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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Grundig Cnacubo 3a Bbibop Hawlero npoaykta. Mbl XoTuM, 4TOGbI Balle yCTPOWCTBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOMMEN, NPUHOCKITO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLun neped UCronb3oBaHWEM YCTPONCTBA, 1
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO ApPYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AAHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT Ucnonb3oBaTb
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

A besonacHocTb geten,

OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.

He paspewante getam

ySi3BUMbIX MOAEN 1 urpatb C YCTPONCTBOM.

AOMALLIHMX XUBOTHbIX - QnekTponpubopbl
» [laHHbIM YCTPONUCTBOM MOTYT

nosfib3oBaTbCA AETU B

BO3pacTte OT 8 netmn cTapuie,

a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy
NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.

« [leTn He AOMKHbI UrpaThb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C

npeacTaBnsT ONacHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLLHWE XXUBOTHbIE He
AOMKHbI UrpaTb, B3bupaTtbes
U BXo4UTb B YCTPOWMCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTopble MOryT goctaTb
aeTu.
[MoBepHUTE py4KYy KacTprosib
N CKOBOPOAOK, YTOObI AeTun
He MOITNN CXBaTUTLCS U
NoOJSTy4YnUTb OXOr.
NPEAOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMsi aKcnyaTauuu,
AOCTYMNHbIE NOBEPXHOCTH
YCTPOWCTBA ropsiyme.
Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.
XpaHuTe ynakoBO4YHble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck
nosly4eHnsa TpaBM U yayLbs.
5/RU



- (Ecnu y Bawero npoaykTa
ecTb BUnka) B uensax
BGesonacHocTu geten
OTCOEANHUTE LUTENCENbHYIO
BUIKY M BbIKINIOYUTE
YCTPOWCTBO nepea ero
yTunusaumnemn.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMJIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIn
COOTBETCTBYET TOKY,
yKazaHHOMY Ha 3TUKETKe.
3asemrieHve JOMKHO
BbIMOMHATLCS
KBannuunpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YCTPOMUCTBO
6e3 3a3zemneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbIMWU /
HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha

6/RU

3I1eKTPUYECKON YCTaHOBKe, K
KOTOPOW MOAKITOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUU
C 3NEKTPUYECKMMHU
npasunamu, u
OTCOeaVHSAILWNN BCe
nositoca ot CeTw.
YCTPONCTBO HENL3SA
noaKmno4aTh K po3eTke BO
BpeMs YCTaHOBKW, peMOHTa
N TPaHCNOPTUPOBKMW.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3Ha4YeHUsAM HanpsXXeHusa u
4YacTOThl, yKa3aHHbIM Ha
3TUKETKe.

(Ecnv y Bawwero npogykra
HeT LWHypa NUTaHns)
Vcnonb3ynte TOSbKO
coeaAnHUTENbHbIN Kabensb,
yKasaHHbIW B pa3gene
«TexHuyeckune
XapaKTepuUCTUKNY.

He cpaBnuBauTte WHYp
nnuTaHus noa v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TSXenble npegMeThbl Ha
WHyp nutanua. lWHyp
NUTaHNSA He 0SMKEH BbITb
COrHYT, pasgaBrieH U
conpukacaTtbcs € Nobbim
NCTOYHMKOM Tenna.
Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnosnb3ynte obpesaHHble



NN NoBpeXaeHHble kabenu
N YOITVMHUTENN.

Ecnu WwHyp nutanus
noBpeXaeH, B Lensx
npegoTBpaLleHns
BO3HMKHOBEHWSI OMACHOCTH
€ero Heo6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTumBLUUCL K onpme-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHnen.

(Ecnu y Bawero npogykra
eCTb BUSKa)

- He nogkntoyanTte
YCTPOWCTBO K PO3€ETKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNA N3 pa3bema,
CNomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHuUCTas, Npu Hanu4mm
pUCKa KOHTaKTa C BOAon (K
npumepy, Boga, Kotopas
MOXET BbITeKaTb U3
cyeTymka).

Hwukorga He npukacanTech K
BUIIKE MOKPbIMU pykamu!
Mpwn oTKNKOYEHUN, HE
AepXxuTe LWHyp, Bcerga
AEpPXUTE BUSIKY.
Ybeautecb, YTO WITENCcenb
YCTPOMCTBA HaAEXHO
NOAKMNIYEH K pO3EeTKe BO
n3bexxaHne NCKpeHus.

ABe30I'IaCHOCTb npu

TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.

- Ecnn HeobOxoaumo
TpaHCNopTMPOBaTb
YCTPOMCTBO, 06EepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK
NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
ABWXKYLLIMXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

- BusyanbHo ybegurecsb, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHNS,
KOTOpbI€ MOTSIY BO3HUKHYTb
BO BpPeEMSI TPaHCNOPTUPOBKMU.

AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
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NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.

- Ecnu Bbl HE ucnonbayeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHne
ANUTENbHOIO BPEMEHMH,
OTKM4YnTE ero nnbo
oTcoeamHuTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.

- He ucnonb3ymnrte yCTpOUCTBO,

€CIn OHO HeucnpasHO NGO
noBpexaeHo. B npoTneHOM
criyyae, oTcoeauHnTe
anekTpuyeckue / rasosble
coeaVHeHNs YyCTpocTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

- TIPEAYNPEXAEHWUE: Ecnun

NMOBEPXHOCTL TPECHYNa,
BbIKMOYMTE YCTPONCTBO BO
ns3bexxaHme nopaxeHus
3NEeKTPUYECKUM TOKOM.

- He 3abupantechb Ha

yCTDOVICTBO Ansa Toro, 4Ytobbl
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A0CTUYb Yero-nmbo nnm no
Kakon-nmbo Apyron npuymHe.
He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

YyryH, antoMmHUn n
KyXOHHas nocyaa c
noBpexgeHHbImu /
LepoxoBaTbiMK
OCHOBaHUSMW MOTYT
NpMBECTU K LLlapannuHam Ha
noBepxHocTu ctekna. MNMpwu
3aMeHe nocyabl Bcerga
NnoAHUManTe eMKOCTH, He
CKOMb3uTe MX MO
NMOBEPXHOCTMW.

[aBneHwne napa,
BO3HMKaloLLee 1U3-3a Bnaru
Ha NOBEPXHOCTW BapOYHOW
naHenu unu Ha gHe
KacTpronu, MOXeT NpuBecTu
K CMELLEHMIO KaCTponu.
[MoaToMy crneauTte 3a Tew,
4YTOBbI MOBEPXHOCTb
BapO4YHOM NaHenun n gHo



KacTptonb Bcerga 6uinu
CYXUMWN.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
noaxoauT ans
NCNOJSIb30BaHUA C NyfbTOM
ANCTaHLUMOHHOIo
ynpasneHus nnbo
BHELLHMMW YacaMW.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o]

TemnepaTtype

- MIPEAYNPEXOEHUE: Bo
BpeMsi paboTbl YCTPOMNCTBA
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

- He paamewiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.

- MIPEAYNPEXOEHUE:
OnacHocTb noxapa: He
XpaHuTe npegMmeTbl Ha
KOHOpKax.

A Mcnonb3oBaHue
akceccyapoB
- TIPEAYNPEXOEHUE:

Vcnonb3ynte TOSbKO
3alMTHbIE orpaxaeHus ans
NNuTbl, paspaboTaHHble
npounsBoanTeneM BaLlero
KyXOHHOro obopygoBaHus
WU yKa3aHHble
npoussoauTenem B
pPYKOBOACTBE Mosib3oBaTens
BaLLero obopygoBaHus Kak
noaxogsiune ans Hero,
nunbo xe 3aLmTHbIE
orpaxxgeHusi, BCTPOEHHbIE B
BalLle KYXOHHOEe
obopyaoBaHue
Npoun3BoAUTENEM.
Mcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLLNX
3aLMTHBIX OrpaxgeHun
MOXEeT NPMBECTU K
Hec4YacTHOMY cry4yato.

AI:'>e30naCHOCT|= BO BpeMms
NPUroTOBIEHNS
- TIPEAYNPEXOEHWUE:

Mpouecc NpuroToBneHns
JOIMKEH HaxoauTbCsA nop
KOHTponem. KpaTKkocpo4Hble
npoLecchbl NPUroTOBIEHNS
JOMKHbI MOCTOAAHHO
HabnogaTbes.

- TIPEAYNPEXAOEHWUE: lNpwn

npuroToBneHMN NULLN C
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XUPOM UITN MacsioM He
OCTaBIISANTE BapPO4HYHO
naHesnb 6e3 NnpucmoTpa,
NMOCKOJSIbKY 3TO MOXET
NPUBECTN K BO3ropaHuio.
Kateropuyeckun
SAIMPELWLAETCA racutb
Takoe nnams BoOoM;
cnegyert BbIKITHOYNUTb
YCTPOMCTBO M HaKPbITb
OrOHb, Hanpuvep, KpPbILLKOM
NI NPOTUBOMNOXKAPHbBIM
NOKPbITUEM.

byabTe OCTOPOXHbI Npu

AobaBneHun ankorons K ege.

ArnKoronb ncnapsieTcst npm
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbes Npwu
BO3[E1CTBUM C rOpPSHMM
NOBEPXHOCTSIMU, NPUBEAS K
noxapy.

AMH,EI,yKLI,MFI

- B aTon BapoyHon naHenm
NCMNOoNb3yeTCcsa TEXHOOrns
WHOYKUMOHHOIO Harpesa.
Mcnonb3oBaHue
WHOYKUNOHHOW BapO4HOM
naHenun no3sonsaer

C3KOHOMUTb BpeMA N OEHbIN.

OpaHako roToBUTb Ha HEM
cnenyeT TONbKO B TOM
nocyae, Kotopas ans aToro
NOAXOAMT, TaK KaK C ApYrom
nocyaon aTa BapoyHas
naHenb paboTtaTb He OygerT.
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MogpobHyto nHpopmMaumo
CMOTpUTE B pasgene
«BbI60op KacTpronuny.
MHOYKUNOHHbIE BapOYHble
naHenun co3garT MarHMTHoe
nosie, KOTOpoe MoXeT
HaHecCTu Bpe Nasm,
NCNONb3yKLLNM Ao3aTop
WHCYNMHaA nnn
KapanoCTUMYNATOP.

[Mocne ncnonb3oBaHUA
ybupante KOHOPKY n3
naHenn ynpasneHus, He
cnegyet nonaraTbCs Ha
AaTyYUK ONst KaCTpHou.
MeTannuyeckne npegMmeThl,
Takme Kak HOXW, BUIKN,
NOXKMW W KPbILLKK, HE
AOITKHbI NOMeLLaTbCA B
KOH(OPKY, 13-3a TOro, 4To
OHM HarpeBatoTCA.
MeTannuyeckne npegMmeThl,
XpaHsiLwmecs B ALmnkax noa
BapOYHOWN NaHenb, MoryT
CUNbHO HarpeBaTbCs Npu
ANUTENBHOM 1
WHTEHCUBHOM
ncnonb3oBaHun. He
XpaHuTe MeTannuyeckmne
npegmeThbl B slmMKax nog,
BapOYHOWN NaHenblo.

He knagute Ha
WHOYKUMOHHYIO NAnTy
3MEKTPOHHbIE NMPOAYKTHI,
Takme Kak MobunbHble
TenedoHb!, NnaHWeThI,



KoMnboTEpbl. Baw npoayKT
MOXET BbITb noBpexaeHx.

nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOoKOoM!

+ He unctute yctponcrteso
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
39TO MOXET MPMBECTU K
NMOpPaXeHUIo SNEKTPUYECKNM
TOKOM.

ABe30I'IaCHOCTb npu
BbIMOJTHEHMN TEXHUYECKOrO
00Cny>XMBaHMS N YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka

YCTPONCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He monTe ycTtponcTeo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb

Conb, ocTaTku caxapa Ha
AHe nocyabl Unu Ha
NOBEPXHOCTU CTeKna MoryT
NPMBECTU K LlapanuHam u
TpelwmHam. YbeauTech, 4To
[IHO YKCTOoe, Npexae Yem
cTaBuTb nocyay. [epxute
CTEKIOKepPaMmNYECKyHo
NOBEPXHOCTb B YNCTOTE.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aumMm aneKTpuYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):

12/RU

MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

MHdopmaumio 06

3HeproathHeKTUBHOCTU B

cooTtBeTcTBUM ¢ EU 66/2014 MOXHO

HaWTK B crielmdukaumm npoaykra,

npunaraemon kK npoaykty. CnepgytoLime

npeanoXeHns NOMoryT Bam

MCnonb3oBaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npw ANUTENbHOM rOTOBKU. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.



* Ncnonb3yinTe kactptonu /
CKOBOPOAKM C pasmepamu U
KPbILLIKOW, noaxoasLmMmMm ans
KoH(opku. Beceraa Bbibupaiite
npaBuibHbIA pa3Mep KacTpronu Ans
Balux 6ntoa. [Ans KoHTeHepoB
HenoaXxoAsiLero pasmepa
Heo6XoANMO GorblLUe 3HEPrUN.

+ CrneauTe 3a YACTOTOM NOBEPXHOCTEN
BapOYHOW NaHenu 1 AHa KacTpionb.
psisb cHUXKaeT Tennonepegady
MeXay KOHCPOPKOM U AHOM KacTpPHOSW.
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PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNLI paboThbl
ycTpoucTBa

3
1 CreknsHHasa BapoyHas 4 WMHOyKuMOHHasi BapoYHas 30Ha
NoBEPXHOCTb 5 WHAyKLMOHHas BapoyHas 30Ha

2 HwxHui kopnyc
3 WMHAyKuMOHHas BapodHasi 30Ha

anIHLIVIan paGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns
ycTpoucTBa

B oaHHOM pasgene Bbl MOXeTe HalTh 0630p M OCHOBHbIE 06N1aCTW NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pa3nunyns B U3obpakeHusIx n
HEKOTOPbIX (PYHKLMSX B 3aBUCUMOCTM OT TuNa yCTPOMCTBA.

YnpaBneHue Bapo4YHOM NaHeNbI

SBB@ - O ¢+

Hettre 1 He 2ot

Ho 5 _s..24 Ao D % Ho 2 524
KHonku n cumBonbi : KHonka 6bicTporo
: CBeTOBOW MHAMKATOP, af Harpqu/KHonKa HaCTPOMKM
— yKa3blBaKOLLWit Ha HaXaThe BbICOKOM MOLLHOCTK (booster)
COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKM 0l - KHorka GriokupoBku
0] : Knorika Bkni.(On)/Beikn. (Off) ouucTkM
| : KHonka 6nokunpoBKu KHOMOK O : Knonka Taiimepa
: KomGuHmpoBaHHas kHomnka + : KrlonKa yBenuyeHns
| BapOYHON 30HbI LLIMPOKOW Tavimepa
NOBEPXHOCTK _ : KfionKa YMeHbLUEHUS
Tarimepa
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: KHonka coeaunHeHus
2 BapOYHOWN NOBEPXHOCTU -
BbITSKKN *
* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

|
1 2 3

[uncnnel Bapo4YHON 30HbI

1 WHaukaTop TemnepaTypbl
COOTBETCTBYHLLIEN BAPOYHON 30HbI

2 O6nacTb HaCTPOMKN YPOBHS
Temneparypsl

3 Knonka 6bicTporo Harpesa/KHonka
HaCTPOWMKN BbICOKOW MOLLIHOCTU
(booster)

6 5
|
OoE !
Obde ~ O +
| ]
1 2 3 4

Hucnnen Tanmepa

WHaunkaTtop Tarimepa

KHomka ymeHbLUeHUst Tanmepa
KHonka Tanmepa

KHonka yBenuyeHuss Tarimepa
CumBon Tanmepa

CeeToamon akTMBHOCTM TaliMepa
COOTBETCTBYIOLLE BaPOYHOW 30HbI

OOk wWDN -

O6wan nHcpopmaymua o nnure

| f
e N l"’“«x
- |

|
4 3

1 3apgHsasa nesas - HOYKUMOHHaA
Bapo4yHas 30Ha

2 3apHsasa npasas - MIHOyKUMOHHas
Bapo4YHas 30Ha
3 [MepenHsis npasas -
MHAyKUMOHHasi BapoyHas 30Ha
4 TlepegHsasa nesas - NHOYKUMOHHasA
Bapo4YHas 30Ha
Bawa nnuta o6opyaoBaHa Bapo4HbIMU
MOBEPXHOCTAMM C LLUIMPOKUMU
noBepxHoCcTsAMU (noBepxHocTu Flexi).
Bbl MoXeTe mMcnonb3oBaTb 3Ty
BapOYHYHO NMOBEPXHOCTb Kak
OoTAenNbHblEe KOHOPKM, HE3ABUCUMO
Apyr ot apyra. Bel MoxeTe
aKTMBMPOBaTb KOMOVHMPOBAHHYIO
OYHKLMIO Anst 3TUX KOHGOPOK 1
npeBpaTuTb NX B €AMNHYI0 BAPOYHYIO
MOBEPXHOCTb AN onepauuii no
MPUrOTOBMNEHMIO C UCMNOSb30BaHNEM
BaLLMX GOMbLUNX KACTPHOIb.
Vcnonb3oBaHue nogxogsaimnx
KacTptonb Anst 9TUX KOHGOPOK U
KOMOUWHMpPOBaHHaA hyHKLIMA onucaHbl
B pasgene «Kak nonb3oBaTtbcs
BapOYHOM NaHenNbo».
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TexHu4yeckune XapakKTepuCcTuku

BHeluHWe pa3mepbl yCTpoCTBa
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)
MoHTaxHble pa3mepbl NAUTbI
(WupuHa/rnybuHa)

45,2 mm*/590 mm/520 mm

560 (+2) MM /490 (+2) MM

1N~ 220-240 B/2N~ 380-415 B ;50/60
My

HanpsikeHune / yactoTa

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /
noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5V2V2-F 5 x 1,5 Mmm?
YyCTpOWNCTBE

afHAA neBad

Paamepsbl

MutaHne 2200 Bt / Byctep: 3100 Bt
MepenHas nesas MHayKUMOHHaA BapoyHas 30Ha
Paamepsbl 180 Mm

MutaHne 2200 Bt / Byctep: 3100 Bt
MepepnHas npasas MHayKUMOHHaA BapoyHas 30Ha
Paamepsbl 145 mMmm

MutaHne 1500 Bt / Byctep: 2200 Bt
3agHsia npasas MHayKUMOHHaA BapoyHas 30Ha
Paamepsbl 210 Mm

MutaHne 2400 BTt / Byctep: 3700 BT

[ Knacc 3awmrbi -1

CrteneHb 3awmThl IP 44

BbicoTa KOH(OpPKM, ykazaHHas B TEXHUYECKON Tabnuue, SBNsSieTcs BbICOTOM
KPBbILLIKW OCHOBaHMUS YCTPOWCTBA.

TexHu4eckme xapakTepUCTUKM MOTYT ObiTb U3MEHEHBI 6e3
npeaBapuUTENbHOrO YBEAOMMNEHNSA ANS YNy4dlleHus: KadecTsa
YCTpOWCTBA.

*

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HauyeHus1, yKasaHHble Ha 3TUKeTKax YCTPOMCTBA UNu B
COMPOBOAMTENBHOM AOKYMEHTALMK, NONYYeHbl B na6opaTopr|x
YCNOBUSAX B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMM cTaHAapTamu. B
3aBUCUMOCTM OT YCITOBUI 3KCMNyaTaLlmn U oKpyXxaroLen cpeabl, 3Tm
3Ha4YeHna MOryT BapbnpoBaThb.

16/RU



I NepBas skcnnyataums

Mepen TeM, Kak NPUCTYNUTb K

MCMONb30BaHMIO BALLEro NPOAyKTa,

pekoMeHayeTcs caenaTth creaytoLiee NMPUMEYAHME Tpu nepsom
B nocrieqyowunx pasgenax. BKNOYEHUN B

MNepBas ounctka LZZi;TIEKMX Yacos
1.Y6epute Bce ynakoBouHble BO3MOKHO

maTepuansl.
2.MpoTpuTe NOBEPXHOCTU LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem

BblAeneHne abiMa
1 3anaxa. 9T1o

BnosHe
BbITPUTE HaCYXO. HOpManbHO

NMPUMEYAHUE HekoTophkle Y6eauTechb, 4To

MoOtOLLINE cpeacTea KYXHS1 XOpOLUO

N YncTawme npoBeTpuBaeTcs,

Marepuansl MoryT 4TOObI YOanuTb

noBpeanTb AbIM 1 3anax. He

noBepxHoCTb. He BAbIXanTe

ncnonb3yinte ans BbloensioLmecs

YUCTKM AbIM 1 3anaxu.

arpeccuBHble

MotoLme

cpeacTea,

ynucTaLme

MOPOLLKU/KpeMmbl, a
TaKke oCTpble
npeamMeTbl.
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B NpaBuna aknnyataumu Bapo4Hom naHenu

O6wasa nHcopmaumsa no
MUCMOJIb30BaHUIO NNIUTDI

MpeaynpexpeHus obwero

Xapaktepa

* He nossonsiTte HUKAKUM npegmeTam
NagaTb Ha BapouHyo NaHenb. [axe
HebonbLUMe NpeaMeTbl, Hanpumep
COIOHKa, MOryT NoBpeaunTb
BapOYHyto NaHenb. He ucnonb3ynte
BapOYHble NOBEPXHOCTYU C
TpewunHamun. Boga moxet
NPOCOYUTLCH Yepes3 3TN TPELUUHBI U
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue. Ecnu
NMOBEPXHOCTb KakMM-nmbo obpasom
nospexaeHa (Hanpumep, BUOMMbIE
TPELLUMHbI), CHa4ana BbIKMoYnUTE
npegoxpaHvTenb, a 3aTtem
MO3BOHWTE B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP, YTOObI OTKMOYNUTD
nsgenue oT cetu, YTobbl CHU3UTb
PUCK MOPaKEHWS ANEKTPUYECKM
TOKOM.

* He cTaBbTe Ha BapO4Hy0 NaHesnb
HecbGanaHCMpOBaHHbIE U NErko
HaKrnoHsLmecs
KacTponu/ckoBopoabl.

* He HarpeBaiiTe
KacTptonin/ckoBopoabl NycTeiMu. The
pots and the appliance may be
damaged.

* Bceraa BbikntovanTe KOHpOPKK
BapOYHOW NaHenun nocne Kaxaoro
NCMNONb30BaHMS.

+ Bbl MOxeTe noBpeauTb Npubop,
ecnu 6ygeTe ncnonb3oBaTb
Bapo4Hble naHenu 6e3 kacTptonb
unu ckosopogok. Beceraa
BbIKITIOYaNTE BapOYHYH MaHernb
MoCre KaXaoro UCnonb30BaHus.

+ lMocne kaxaoro Ncnonb3oBaHNs
BapoYHas NoBEpPXHOCTb byaeT
ropsiyei, NosToMy He cTaBbTe
MNacTUKOBbIE KacTponu / CKoBopoab!
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Ha BapOYHYO NOBEPXHOCTb.
HemepneHHo ybepuTe Takon
mMaTtepuan ¢ noBepXHOCTHU.

* Peskve nepenaabl TeMnepaTtypbl Ha
CTEKIMSIHHOWM BapOYHOM NMOBEPXHOCTU
MOryT BbI3BaTb NOBPEXOEHME,
OGyabTe OCTOPOXHbI, YTOObI He
NPONUTb XONOAHbIE XXWMOKOCTU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

+ KnaguTte goctatovHoe KOnmM4ecTBo
efbl B KACTPHONN U CKOBOPOAbI.
Takum o6pasom, Bbl NpegoTpaTUTe
BbINIMBaHWE NULLN 13
KacCTpHorb/CKOBOPOAOK, U BaM He
HY>KHO OyaeT ux YncTuTb 6es
Heo6XoaMMOCTMU.

* He cTaBbTe KpbILLKM KacTptonb 1
CKOBOPOAOK Ha KOH(OPKN/30HbI.

* Pasmellanite KacTptonu, LeHTpUpysi
nX Ha KoHdopkax/3oHax. Ecnu Bbl
XOTUTE MOCTaBUTb KACTPIONIO Ha
OPYryto KOHOPKY/30HY, He ABUranTe
ee Mo HanpaBneHuIo K xenaemomn
roperke, nydiie cHavana nogHMumMuTe
ee, a 3aTeM NOonoXuTe Ha ApYryo
KOHCOPKY.

MpuHUMN paboTbl UHAYKLNOHHOW

BapoO4HOW naHenu

MHOYKUMOHHAs NnuTa Noxoxa Ha

pa3oMKHYTYO Lienb. Cxema

3aMblKaeTcsl, Koraa Ha Hee CTaBAT

KacTptonu / CKOBOPOAbI, NOAXoasLmne

ANst UHAYKUMOHHOTO NPUroTOBIEHWS, U

3MNeKTpoHHasi cuctema nog

MOBEPXHOCTBLIO CTEKNa reHepupyeT

mMarHuTHoe none. MeTannuuyeckoe

OCHOBaHWe KacTptorb / CKOBOPOAOK

HarpeBaeTCs 3a CYET SHEPruM 3Toro

MarHuTHoro nonsi. Takum obpasom,

TENno BbIAENSETCS HE Ha NMOBEPXHOCTU

BapOYHOW naHenwu, a

HenocpeACTBEHHO Ha

KacTpoSsiX/CKOBOpOAKaxX Hafd HeW.

CTeknsaHHas NoBepXHOCTb



HarpeBaeTcsi TENIOM
KacCTpHorb/CKOBOPOAOK.
MpenmyLlecTBa NPUroTOBNEHUA Ha
MHAYKLUMU

MHAYKUMOHHbIE NnnTbl obnagatoT

HEKOTOPbIMU NPenMyLLIECTBaMU, Tak

Kak Tenrno nepegaeTcs

HenocpeACTBEHHO K

KacTpronsiM/CKOBOpoAaM.

+ Muwa, koTopasi nepenuBaeTcsi BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS, HE
npuropaeT ObICTPO, MOCKONbKY
CTEKMsIHHas Bapo4yHas NOBEPXHOCTb
He HarpeBaeTcsl Hanpsmyto. OHa
YUCTUTCS nerye.

* MpuroTtoBnexue nuwu 6yoet
npoucxoauTb GbICTpee, Tak Kak
TEnno BbiaenseTcs
HenocpeACTBEHHO Ha
KacTptonsix/ckoBopogax. Takum
06pa3om, 3TO IKOHOMMUT BPEMS U
3HEPruto Mo CPaBHEHUIO C APYrUMHA
TMNamu MnuT.

+ TMockonbKy Tenno nepegaetcs
HenocpeaCTBEHHO
KacTpronsim/ckoBopoaaMm, noTepu
Tenna oTCyTCTBYHOT, U 3TO
obecneunBaeT bonee adhpekTnBHOE
NPUroTOBNEHNE NULLN.

* ToT dhakT, YToO Nepepava Tenna
npekpaLwjaeTcs 1 NOBEPXHOCTb Ans
MPUrOTOBNEHUS NULLN HE
HarpeBaeTCsi HanpsiMyto, Koraa
KaCTponn/CKoBOpOabl CHAMAITCS C
NMoBepXHOCTK, obecrneyvnBaeT bonee
6Ge3onacHoe 1crnonb3oBaHue oT
BO3MOXHbIX HECYACTHbIX Crly4aeB BO
BPEMSI NPUrOTOBIEHUS MULLM.

[na 6e3onacHo aKkcnnyaTtauum:

* He BblGupaiiTe BbICOKME YPOBHU
Harpesa npu UCMonb3oBaHUN
KacTpHorb/CKOBOPOOOK C
aHTUMNPUrapHbIM NOKPbITUEM,
MOKPbITbIX HEOOMBLUNM KOMUYECTBOM
mMacna unu ucnornb3yemMbix 6e3
mMacna (TednoHoBoro Tmna).

* He ucnonb3ayinTe CTEKNSHHYIO
BapoO4HYy NOBEPXHOCTL B Ka4ecTBe
MOBEPXHOCTU, HA KOTOPYH MOXHO
YTO-TO NONIOXUTb, UMK B Ka4YecTBe
MOBEPXHOCTM AN Pe3KN.

* He knaguTe Ha BapoYHylo NaHenb
MeTannuyeckne npegmeThbl, Takme
KaK CTONoBble NPUBOPLI UMK KPbILLKK
OT KacTpoIib, Tak Kak OHU MOryT
HarpeTbcsi.

* Hukoraga He ncnonb3yinte
antoMUHUEBYHO onbry Ans
npurotoeneHus nuwm. Hukorga He
Knagute NPoAyKTbl, 3aBEpPHyThIE B
antoMUHUEBYHO POMbry, B 30HY
WMHAYKUMK.

+ [epXute MarHUTHble NpeaMeThl,
Takue Kak KpeauTHble KapTbl Unn
NeHTbI, Noaanblle OT Bapo4HOW
naHenu Bo BpeMsi ee paboThbl.

* Ecnu nog Ballen BapoyHOW NaHesnbto
€CTb JyXOBKa 1 OHa paboTaer,
AaT4YMKN Ha BApOYHOMN NaHenu moryTt
CHU3UTb YPOBEHb FOTOBKM UMK
BbIKMOYUTb MANTY.

+ Balua BapoyHasi naHenb ocHalleHa
CUCTEMOW aBTOMAaTUYECKOro
oTkntoYeHust. MogpobHas
nHdopmaumsi 06 aTo cucteme
npeacraBneHa B crieayoLwmx
pasgenax. OgHako, ecnu Bbl
ncnonb3yeTe ANsi NPUroTOBNEHNS
MULLIN KACTPHOSM C TOHKOW OCHOBON,
3TW KacTptonu GyayT HarpeeaTbcs
o4eHb BbICTPO, a AHO KacTptonu
MOXeT pacniaBuUTbCsl U MOBPEAUTb
BapoO4HYy0 NOBEPXHOCTL M Npubop oo
TOro, Kak cpaboTaeT cuctema
aBTOMaTUYECKOrO OTKITOYEHUS.

KacTpronu/ckoBopogpl

Bbl 4omkHbI UCNonb3oBaTb
eppoMarHUTHbIE Ka4eCTBEHHbIE
KacCTponn/CKOBOPOAbl C 3TUKETKON MIK
npeaynpexaeHnemM o TOM, YTO OHU
noaxoasaT Ans MHAYKLMOHHOIO
MPUrOTOBNEHUS TOMBKO C BaLLEei
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WHAOYKUMOHHOM nnnToln. Kak npasuro,
4YeMm BhbllLie coaepkaHue Xenesa, TeM
nydwe 6yayT paboTatb
KacTptonu/ckoBopoabl. QuameTp gHa
KacTplonb / CKOBOPOAOK AOIKEH
COOTBETCTBOBATb MHAYKLIMOHHON 30HE.
Mpepnaraembie pasmepbl
nepeyvncneHbl HXe.

MNoaxogsawme Kactpronu/ckosopoabl:

YUyryHHble KacTptonu/ckoopoabl
KacTptonwu/ckoBopoabl 13
3MarnvpoBaHHON cTanu
KacTptronwu/ckoBopoabl 13 ctanu u
HepXxaBeloLLen cTanu (C 9TUKeTKOWN
Unu npegynpexaeHmem o TOM, 4To
OHW COBMECTUMbI C UHOYKLMOHHBIM
HarpeBoMm)

Henoaxoasiwue
KacTpronu/ckoBopoabi:

AnioMuH1eBblE
KacTpronu/ckoBopoabl

MepgHble kacTpronv/ckoBopoabl
KacTptonwu/ckoBopoabl U3 natyHu
CTeKnsaHHbIE KacTponu/CKoOBOPOAbI
MuHsaHas nocyna

Kepamuka n doapcgop

PekomeHpauun:

Mcnonb3ayiTe TonbKo
KacTpronu/ckoBopoabl C NMOCKUM
OHoM. He ncnonb3yite kactptonu /
CKOBOPOAbI C BbINYKIbIM MITKN
BOFHYTbIM AHOM.

Vcnonbayite kacTptonv/ckoBopoabl
TONBKO C TONCTbIM 06paboTaHHbIM
aHom. Ecnu Bl ncnonb3yete
KacTPOSIM C TOHKOM OCHOBOW, 3TU
KacTptonu 6yayT HarpeBaTbCs OYEHb
ObICTPO, @ AHO KaCTPONN MOXET
pacnnaBuTbCA U NOBPEANUTb
BapO4HY0 NMOBEPXHOCTb M Npubop Ao
TOro, Kak cpaboTaeT cuctema
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aBTOMATWNYECKOrO OTKIOYEHNS.
OcTpble kKpasi MOTyT nouapanaTb
MOBEPXHOCTb.

m« k3

X

* [1HO HEKOTOpbIX

KacTpHofb/CKOBOPOOOK MMeeT
MeHbLee deppomarHuTHoe rnore,
YyeM MX UCTUHHBIN anameTp. TonbKo
3Ta obnacTb HarpeBaeTCcsl BApO4HOW
naHenbto. CnenosaTenbHo, TENNo
pacnpenensieTcsi HepaBHOMEPHO, U
Npou3BoaMTENBHOCTb
NpuUroToBneHus cHuwxkaetcs. bonee
TOro, Takue KacTprIn/ckoBopoabl
MOryT He pacrno3HaBaTbCs
GONbLUNMUN UHAYKLMOHHBLIMU
BapoO4YHbIMW NaHensMu. Takum
06pa3oM, BapoyHasi naHenb AoMKHa
ObITb BbIOpaHa B COOTBETCTBUM C

BENUYMHON heppPOMarHMTHOro nons.

N
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HekoTopble KacTpronm/ckoBopoabi
NUMEIT OCHOBY U3 He
theppoMarHnTHbIX MaTepuanos,
Hanpumep antoMuUHUS. 3T TUMbI
KaCTpHoSb/CKOBOPOOOK MOTYT He
HarpeBaTbCsi AOMKHBIM 0Opa3omM unum
MoryT BoobLLe He oBHapyKnBaTbCs
WHOYKLMOHHOW NANTON. B HEKOTOpPbIX
cny4asx MoXeT NosIBUTbCS
npegynpexaeHve o Nroxon
KacTpHNW/CKOBOPOAbI.

TecT KacTpronb/CKOBOPOAOK
MpoBepbTe, NOAXOANUT N BaLla
KacTpronsi Ansi NPUroTOBNEHUS NULLM



Ha MHOYKUMOHHOW NAuTe, UCNonb3ys

cnegyoLime meToabl.

1.0OH CcOBMEeCTUM, eCcrnv B OCHOBaHU
KacTPHONM HAaXOAUTCS MarHuT.

2.0H coBmMecCTUM, ecnu "y ':' nnn

"' 4e muraer, Koroa Bbl cTaBUTe
KaCTPHOMIO Ha MHOYKUVOHHYHO NANUTY
N BKIOYaeTe ee.
PekomeHAayeMbie pa3mepbl
KacTplonb/CKOBOPOAOK

145 MuH 100 - makc 145
180 MuH 100 - makc 180
210 MUH 140 - makc 210
240 MUH 140 - makc 240
280 MUH 125 - makc 280
320 MUH 125 - makc 320
Kondpopka c Lympoxoﬁ wmrpuHa 230 - anuHa
(rnbkon) 390
NOBEPXHOCTbLIO

OGHapyxeHune KacTprSb/CKOBOPOAOK
WHOYKUMOHHBIMW BapOYHbIMU
naHensiMu 3aBUCUT OT AnameTpa u
mMaTepuana geppomarHeTuka B
OCHOBaHUM KacTpoNb/CKOBOPOA.
YT106blI 06ecneunTs obHapyxeHne
KacTpHonb/CKOBOPOAOK M obecneynTb
3P HEKTMBHOE NPUTOTOBIIEHME MULLM,
KacTptonu/ckoBopoabl cneayeT
BblGMpaTb B COOTBETCTBUM C pasMepom
BaLlel BapoyHOW naHenu. Pasmepsbl
KacCTpHorb/CKOBOPOAOK,
pekoMeHayeMble Ans pasmepoB
BapOYHOW NOBEPXHOCTH, YKasaHbl
BbILLE.

Pexum KunsiHeHnst MmoxeT
BapbUpOBaTLCH B 3aBUCMMOCTHU OT
TUNa KacTpronu, pa3mepa KkacTpionu 1
pa3mMepa koHdopku. [ins 6onee
pPaBHOMEPHOIO KUMEHUST MOXHO
MCMNoNb30BaTb 30HY HarpeBa Ha OAHy
cTyneHb 6onblue. Micnonb3oBaHne
GonblUel 30HbI HarpeBa He NPMBOAUT K
noTepe 3HEePrMn Ha UHOYKLUMOHHbIX
nnuMTax, NoToOMYy YTO TEMSO co3naeTcs

TOMbKO B COOTBETCTBYIOLLIEN 30HE
nocyasi.

ABTOMaTU4ecKoe onpegeneHue
KacTpHonb/CKOBOPOAOK

Korga Bbl CTaBUTE Ha BapoYHYHO
naHenb nMoGble KacTpNU/cKoBOpOabl,
COBMECTVMbIE C MHAYKLMOHHBIM
HarpeBoMm, BapoYHasi naHernb
aBTOMaTUYECKM onpedensieT, Ha Kakon
BApOYHOW NaHenu yctaHoBneHa
KacTpions/CKoBOpPOAKa, 1
npedocTaBnseT yKkasaHUsA Ha naHenm
ynpasneHus.

KoHdopka ¢ wmpokoin (rubkon)
NOBEPXHOCTbLIO

Bawa nnuta o6opyaoBaHa Bapo4HbIMU
MOBEPXHOCTAMM C LLUIMPOKUMU
MOBEPXHOCTAMMU (rMOKME NOBEPXHOCTW).
Bbl MoXeTe mMcnonb3oBaTb 3Ty
BapOYHYHO NMOBEPXHOCTb Kak
oTAenNbHbIE NMAWUTLI HE3ABUCUMO ApPYr
OT Apyra ansi Balmx HeGonbLIMX
KacTprorb/CKOBOPOAOK. Bbl MoxeTe
aKTMBMPOBaTb KOMOVHMPOBAHHYIO
OYHKLMIO Anst 3TUX KOHGOPOK 1
npeBpaTuTb NX B €AMNHYI0 BAPOYHYIO
MOBEPXHOCTb AN onepauuii no
MPUrOTOBMNEHMIO C UCMNOSb30BaHNEM
BaLLMX GOMbLUNX KACTPHOIb.

KoHdpopkM ¢ LLmMpokomn
MOBEPXHOCTBIO UMEIDT
0Be KOHOPKMK:
nepeaHo 1 3agHtok. Bebl
MOXXEeTe MCNonb30BaTh
3TN 30Hbl Kak ABe
He3aBUCKMble KOHPOPKM
ONsi pasHblX YpOBHEW

" TemnepaTyphbl C ABYMS
pasHbIMK

' KacTpronsaMu/ckoBopoka
mu. Momectute
KacTpronu/ckoBopoabl,
LEHTPUPYS OTAENbHbIE
KOHCDOPKM.
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[ns npurotoBnexHus ¢
NCMNoNb30BaHWEM OZHOW

_ KacTptonu/ckoBopoabl
NMoOMecTUTE ee B LIEHTP

. nepeaHen nnun sagHemn
KOHopKKN. He cTaBbTe

- KacTptonu/ckoBopoabl B
LeHTP KOH(OPKMU.

Mpu npurotoBneHuu
NULLM Ha bonbLUKX
KacTpronsix/ckoBopoaax
pasmeLllanTe
KacTpronn/ckoBopoabl
Tak, YTOObl OHU
3aKpblBanu LEHTPbI
06enx KOHOPOoK n
Haxoaunnchb No LeHTpyY
KOHCDOPKM.

KHonku u cumBonel

: CBeToBOW MHAMKATOP,
— yKasblBaloLW WA Ha HaxkaTtue
COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKM

O : Knonka Bxkn.(On)/Bbikn.(Off)
& : KHonka 6noknMpoBKM KHOMOK
: KomGuHmpoBaHHas kHomnka
] BapPOYHOW 30HbI LLIMPOKOW
MOBEPXHOCTU
: KHonka 6bicTporo
Af HarpeBa/KHoMka HacTponku

BbICOKOM MOLLHOCTK (booster)

: KHonka 6noknpoBku

OYMCTKM

o : KHonka Tavimepa

: KHonka yBenuyeHus

Tanmepa

: KHonka ymeHbLueHus

Tanmepa

: KHonka coeaunHeHus

2 BapOYHOWN NOBEPXHOCTU -
BbITSKKN *

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT

mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He

ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero

YCTpOWCTBA.
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MaHenb ynpaBnexHus

i

| [ |

1 2 3

[uncnnel Bapo4YHON 30HbI

1 WuaukaTop TemnepaTypbl
COOTBETCTBYIOLLEN BapPOYHOW 30HbI

2 O6nactb HacCTPOWKN YPOBHS

TemnepaTypbl

3 KHonka 6bicTporo Harpesa/KHonka
HACTPOWKMN BbICOKO MOLLHOCTMU
(booster)

6 5
|
a0
mlmi=ERy O 1
P

Hucnnen Tanmepa

1 WHavkaTop Tarimepa

2 KHorka yMeHbLUeHWs Tarimepa
3 KHonka Tarimepa

4 KHonka yBenuyeHus Tanmepa



5 CumBon Tanmepa

6 CaeToauoa akTMBHOCTU Tarimepa
COOTBETCTBYIOLLE BaPOYHOW 30HbI

O6Lwue npegynpeXaeHUs no naHenu

ynpaBneHus

70T npubop ynpaensaeTcs
CEHCOpPHOIi MaHenbio
ynpasneHusi. Kaxaas onepauus,
BbIMOMHAEMasi Yepes CEHCOPHYHO
naHenb ynpasneHus
NoATBepPXaaeTcs 3BYKOBbIM
CUrHarnom.

MocTosAHHO AepxuUTe NaHernb
yrnpaBrieHns YACTOM 1 CYyXON.
BnaxHas u rpasHas
MOBEPXHOCTb MOXET BbI3BaTb
npobnemsbl B BbIMOMHEHWM
OYHKLMA.

Bapo4Has naHenb
aBTOMaTU4Yeckn Bo3BpallaeTcs B
PEXUM OXMOAHUS, ecrniv B
TeueHne 20 cekyHA He ObIno
npounsseneHo onepawuii.

Mpubop oTobpasuT Ha akpaHe
“FF” npeaynpexgeHue no
npu4nMHam 6e3onacHoCcTH, ecnu
nio6as knasuiia (knasuwia &)
yaepXunBaeTcs B Te4YeHne
AONroro BpeMeHM.

CBeT = Ha BKIMOYEHHbIX UMK
BbI6paHHbIX Knasuiax
3aropuTca.

BknroyeHne BapoO4HON NNUTDbI

1.KocHutech kHonkn O Ha naHenm
ynpaBneHus.

» Bapo4Has nnuTa rotoBsa K

akcnnyatayuu.

BbikntoyeHue Bapo4HOM NNUTDI

1.KocHutech kHonkn O Ha naHenm
ynpaBneHus.

» Mnuta BbIKMOYaeTCca U

BO3BpaLLlaeTCcs B PEXUM OXMAaHUS.

MHauvkaTop ocTaBLlerocs Tenna
Ha naHenu ynpasneHus nveeTcs
nHAMKaTOp Tenna Ans Kaxaon
BapPOYHOWM 30HbI. TOT MHOMKATOP
yKa3blBaeT Ha TO, YTO BbIKIOYEHHAS
Bapo4Has naHenb BCe eLle ropsyas.
He TporanTte cooTBeTCBYOLLYIO (-M€)
naHensb (-1) Noka nHaukaTop
OCTaBLUErocs Temnsna He UCYE3HET.

H Bbicokas
Temneparypa

h Hunskas
Temneparypa

B cnyyae oTKMOYEHMS aHEPruw,
MHOMKaTOpP OCTaBLUErocsi Tenna
He GygeT NoAcBeYnBaTbCs 1
npeaynpexaartb nonb3oBaTens o
ropsiden nnuTe.

BkniouyeHune koHpopok (BapoyHOM
30HbI) U HACTPOWKa YpPOBHS
Temneparypbl

=~

1.BkntounTte KOHOOPKY, KOCHYBLLMCH
knasmwm O.

» CumBon “0” noaBuTCcs Ha gucnnesax

KOHMDOPKM.

2.B 3aBMCMMOCTW OT TOro, KaK Bbl
XOTUTE BKIMOUYNTB: KOCHYBLUNCH 30HbI
HacTpOeK UNun NpoBeasi nanbLem no
aToin obnacTn, HacTpoWTe YPOBEHb
TemnepaTypbl Mmexay “0” n "9" .

YpoBeHb Temnepatypsl

yBenu4ymBaeTcs B kavectse 1, 2, 3 ...

19 Ha HEeKOTOpbIX MOAENsX, a Ha

apyrux mogensx - 1,1, 2,2. ... 9. 310

3aBUCUT OT MOZENN NpoaykTa.

BbikntouyeHue KoHhOpPOK:
BbIOpaHHY0 KOHGOPKY MOXHO
BbIKITIOYMTb 2 pasHbIMK cnocobamm:
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1.HacTtpouB Temnepartypy Ha "0"
Bbl MOXeTe BbIKITHOUNTL KOHGOPKY,
CHU3MB YpOBEHb TEMMNepaTypbl Ha
“0” .

2.Ucnonb3ys cdyHKUMIO TalMepa
OTKITHOYEHUA ANA Xenaemomn
KOH¢OpKM
Tanmep BbIKITHOYNT MNOAKITHOHEHHYHO K
HEeMY KOH(POPKY Mo UCTeYeHnn
BpeMeHu. Bce gucnnen nokaxyt “0”
unu "00" . Cumeon & Ha aucnnee
KOH(POPKMN NCHESHET.

HacTpoWika Tanmepa Ans KOHPOPKK
OMNMChIBAETCA B CriefyoLmnx
pasgenax.

KombuHauusa n3 KoHthopok ¢

LLMPOKOW NOBEPXHOCTLIO (rMbkas)

(npu Hanu4ynn KoH(OpoK ¢

LUMPOKUMU NOBEPXHOCTSAMMU Ha

Ballei nnure)

1.BkntounTte KOHDOPKY, KOCHYBLUMCH
knasuim O,

2.Haxmute kHonky lal.

» [ucnnen neeoi KOHOPKM yYkaxeT 0

1 ceeT — knaeuwu s} 3aroputcs.

Ho_ <

UNn NpoBeAeHUs nanbLem no
obnacTu, HacTponTe YPOBEHb
TemnepaTypbl Mexay 0 mn 9 .

YpoBeHb TemnepaTypbl

yBenu4ymBaeTcs B kavectse 1, 2, 3 ...

19 Ha HEeKOTOpbIX MOAENsX, a Ha

apyrux mogensx - 1,1, 2,2. ... 9. 310

3aBWCUT OT MOAENN NPoAyKTa.

» KoHdopka HayHeT paboTtaTb. CBeT —

knasuLu {31 noracHeT, ecnu Byaet

BbliGpaHa apyras koHdopka unmn ecnm

Bbl nogoxaete 10 cekyHa 6e3 kakoii-

nunbo onepauuun.
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KoHdopkM ¢ LLMpOKMMU
MOBEPXHOCTAMU Ha NEBON
CTOPOHE OMUCaHbI Kak B
npumepe. Ecnu wupokyto
MOBEPXHOCTb MMEIT KOHDOPKU C
NpaBoi CTOPOHBI, TO e caMoe
OTHOCUTCS U K HAM.

KombuHauus n3 KoHthopok ¢
LLMPOKOW NOBEPXHOCTLIO (rMbkas)
npw BKNOYEeHHOW O4HOMW Unn o6enx
KOHdOpKa Ha neBoi cTopoHe (nNpu
HanM4nmM KOHOPOK C LUIMPOKMMHU
NOBEPXHOCTAMM)

Koraa ogHa unn o6e koHopKM Ha
NeBOW CTOPOHE BKIMIOYEHbI MO
OTAENbHOCTU, Bbl MOXETE COBMECTUTL
06€e KOHhOpPKM, aKTUBMPOBaB
KOH(POPKY C LLIMPOKON NOBEPXHOCTBLIO.
Takum 06pa3om Bbl CMOXeETE
ncnonb3oBaTb Hornee LMPOKYHO
MOBEPXHOCTb KOHGPOPKM C
OOMHaKOBLIMWN 3HAYEHUSIMMU.

1.Korga ogHa vnu o6e koHpopKK Ha
neBol CTOPOHe paboTatoT,
KOCHWUTECHb KnasuLuu lal.
» Ha obounx ancnnesix BapovHON 30Hbl,
OyaeT ykasaHa koHdopka ¢ 6onee
HW3KOM TemnepaTypown, a CBeT ™
knasuLy {31 BygeT noaceeyeH.
» CKOMBUHMPOBaHHbIE KOHGOPKM
npogomnxat paboTaTb C TemMnepaTypon
Gonee HMU3KOI KOHPOPKN, U CO
3HayeHneM Talimepa, NPy HanmM4um.
3HayeHuss TemnepaTypbl U TaiMepa
KOH(POpPKK, KoTopas nMmena Gonee
BbICOKOE 3Ha4YeHWe TeMnepaTtypbl 4o
KOoMBuHauun 6yayT OTMEHEHbI.




» A 3aTeMm, 4TOObl MUBMEHUTb 3HAYEHME
Temneparypbl, HACTPONTE xenaembli
ypoBeHb TeMnepaTtypbl Yepes obnactb
ONsl HACTPOEK.

BbiknoyeHne Bapo4HOM 30HbI C
LUMPOKON NOBEPXHOCTLIO (NpuU
HanM4nmM KOHOPOK C LUIMPOKMMHU
NOBEpPXHOCTSAIMU Ha Ballen nnuTe)
Bbl MOXeTe OTAENUTD U BbIKMOYUTD
BapOYHbIE 30HbI, KOCHYBLUNCH KIaBMULLK
[l

KHonka HacTpoWku BbICOKOMN
mouHocT (BOOSTER)

Bbl MOXeTe mcnonb3oBaTb ycurneHue
ONsi HarpeBaHUsi ¢ MakCcMMarnbHOM
MOLLHOCTb. HO Mbl HE pekoMeHayeMm
NPUroTOBMNEHNE NULLN B TAKOM
MonoXeHne B Te4eHWe AoNroro
BpeMeHW. HacTpoiku BbICOKOM
MOLLHOCTM MOryT BblTb HEQOCTYMHbBI Ha
HeKoTopbIX Mogensx. o ucteyeHnm
Ccpoka anst Hactpoek Bbicokon
MoLyHocTn (Cm. Tabnuua no
OrpaHMYeHUsIM ANs BPEMEHU
NCMNONb30BaHMWS), BapoYHas 30Ha
BbIKITHOYMTCSI.

Bbibop HacTpoek BbICOKOM
mouHocT (BOOSTER) Hanpsmyto:
1.BkntounTte KOHDOPKY, KOCHYBLUMCH
knasumwm O.
2.KocHutech knasuiwim 28 xenaemon
KOHMDOPKM.
BblbpaHHas koHdopka byaeT paboTaTb
C MakcMMarbHON MOLLHOCTbIO, a 3
namnoyky 6yayT Muratb Ha 3KpaHe
KOH(POPKN COOTBETCTBEHHO.
Mo ncteveHun cpoka ans HacTpoek
Bbicokoin mowlHocT (Cm. Tabnuua no
OrpaHMYeHUsIM ANs BPEMEHU
NCMNONb30BaHMWS), BapoYHas 30Ha
npodornkuT paboTtatb Npn caMom
BbICOKOM YPOBHE TEMMepaTypsbl.

Bbibop HacTpoek BbICOKOM
mouHocTn (BOOSTER) npum
aKTMBHOMN KOHdopKe:
1.Kochutech knasuwm A8 npu
BKITHOYEHHOW KOHpopKe, a
COOTBETCTBYIOLLAsi KOHhopKa
paboTaeT Ha onpeAeneHHOM YPOBHE.
2.BbibpaHHas koHdopka byaeT
paboTaTb C MakCMMarbHON
MOLLHOCTbIO, @ 3 namnoyku 6yayT
MUraTb Ha 3KpaHe KOH(OPKM
COOTBETCTBEHHO. Mo ncteveHun
Ccpoka anst Hactpoek Bbicokon
MOLLIHOCTM, BapoYHasi 30Ha
npodornkuT paboTtatb Npn caMom
BbICOKOM YPOBHE TEMMepaTypsbl.
BbikntoyeHne HacTpoeK BbICOKOWN
mouHocTn (BOOSTER) ao
MUCTeYeHUs1 BPpEMEHMU:
Bbl MOXeTe BbIKNIOYUTL HACTPOMKY
BbICOKOW MOLLHOCTM B ntoboe Bpems,
KOCHYBLUMCb Knasuwm 28, KoHdopka
npodornkuT pabotatb Ha camoMm
BbICOKOM YPOBHE TEMMepaTypsbl.
3apalite 0, HaxaB Ha obnacTb
HacTpOEeK BKITHOYEHHOM KOHGOPKM nnu
npoBeaunTb NarnbLeM Mo 30He Ans
BbIKITIOYEHWS.

BnokMpoBKka 0YMCTKMN

BrnokupoBka 04MCTKM NO3BONSET
nonb30BaTento NPOBECTM OYUCTKY Ha
KOpOTKOE BpeMsi, NpefoTBpaLllas
paboTy BCeX KraBuLL Ha naHenu
ynpaBneHus Npu BKIIOYEHHOM
Bapo4How nnuTe. Mpubop He
noTpebnseT MOLWHOCTb B 3TO BPEMSI.

AkTuBauumsa G.HOKMpOBKM OYUCTKHN

(10 3 S A 121

D9 3 bmma Al

BKITHOYEHHOW KOH(pOpKe.
» 0l cet 3aroputcs. Cumeon "LV
GyaeT oTobpaxaTbCs Ha AUCNNSAX
BapPOYHbIX 30H. Hukakue knaBuwn
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kpome knasuwm O He GyayT paboTb B

3TOT nepuoga.

HeakTnBauma 6NOKMPOBKN OYNCTKM

Ynepxupaitte knasuwy B, 4to6bl

OTKMIoUUTL Brokuposky oumncTky. [l

CBET NoracHeT 1 GrOKMPOBKA OYUCTKU

OTKITHOUUTCS.

BnokupoBka KHonok

Mpwu BKNOYEHHON UNKU

BbIKIMKOYEHHOW NNUTe,Bbl MOXETE

aKTMBMPOBAaTb GITOKMPOBKY KHOMOK,

4YTOObI NpegoTBPaTUTL CRyYaHoOW

CMeHbI PYHKLMA.

AKkTMBaLUA GNTIOKMPOBKM KHOMOK

1.[ns akTnBauMmn 6rMOKMPOBKN KHOMOK,
KOCHUTECh KnasuLm (Il noka Bkl He
ycnbIWwWUTe curHar.

CeeT — knasuwwu (& Gyaet muratb, a

BCE BapOYyHble 30HbI 3abMoKMpyHOTCS.

ﬂ Tonbko knasuwa O oyneTt

paboTaTb Npu akTUBHOW
GnoknpoBke kHoMok. Mpu
HakaTum noboi gpyrow
KNnaBuLLK, CBET — KNaBuLLK
OyneT muratb, ykasbiBasi Ha To,
4YTO GNOKMPOBKA KHOMOK aKTMBHA.
Ecnu Bbl BbIKNIOUUTE KOHOPKY
npu 3abnNOKNPOBAHHbIX
KrnaswuLlax, 61okMpoBKa KHOMOK
OOMXKHa ObITb OTKNOYEHA nepea
MOBTOPHbLIM BKMOYEHUEM
KOHMDOPKM.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL

1.YnepxuBaiiTe knaeuwly & noka Bbl
He ycnblwuTte curHan. PaboTa
OOMXKHa NOATBEPAUTCS 3BYKOBbLIM
curHanom. CeeT — knasuwm &
noracHeT 1 GNOKMPOBKA KHOMOK
OTKITHOUUTCS.

DYyHKUMA Tanmepa

OTa yHKUMsA obnerynt Bam

NpUroToBneHne nNuwn. Bam He HyXHO

CTOSITb Y NNUTLI B TEYEHNE

npuroToBneHus. BapoyHas 3oHa
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aBTOMaTU4YeCKN OTKITHOYNTCA nocrne
ncTevyeHuna BbI6paHHOI'O BpeMeHN.

AKkTuUBaLuA Tanmepa

5 1D %

1.BkntounTte KOHOOPKY, KOCHYBLLMCH
knasmwm O.

2.B 3aBMCMMOCTW OT TOro, KaK Bbl
XOTUTE BKIMOUYNTB: KOCHYBLUNCH 30HbI
HacTpOeK UNun NpoBeasi nanbLem no
aToun obnacTu, HacTpoWTe XenaemMbii
YpOBEHb Temneparypsbl.

3.AKTUBMpPYITE TalMep, KOCHYBLLUCH
knasumwm .

Ha akpaHe 3aroputcsa "00" n cumson

® HayHeT MuraThb.

4.4 ceeToAMO4a akTUBHOCTU
HaxopAaTcs okono “00” nokasaHHOro
Ha Tanmepe aucnnes. KocHutech
knaeuwm & 4To6bI BLIGPATHL
COOTBETCTBYHLLIYIO CTOPOHY
BapOYHOWM 30HbI Ansi KOHPOPKK, NS
KOTOpOW GyaeT HacTpoeH Tanmep.

5.YcTaHoBuWTE xenaemoe BpeMs,
Haxxumas kHonku +/—. + Bbl
MOXeTe yBenuynBaThb Bpems
BbicTpee, KOCHYBLUMCH Knasuim -+
unu =, yaepxmeas ee.

Cumson © 6yaeT ropeTb NOCTOSHHO

rocne Toro, kak Ha UHamKaTope

BapOYHOW 30HbI MOMUraeT B TEYEHWE

onpeneneHHoro nepmoaa BpeMeHMU.

MocTosAHHO ropsALKi cumeon &

yKasblBaeT Ha aKTVBUPOBAHHYHO

OYHKLMIO.

Tanmep MOXHO MCMOMb30BaTb
TONbKO Ans paboTaroLmx
KOHC(OPOK.

MosTopUTE NpoLieaypy,
yKasaHHy'o Bbllue Ans Apyrx
KOHDOPOK, ANsi KOTOPbLIX Bbl
XOTUTE BbICTABUTL Talimep.



Taiimep Henb3s BbiCTaBUTb 6e3
BblGOpa KOHOPKM N YPOBHS
Temneparypbl.

Bpems, HacTpoeHHoe Ans
BblIGPaHHOW KOHGOPKM
oToOpaxaeTcs Ha gucnree
Taimepa nNpu akTUBHOM
Tanmepe.

BbikntoyeHue TalimepoB
KoHdopka aBTOMaTMyecku
BbIKITIOYaETCs, a Takke usgaet
3BYKOBOE NpeaynpexaeHve no
NCTEYEHNN BPEMEHMN.
KocHuTech noboi knasuLn ans Toro,
4YTOObI BbIKMIOYUTL 3BYK
npeaynpexaeHus.
MpexaeBpeMeHHOE BbIKNIOYeHNe
TalimepoB
Ecnu Tamep oTknovaeTcs
npexaeBpeMeHHo, KOHGopKa
npodorknT paboTtatb C HACTPOEHHOM
TemMnepaTypor noka oHa He
BbIKITHOYMTCSI.
BbiknioyeHusa Tanmepa nytem
NOHMXeHUs A0 ypoBHsa "00":
1.BbiGepeTe Taimep
COOTBETCTBYIOLLEN KOHGOPKM,
KOCHYBLUMCh Knasuiuu .
2.MopoxauTte noka "00" cumeon He
oTOGpasnTCst Ha gucnree Tanmepa,
KOCHYBLUWCb KNnaBuLLUM =, YTOObI
YMEHbLUNTb 3HavyeHne. Bbl moxeTe
N3MeHsiTb Bpems GbicTpee,
KOCHYBLUWCb KnaBuLLy =, yaepXunsas
ee.
Cumson © ByaeT murath B TedeHune
onpeneneHHoro BpeMeHu Ha gucnree
KOH(pOPKK, @ 3aTEM OH BbIKIHUYNTCS
NONHOCTbLIO a TaiMep OTMEHMUTCS.

DYHKLNA OCTAaHOBKMU

C NomoLLbio 3TOM GOYHKLNN Bbl MOXETE
OCTaHOBUTL BCEe DYHKLNN,
paboTatoLme Ha BapOYHOI naHenu
(kpome TariMmepa) Ha 1-OM ypoBHe Ha
HEKOTOpOE BPeEMS.

Ecnu Taimep yctaHoBneH ons
KaKom-nmbo BapO4HOW 30HbI,
TaiMep NPOAOKaeT OTCHET BO
BpeMsi (OYHKLMM OCTaHOBKM.

1.Kochutecs knasuwm Bl npn
BKITHOUYEHHOW KOH(pOpKe.

Bce paboTtatoLme KoHOopKM

npogoskat pabotaTb Ha 1-oM YpoBHe.

2.Kochuteck knasuwu Il nosTopHo,
4TOGbI BO30OHOBUTL BCE
OCTaHOBMBLLMECS BAPO4HbIE 30HbI C
UX NPEXHUMU HacTporKamu.

HacTtpoiku

Mcnonb3ys aaHHyo YHKLMIO Bbl
CMOXETE MEHSTb HAaCTPOMNKM
ynpaBneHMeM MOLLHOCTbIO, BpeMS
3BYKOrO CUrHara no OKOHYaHuio
NMPUrOTOBNEHUS U COEAUHEHMNE NINUTbI-
BbITSIKKM.

cFl: HacTpoitka ynpaeneHus
MOLLHOCTbIO

cFc: Bpemsi 3Bykoro curHana no
OKOHYaHMWIO NMPUrOTOBNEHMNS

cF3: Hactpoiika coeanHennst nnutbI-
BbITS>KKM

1- HacTpouka ynpaBneHus
mowwHocThho (cF|)
Bbl MOXeTe HacTpouTb O6LLYHO
MOLLHOCTb KOHGPOPKM MO >KEMaHWI0
Gnarogapsi aToi PYHKLNN.
1.BkntounTte KOHOOPKY, KOCHYBLLMCH
knasuium O, a KOCHYBLUKNCH KNaBULLM
® nosTOpHO - BLIKMIOYMTE ee.
2.Haxmute knasuwmn O/ 1O/
COOTBETCTBEHHO B TeyeHue 10
CeKyHA nocre BbIKMioYeHus npudopa.
» Ha aucnnee Taiimepa cFl |, Ha
aucnnee nesowv 3agHeln koHdopke “9”
oTobpasuTcs.
3.KocHyBLUMCh obnactn HacTpoek Ans
neBow 3agHeN KOHOPKN UNu
nposeas nanbLemM Ha obnactu,
HacCTpONTE YPOBEHb MOLLIHOCTU
mexay (Cm. Tabnuua - YpoBeHb
ynpaBneHus MOLWHOCTb) “17 1 "9" .

27/RU



4.MoaTBEpPOMUTE HACTPOWKY XKenaemoro
ypoBHs, Haxas kHonky .

» Balua koHdopka BbIKNKOYUTCS, a

3aTeM HayHeT paboTaTtb Ha

BbIBpaHHOM ypOBHE HacTpoek obLuei

MOLLHOCTM.

"YnpaBneHue MOLWHOCTLIO"

BKIoYaeT 9 pasHbIX YPOBHEW

MoLHocTu (Cm. Tabnuua - YpoBeHb

ynpaBneH1s MOLLIHOCTbIO).

Tabnuua - YpoBeHb ynpaBneHus

MOLLHOCTbIO

1,2 KBT

2,4 kBt

3 kBT

3,6 kBT

4.4 kBt

5,4 kBT

5,7 kBT

6,7 kBT

r
2
3
4
5
6
7
8
9

7.4 kBT

3Ha4yeHue obLLleil MOLLIHOCTY Ans
YPOBHS1 YNpaBfeHUs MOLLHOCTbIO
B56,7,8 9-3,6kBte
npoaykKTax, MakcumarnbHoe
notpebneHve obLel MOLLIHOCTK
KOTOpbIX nmetoT 3,6 KBT.

2- Hactpoitka BpeMeHU 3BYKOro
CUrHana no oKOH4YaHu
npurotoBnenus (- )
Mcnonb3ys aaHHyo YHKLMIO Bbl
CMOXETE HaCTPOUTb XKernaemoe Bpemsi
3BYKOrO CUrHara no OKOHYaHuio
MPUrOTOBNEHMUS ANsi KOHPOPKW.
1.BkntounTte KOHDOPKY, KOCHYBLUMCH
knasuium O, a KOCHYBLUNCH KNaBULLM
(D noBTOPHO - BIKMOYMTE ee.
2.Haxmure knasuwm O/ 11/
COOTBETCTBEHHO B TeyeHue 10

CeKyHA nocrie BbIKIHo4YeHnA npm6opa.
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» HacTpoiika no ymonuaHuio oF| 6ynet

oToGpaxaTbCcs Ha aucnnee Tanmepa.

3.[Ana HacTPOWKK 3BYKOro curHana no
OKOHYaHWW MPUrOTOBMEHNS
kocHuTteck knasuwu Il ogun pas.

» Ha aucnnee Taiimepa cFZ , Ha

aucnnee nesowv 3agHeln koHdopke “2”

oTobpasuTcs.

4. KocHyBLUMCb 06nacTy HacTpoekK Ans
neBow 3agHeN KOHOPKN UNu
nposeas nanbLemM Ha obnactu,
HacTpoiTe BpeMs curHana (Cwm.
Tabnuua - Bpems 3Bykoro curHana
MO OKOHYaHUW NPUrOTOBIEHNUS)
mexay “0” n"3" .

5.MNoaTBepanTe HaCTPOKKY BPEMEHU
3BYKOrO CUrHasma no oKOH4aHum
MPUrOTOBMNEHUS, KOCHYBLUUCH
knasuium @,

» Balua koHdopka BbIKNKOYUTCS, a

3aTeM HayHeT paboTaTtb Ha

BblIOpaHHOM YpOBHE HacCTpOeEK

BPEMEHU curHana.

3aBofCckMe HaCTPOWMKK 3BYKOro
CurHamna no OKoH4YaHuu
NMPUrOTOBNEHUS - CTaHAAPTHbIN
2-0i ypOBEHb.

Tabnuua - HacTtpolika BpeMeHu
3BYKOrO CUrHara no OKOHYaHuio
NPUroTOBNEHUS

0 15 cekyHp
1 30 cekyHp
2 1 MUHYyTa
3 2 MUHYTbI

3 - HacTpoWka coeguHeHUs NNUTLI-
BbITSKKM (=)

Mcnonb3ysa aaHHyo OyHKLUMIO Bbl
CMOXETE COEAUNHUTD NIUTY U BbITSXKKY,
MO3BOSIMB UM aBTOMATUYECKU
paboTaTb BMecCTe.



1.BkntounTte KOHOPKY, KOCHYBLLMCH
knaeuwm O, a KOCHYBLUKUCH KNaBWLLIN
(D noBTOpPHO - BLIKIIOYMUTE €e.

2.Haxmute knasuwm O/ 11O/
COOTBETCTBEHHO B TedeHue 10

CeKyHA nocrie BbIKIHo4YeHnA npm6opa.

» HacTpolika no ymonuanwio cFl 6yaet

oToGpaxaTbCs Ha aucnnee TamMepa.

3.[Baxabl kocHuTech knasuwu Bl gns
HacTpoek coeanHeHus MnuTbI-
BbITsKKN,

» Ha aucnnee Taitmepa ck3, Ha

aucnnee nesowv 3agHeln koHdopke “4”

oTobpasuTcs.

Tabnuua - YpoBeHb paboTbl BbITSKKA

4. KocHyBLUMCb 06nacTy HacTpoekK Ans
neBow 3agHeN KOHOPKN UNu
nposeas nanbLemM Ha obnactu,
HacTpoinTe ypoBeHb paboTbl
BbITSKKM (CM. Tabnuua - YpoBeHb
paboTbl BbITSXKN) Mexay “0” n "7" .

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKU
COEANHEHMS MIUTbI-BbITSHKKM,
kocHysLwmch knasmium O,

» MnuTa BbIKNIOYNTCA, a 3aTEM HavyHeT

paboTaTb Ha BblIOpaHHOM YpOBHE

paboTbl NANTHI.

0 BbIKnN BbIKnN BbIKnN BbIKnN
1 cBeT BbIKnN BbIKnN BbIKnN
2 cBeT BbIKM L1 L1
3 cBeT L1 L1 L1
4 cBeT L1 L1 L2
5 cBeT L1 L2 L2
6 cBeT L1 L2 L3
7 cBeT L2 L2 L3

HacTtpoiika ypoBHSA paboThbl

BbITAXKN Yepe3 KOH(POPKY

Bbl cMOXeTe HacTpouTb YPOBEHb

paboTbl BbITSXKN Onarogaps 4aHHOM

YHKLMK,

1.BkntounTte KOHOPKY, KOCHYBLLMCH
knasuium O,

2.3axmuTe KnaBuLly % Ha 3 cekyHabl.

» CeeT — knasuwn % noracHer.

3.HaxumaiiTe Ha knaBuwly % noka Bbl
He goiaeTe 40 KEeNaemoro ypoBHS
paboTbl BbITSXKKM.

Be3onacHoe u adcpekTUBHOE

Mcnonb3oBaHWe NHAYKLUMOHHbIX

KOHhopok

MpuHUMN paboTbl: VIHAYKUMOHHas

KOHpopKka HeNoCpeaCTBEHHO

HarpeBaeT kacTptonto bnarogaps

CBOEMY NpuHUMNY paboTbl. Taknum
06pa3om, oHa MMeeT MHOro
npenmMyLLecTB nepeg apyrumu Tunamm
Bapo4Hblx naHenei. OHa paboTtaeT
6onee agpheKTMBHO, a MOBEPXHOCTb
BapO4YHOW naHenu siensieTcs 6onee
XOMNOHOM.

Bawwa nHaykumnoHHasn koHdopka
OCHalleHa NpeBOCXOOHON cUcTeMOM
Ge3onacHocTu, koTopasi obecneunBaeT
MaKcumarbHyo 6e30nacHoCTb paboThl.
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Balua nnuta moxeT ObITb
OCHallleHa KoHdpopkamu ¢
anameTpom B 145, 180, 210 n
280 MM € doyHKUMEN NHAYKLNN B
3aBUCUMOCTM OT MOAENM.
bnarogaps doyHKUMM MHOYKUMN,
Kaxkgas KoHdopka
aBTOMaTU4eckn oGHapyxunsaeT
pacnonOoXeHHYo Ha Hee
KacTplonto. QHeprus
BblpabaTbiBaeTCsl TONbKO B 30HE
KOHTaKTa KacTptonu, npu 3Tom
notpebnsaeTcs MUHUMarbHbINA
YPOBEHb MOLLHOCTH.

Cuctema aBTOMaTU4eCcKoOro
OTKIHOYEeHUA

YnpaBneHue nnuTtbl UMEET CUCTEMY
aBTOMAaTUYeCcKoro oTknYeHus. Ecnu
ogHa unu 6onee KOH(OPOK BKIHOYEHB,
nnMTa aBToMaTU4eCKM OTKIOYNTCS
Yyepes HekoTopoe Bpemsi (Cm. Tabnuua
- 1). B cnyyae 3agaHHoro BpemeHu ans
TanmMepa gns KOHOpPKKU, gmcnnen
TaiMepa TakkKe OTKITHYUTCS.

Cpok aBTOMaTUYECKOro BbIKITHOYEHMUS
3aBUCUT OT BbIGPaHHOTO YPOBHS
Temnepatypbl. [N 4aHHOTO YPOBHS
Temnepartypa npuMeHsieTcs
MaKcUMMarbHbI neprod paboTol.
Monb3oBaTenb MOXET CHOBA
MCNonNb3oBaTb BApPOYHOW 30HOW nocre
e aBTOMaTMYeCKOro BbIKMOYEHUs], Kak
onncaHo BblLLE.

Tabnuua - 1: Mepuoabl
aBTOMaTUYECKOro OTKIHOYEHMUS

L [91 (41 [e] [oo) [w]

0
7
2
3
4
5
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6 4
7 2
8 2
9 1
BbicTpbIvi 10 MuHyT
Harpes

YpoBeHb TemnepaTypbl
yBenu4ymBaeTcs B kavectse 1, 2, 3 ...
19 Ha HEeKOTOpbIX MOAENsX, a Ha
apyrux mogensx - 1,1, 2,2. ... 9. 310
3aBWCUT OT MOAENN NPoAyKTa.

3awumTa oT neperpesa

Bawa koHdopka ocHalleHa ¢

HECKONMBbKUMW AaTymKamu, KoTopble

obecneymBaloT 3aWuUTy OT Neperpesa.

Cnepytollee MoxeT HabnogaTbcs B

crnyyae neperpesa:

+ Paboyas koHdopKka MoXeT
OTKITHOYUTBCS.

* BbibpaHHbIli ypoBEeHb MOXET ObITb
NMoHWxeH. Ho aTo He oTobpasnTca Ha
avcrnee.

Cuctema 3aluThbl OT NepenuBaHuA
Bawa nnuta ocHalleHa cuctemom
3alnTbl OT NnepenueaHus. B cnyyae
nepenuBaHus Ha NaHenb ynpaBneHus
no Kakon-nubo npuynHe, cuctema
aBToOMaTUYECKU OTKMIOYUT NUTaHKeE,
YTOObI BbIKMOYUTL MANTY.
OpaHoBpeMeHHo, "F" cumBon nosiButca
Ha gucnnee.

HacTtpoiika onpegeneHHown
MOLLHOCTH

VIHAYKUMOHHAas NnuTa oTBeYaeT Ha
3agaBaeMble KOMaHabl cpasy Xe 13-3a
ee npuHuuna paboTbl. Ee HacTpoiku
MOLLHOCTW MEHS0TCH
He3amennuTenbHo. Moatomy, Bbl
MOXXeTe NpeaoTBpaTUTL NnepenveaHue
npoaykTa (Boaa, MOIOKO), BbIKIHOYMB
nprbop HesameanuTenbHO.



E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B pnaHHOM paspgene gaHbl COBEThI NO
NPUroToBNEHUO NULLN.

O6wme npeagynpexaeHns o
NPUroTOBNEHUM NULLM C

Bapquoﬁ naHenbro

* He 3anonHsaiTe kacTptonto
pacTutenbHbIM Macrom bornee Yyem
Ha oHy TpeTb. [pu HarpeBaHWUK
Macna He OCTaBnAWTE BAPOYHYHO
naHenb 6e3 npucmoTpa.
OcTeperanTecb BO3ropaHus
packaneHHbIx macern. He TywuTe
oroHb Bogou! pun Bo3ropaHum
Macna HakpoinTe nocyay onesnom
WNK BRaXHoW TKaHbto. 1o
BO3MOXXHOCTU BbIKITKOYMTE BapOYHYHO
naHernb 1 NO3BOHUTE B MOXaPHYHO
Cnyxoy.

* [lepen >xapkov NpoayKTOB BCceraa
yaananTe U3nuwk1 ol 1

MeOJIeHHO KnaauTe ux B HarpeTtoe
macno. Mepen xapkoii ybeguTecs,
4YTO 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTbI
pa3MOpPOXKeEHbI.

Mpu HarpeBaHnn Mmacna ybeanTecs,
YTO ropLUOK, KOTOPbIN Bbl
ncnornb3yeTe, CyXoi, U OepXute ero
KPbILLIKY OTKPbITOM.

PekomeHngaumm No NpuUroToBAEHUIO
NULWK B peXXnume aHeprocbepexeHns
cM. B pasaene «/HCTpyKuun no
OXpaHe oKpyKatoLleln cpeably.
3HayeHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

UHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexpeHus obwero

Xapaktepa

* MNopoxanTte, Noka yCTPOWCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

* He HaHocuTe MotoLLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

+ Tocne kaxgon onepaummn npmdop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

* He ucnonb3ayiiTe napoBble MotoLme
cpeacTsa ans YUCTKU.

+ HekoTopble MOOLLME U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

+ CneumanbHoe Y1CTsLLEE CPEACTBO
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.

+ O65a3aTENBHO MOMHOCTBIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

* He moliTe kakoi-nnbo KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

[Ona Bapoy4Hoi naHenu:

+ KnucnotHas rpssb, Takas kak MOroKo,
TOMaTHas nacrta U Macrno, MoXxeT
BbI3BaTb CTOWKMNE MSATHA Ha
BapPOYHbIX MaHENsSX N KOMMNOHEHTax
KOH(OPOK / KOHGOPOK. Yaanute
nobble BbITEKLINE XNAKOCTU cpasy
nocne oxnaxneHus BapovHOn
naHenu, BbIKMIOYMB ee.

HepxxaBelolwye noBepXHOCTH

* He ucnonb3ayinTe KUCNOTHbIE UNK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.

* [loBEPXHOCTb U3 HEPXKABEIOLLEN
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

e OyncTnUTE C NOMOLLIbIO MSITKOM
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.

* HemeaneHHo, He AoOXMAasCh,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

CTeKnsAHHble NOBEPXHOCTU

* IMpu 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u



abpasmnBHble YUCTALWME MaTepuansl.
OHKM MOryT noBpeamnTb CTEKIMSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

* OuncTnTe NpmMbop C NOMOLLIbIO
cpeacTBa Ans MblTbsi Mocyabl,
Tennow BoAdbl U TKAHbO U3 MUKPO
BOJTOKOH, NpeAHa3Ha4YeHHon ans
CTEKNSAHHbIX MOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACyX0 CyXOl TKaHblo U3
MMWKPO BOOKOH.

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n

OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* Yb6eauTech, YTO CTbIKM KOMMNOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM
cny4ae Ha 3TUX CTblKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3Ksi.

Ouuctka Bapo4YHOM NaHenm

CTteknsiHHaA Bapoy4Has

NOBEpPXHOCTb

CnefyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE

CTEKNSAHHbIX MOBEPXHOCTEN,

onucaHHbIM B pasgene «O6Las

NHdopMaLMs NO OYUCTKE» ANS

OUYUCTKM CTEKMNSIHHON BapOYHOW

noeepxHocTh. B ocobbix cnyyasx Bbl

MOXeTe 3aBepLUNTb OYUCTKY B

COOTBETCTBUM C NPUBEOEHHON HIKE

NHpopmaLmen.

+ poaykTbl HA OCHOBE caxapa, Takue
KaK TEMHble CITMBKW, Kpaxman U
cupon, cnegyeT ounwaTb
HemMeaeHHOo, He AoXMaasch, Noka
NMOBEPXHOCTb OCTbIHET. B NpoTUBHOM
cny4yae CTeKnsiHHasi Bapo4yHasi
MOBEPXHOCTb MOXET ObITb
6e3B03BpaTHO NoBpeXaeHa.

* He ucnonb3ayinTe YymcTaLne
cpefcTBa Ans onepaumin No O4MCTKe,
KOTOpble Bbl BbINOMHsSIETE, NOKa
nnuta ropsidas, B NPOTMBHOM cry4yae
MoryT obpasoBaTbCsi CTOMKME NATHA.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
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ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

Mpwn yncTtke naHenen n3
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.
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* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.



B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM30BAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOATENBHO.

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OmKJro4ume.

« Ecnu gucnneii He 3aropaeTcsi Npy NOBTOPHOM BKIHOYEHUM
KOHpopku. >>> Omkrnro4yume npubop om agmomMamu4yecKo20 8biKoYamerns.
lNodoxdume He MeHee 20 ceKyHO, a 3amemM cHoea rodKn4Yume.

+ 3awuTa oT Neperpesa akTMBHa. >>> [Jalime sawell OyxoeKke 0CmMbimb.

+ Henopxopsuwas kactptons. >>> [IJpogepbme Kacmpiosto.

* Bbl He NOMECTUNM KaCTPIOMIO B aKTUBHYIO 30HY MPUIOTOBIEHWS. >>>
MpoBepbTe, HAXOAUTCA NN KacTpLonsA B 30He NPUroTOBIEHUS.

+ Bawla kacTptons He COBMeCcTUMa C UHOYKLNOHHOM roTOBKOW. >>> [Iposepbme,
cosmecmuma Jiu gawia kKacmptorisi ¢ UHOYKUUOHHOU nnumod.

+ Kactptons He OTLEHTPUPOBaHa AOMKHBIM 0Opa3oM NGO HMKHSAS NOBEPXHOCTb
KacTpony HeQOCTaTOYHO LUMpOKa ANs 30HbI MPUroTOBNEHUs. >>> Boibepume
Kacmprosito 00CmamoYHO WUPOKYIO U NpasuiibHO PacrionoXume Kacmpiosio
10 YeHmpy 8 30He rPU20MOBIEeHUS.

+ Kactptons nubo 3oHa NpUroToBneHnsi neperpetbl. >>> Jalme um ocmbime.

+ BO3MOXHO, 3aKOHYMIOCH BPEMSI NPUrOTOBNEHNS A1 BbIOpaHHO 30HbI
NPUroToBNeEHUs1. >>> Bbl MoXeme 3adamb HO80€ 8PEMSI MPU20MOBIeHUSsI
NU60 3aKOHYUMb MPU20MOeBIeHUE.

+ 3awuTa oT Neperpesa akTMBHa. >>> [Jalime sawell OyxoeKke 0CmMbimb.

* BO3MOXHO, CEHCOPHYIO NaHernb ynpaBneHus NokpbiBaeT ouUsnyeckmnii
06BbEKT. >>> Ybepume 06bEKM C raHesu.
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Balua kacTptonsi He coBmecTMMa ¢ MHAYKUMOHHOWM roTOBKOW. >>> [Ipogsepbme,
cosmecmuma Jiu gawia kKacmptorisi ¢ UHOYKUUOHHOU nnumod.

+ Kactptons He OTLEHTPUPOBaHa AOMKHBIM 0Opa3oM NINOGO HUBKHSIS MOBEPXHOCTb
KacTpony HeQOCTaTOYHO LUMpOKa ANs 30HbI MPUroTOBNEHUs. >>> Boibepume
Kacmprosito 00CmamoYHO WUPOKYIO U NpasuiibHO PacrionoXume Kacmpiosio

TO He SABMSETCS HEMCMNPABHOCTbHO.
pa6oTaTb 4O TeX Nop, Noka dNeKTPOHMKa B MAUTa He OCTbIHET A0 noaxoasiuen
TemnepaTypsi.

Bo Bpems npouecca NnpurotoBrneHnst MoryT ObITb AOHOCUTLCS HEKOTOpble 3BYKN
N3 MynbTMBapKKU. [JaHHbIE 3BYKWN CBSAA3aHbl C COCTABOM Mocyabl. ITU 3BYKN
HOpMarnbHble, OHN He ABNATCA HEUCNPABHOCTbLIO U ABMNAKTCA YaCTbiO
WHOYKLMOHHOM TEXHOMOMNN.

Bo3MOXHble WyMbl U UX MPUYUHBI

+ Wym BeHTURATOpa: MynbTMBapka OCHalleHa BEHTUNSTOPOM, KOTOPbIN
BKITHOHAETCA aBTOMaTUYeCKN B 3aBMCMMOCTU OT TemnepaTtypbl npubopa.
BeHTUnsaTOp UMeeT pasHble paboune YpoBHU U paboTaeT Ha pasHbIX YPOBHSIX
B 3@aBMCMMOCTM OT TemnepaTypbl.

* Huskoe ryaeHue, Takoe xe, Kak npu paboTte TpaHccopmaTopa: CeasaHo ¢
CYLLIHOCTbIO MHAOYKLMOHHOM TexHonorn. MNMockonbKy Tenno nepegaeTcs
HenocpeACTBEHHO Ha AHO NocyAbl ANS NPUrOTOBMEHUS NULLM, TaKoro poaa
ryosilme 3ByKM MOryT ObiTb CrbILHbLI B 3aBUCUMOCTM OT MaTtepuarna eMKoCTeN
AN NPUroToBMEeHUs NuwM. Taknum obpasom, Npu NCNonNb3oBaHUM pa3HOK
nocyabl MOryT M3aaBaTbCsl pasfnyHble 3BYKU.

+ 3BYKM TpeckKa: [pnymHa 3ToMy SIBMSIETCS KOHCTPYKLMSA U MaTepuan gHa
nocyabl. 3BYK Tpecka MoXeT OblTb CrbILIEH, ECIM KyXOHHbIA cocyd caenaH u3
pasHbIX CNOEB C pasHbIMK MaTepnanamu.

+ CBUCTAWMN WyMm: CBUCTALLUIA LLIYM MOXKET OblTb CrblLLEH, KOraa ABe
KOH(POPKUN Ha OOHOW CTOPOHE MYrbTUBAPKM UCMOMb3YHOTCH Ans
NPUroTOBNEHUS C Pa3HbIMU YPOBHSAMU NPUrOTOBNEHUS.

Koabl OLIJVIGOK/HpM‘-IMHI:I U BO3MOXHble pelueHus

BbIKMHOYMTE UHAYKUMOHHYIO
MynbTUBapKy U NodoXauTe, noka
oHa ocTblHeT. Owmnbka AomkHa
ObITb yCTpaHeHa, koraa
TemnepaTtypa MyfnbTUBaPKM
onyckKaeTcs Hibke
YCTaHOBMEHHbIX NPEAENOB.

E 22 MHAayKunoHHas
E 26 MynbTMUBapKa neperpeTta.

36/RU



OpaHa nnun HecKomnbKo

KNaBuLL yAepXMBatoTCS
Ha)kaTblMu 6ornee 10
CeKyHa.

Mpobnema GyneT pelleHa, koraa
Bbl yGepeTe pyky C NiuTbl.

E 46 Ha naHenu ynpasneHus
N Mpobnema 6yneT pelleHa nocne
ocTancsi kKakorn-nméo
OYMCTKM NaHenu ynpasneHus.
npeamet, NGO anemeHT
ynpaBneHus noaseprcs
BO3JENCTBUIO napa.
OLwunbka aonxHa obITb
He ncnonkayetcs CcTpaHeHa npu Ncnonb3oBaHnx
E 47 KacTptons, npurogHasi ons yerp P N
nocyAabl, NPUroaHoON Ans
WHAYKUMOHHOTO Harpesa.
WHAYKUMOHHOIO Harpesa.
BbIknounMTE MHOYKLMOHHYIO
MynbTUBAPKY U CHOBA BKIOYUTE
Owwnbka cessun B
o ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtutechb
E1-E15 WNHOYKLMOHHOW o .
B ohmumanbHbI Unepckui
MynbTUBaApPKeE.
LEHTp, ecnu npobrnema BHOBb
BO3HMWKHET.
BbIknounMTE MHOYKLMOHHYIO
Owwnbka gatymka MynbTUBAPKY U CHOBA BKIOYUTE
E 16 - E 21 TemnepaTypbl B ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtutechb
WNHOYKLMOHHOW B odbmuManbHbIA ANNEpPCKUii
MynbTUBaApPKeE. LEHTp, ecnu npobrnema BHOBb
BO3HMWKHET.
BbIknounMTE MHOYKLMOHHYIO
MynbTUBAPKY U CHOBA BKIOYUTE
MporpammHas ombka y by
E 23 o ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtutechb
WHAYKUMOHHOW = o
E 24 B odbmuManbHbIA ANNEpPCKUii
MYyNbTUBAPKW.
LEHTp, ecnu npobrnema BHOBb
BO3HMWKHET.
BbIknounMTE MHOYKLMOHHYIO
Ownbka paboThbl MynbTUBAPKY U CHOBA BKIOYUTE
E 25 BEHTUNSITOpa B ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtutechb
WNHOYKLMOHHOW B odbmuManbHbIA ANNEpPCKUii
MynbTUBaApPKeE. LEHTp, ecnu npobrnema BHOBb
BO3HMWKHET.
BbIknounMTE MHOYKLMOHHYIO
MynbTUBAPKY U CHOBA BKIOYUTE
Ouinbka 0bopynoBaHys ee yepes 30 cekyHa. ObpaTtutechb
E31-E45 3NEKTPOHHON NnaTbl '

WMHOYKLMOHHOW KOHCPOPKMU.

B odbmuManbHbIA ANNEpPCKUii
LeHTp, ecnu npobnema BHOBb
BO3HMKHET.
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CeHcopHoe obopyaoBaHue
AOMXHO BbITb COBMECTVMO C

E 48 Owwnbka aaTynka
o YCINOBUSIMUK 3KCMyaTaLun.
E 49 WNHOYKLMOHHOW .
O6paTnTtechb B odumLmManbHbIi
E 51 MYnbTUBaPKK. N
AUNEepCKUn LEHTP, ecnu
npo6nema BHOBb BO3HUKHET.
BbIkntounTe MHAYKLMOHHYHO
MyfbTUBAPKY W NOAOXKAWTE, NoKa
OHa ocTbIHeT. OLIMbKa AomKkHa
OLwmnbKka BbICOKOM ObITb YCTpaHeHa, koraa
E52-E57 TemnepaTypbl B Temnepatypa MynbTUBapKn
WHAYKUMOHHOM ONYCTUTCH HWKE YCTAHOBMEHHbIX
MyrbTUBapKe. npegenos. O6paTuTech B
odmLmanbHbI AUNEPCKUA LIEHTP,
ecnv npobrnema BHOBb
BO3HMKHET.
OpHa 13 knasuw .
Koraa yaepxveaHue ogHol u3s
yaepxuBanach B Te4eHue
KnaBuLL NpekpaliaeTcs,
OONroro BpeMeHwu.
FE KacTpions 3agena naHenb  Koraa kacTptonsi nogHMMaeTcs ¢

ynpasneHus.

naHenmn ynpasreHua,

Muwa/>knakoctb MOXeT
nonacTb Ha naHenb
ynpaBneHus.

Owmbka ncuHesHeT, Koraa octaTku
MULNAKUOKOCTY ByayT
YCTPaHEHbI.

MarotoButens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,

Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)

MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKIOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010

roga.

M3rotoButenb octaBnsieT 3a coboi npaBo Ha BHECEHME U3MEHEHWUI B
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Plita incorporabila
Manual de utilizare
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Grundig Va muliumim ca ali ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate naltd, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizatd, Tnainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, tindnd cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de sigurants

« Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul In care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

» Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

« Al ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau o persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« ANu realizati modificri
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv in scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASiguran’ga copiilor, a

persoanelor vulnerabile si a

animalelor de companie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

« Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.

» Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
Copii), cu exceptia cazului in
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.

« Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

» Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

« Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incéat copiii sa nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

» Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

« (Daca produsul dvs. are mufa)
Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, inainte de
eliminare.

ASiguran’ga electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
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mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

» Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

« (Daca produsul dvs. nu are
cablu de alimentare) Folositi
exclusiv cablul de conectare
specificat in sectiunea
»Specificatii tehnice”.

» Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CuU nicio sursa de caldura.

« Utilizati exclusiv cablul original.

Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

« In cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
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catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

(Daca produsul dvs. are mufa)

« Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu mainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.

ASiguran’ga transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor



detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’ga instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

« Nu instalati produsul in
apropierea surselor de

caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

ASiguran’ga utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-l sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

 Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale

produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca

suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita
pericolul de soc electric.

« Nu urcati pe aparat pentru a

ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

« Nu folositi aparatul in situatii

in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute n

zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« VVasele de fonta, aluminiu sau

vasele cu partea de jos
deteriorata/aspra pot
provoca zgarierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrali vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

« Presiunea vaporilor produsi

datoritd umezelii de pe
suprafata plitei sau de pe
partea inferioara a
recipientului poate provoca
deplasarea recipientului. De
aceea, asigurati-va ca
suprafata plitei si fundul
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vaselor sunt intotdeauna
uscate.

» Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertismente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati
obiecte pe suprafetele de
gatit.

A Utilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
protectii pentru plita fabricate
sau recomandate in
instructiuni de catre
producatorul masinii de gatit,
sau protectiile incorporate in
aparat. Utilizarea unor
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protectii inadecvate poate
provoca accidente.

ASiguran’ga prepararii

« AVERTISMENT: Procesul de
coacere trebuie supravegheat.
Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: Prepararea
nesupravegheata pe plita a
alimentelor cu ulei sau
grasime poate fi periculoasa
Si poate provoca incendii. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti un incendiu cu apa, Ci
opriti aparatul, apoi acoperiti
flacara cu un capac sau cu o
patura contra incendiului.

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

A Inductia

« Plitele sunt dotate cu un
sistem cu inductie. Plitele cu
inductie economisesc timp si
bani in cazul folosirii unor
recipiente adecvate pentru



sistemul cu inductie; in caz
contrar, plitele nu vor
functiona. Pentru informatii
detaliate, consultati sectiunea
,o€lectarea vaselor”.

» Deoarece plitele cu inductie
creeaza un camp magnetic,
pot afecta negativ persoanele
care folosesc dispozitive cum
ar fi o pompa de insulina sau
un stimulator cardiac.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.

» Obiectele metalice precum
cutitele, furculitele, lingurile i
capacele nu trebuie asezate
pe suprafata plitei, deoarece
se pot incinge.

« Articolele metalice depozitate
in sertare sub plita pot deveni
foarte fierbinti in timpul
utilizarii indelungate si
intensive. Nu depozitati
obiecte metalice in sertare
sub plita.

« Nu puneti produse
electronice precum telefoane
mobile, tablete, computere

pe plita cu inductie. Este
posibil ca produsul dvs. sa fie
deteriorat.

ASiguran’ga legata de
intretinere si curatare
« Asteptati ca aparatul sa se

raceasca, inainte de a-I
curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

» Nu spalati niciodata aparatul

pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

« Nu curatati aparatul cu

dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca Socuri electrice.

e Sarea, resturile de zahar de

pe fundul vaselor de gatit sau
astfel de particule de pe
suprafata sticlei pot provoca
zgéarierea si fisurarea sticlei.
Asigurati-va ca partea
inferioara a vasului este
curata, inainte de
introducerea in cuptor.
Pastrati curata suprafata
ceramica a sticlei.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitati
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinie negative asupra mediului Si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care |-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate in
Directiva.
Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare
¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrali
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materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri in
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Informalii privind eficienta energetica in

conformitate cu UE 66/2014 pot fi gasite

in fisa produsului furnizata impreuna cu

produsul. Urmatoarele sugestii va vor

ajuta sa folositi produsul in mod ecologic

si eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelali alimentele congelate
inainte de preparare.

e Opriti aparatul cu 5 panala 10 minute
inainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

e Folositi cale/cratite cu dimensiunea si
capacul corespunzatoare pentru plita.
Alegeti intotdeauna vasul de
dimensiunea potrivita pentru reteta
preparata. Este consumata mai multa
energie decét este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

¢ Pastrati suprafetele de gatit ale plitei i
bazele oalei curate. Murdaria reduce
transferul de caldura intre zona de
gatit si baza oalei.



E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

1 Suprafata de gatit din sticla
2 Carcasa infericara
3 Zona gatit prin inductie

4 Zona gatit prin inductie
5 Zona gatit prin inductie

Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regasi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

El 8 3 _Beacn B

Taste si simboluri

: Lumina care indica faptul ca

tasta respectiva este actionata
O : tasta pomnit/oprit (ON/OFF)
& : Tasta de blocare taste

: Tasta combinata Wide
] surface cooking zone
(suprafatd mare de gatit)
: Tasta Quick Heating
(incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)
: Tasta Cleaning lock (Blocare
curatare)

0

BEB@ . ©

E| 0 3elmud il :

9 H 0 3 feaiil]
o : Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Timer increase (marire
+ temporizator)
: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)
% : Tasta de conectare hota-

plita *

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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(| A
| |
1 2

Afisaj zona de gatit

1 Indicator de temperatura a zonei de
gatit respective

2 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

3 Tastd Quick Heating (Incalzire
rapidad)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

6 5
|
ahdl
dbbe 7 © +
| I
1 2 3 4

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

5 Simbol temporizator

6 LED-ul activitatii temporizatorului al
zonei de gatire relevante
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Informatii generale despre
plita

LS S— I

4 3

1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie

2 Dreapta spate - Zona gatit prin
inductie

3 Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie

4 Stanga fata - Zona gatit prin
inductie

Plita dvs. este echipata cu suprafete de

gatit cu suprafete largi (suprafete Flexi).

Puteti folosi aceasta suprafata de gatit

ca plite individuale, separate una de

cealalté. Puteti activa functia de

combinare a zonelor de gatit si le puteti

transforma intr-o singura suprafata de

gatit atunci cand folositi vase mari.

Utilizarea unor oale adecvate pentru

aceste zone de gatit si functia de

combinare sunt descrise n sectiunea

,Cum se utilizeaza plita”.



Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

45,2 mm*/590 mm/520 mm

Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventa

1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60
Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folosita/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consum total de energie

Stanga spate

max. 7,4 kW

Zoné gatit prin inductie

Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Stanga fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2400 W / Booster: 3700 W

*In&ltimea plitei specificatd in tabelul tehnic este indltimea de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a

imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice

cu produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.

13/RO



B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul,

NOTIFICARE Este posibil ca timp de

va recomandam sa realizati urmatoarele
operatiuni, enumerate in sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepartati toate materialele de

ambalare.

2.Stergeti suprafetele produsului cu o

carpa umeda sau cu un burete si
uscati cu o céarpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curatare sau
detergenti agresivi.
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cateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul i
mirosurile. Evitali
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.



B utilizarea plitei

Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

¢ Nu |I3sati obiecte sa cada pe plita.
Chiar si obiectele mici, cum ar fi
salabele, pot deteriora plita. Nu folositi
plite crapate. Apa se poate scurge
prin aceste fisuri si poate provoca un
scurtcircuit. Daca suprafata este
deteriorata in vreun fel (de ex. Fisuri
vizibile), opriti mai intai siguranta, apoi
sunati la serviciul autorizat pentru a
deconecta produsul pentru a reduce
riscul de electrocutare.

¢ Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

¢ Nu incalzili recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.

e Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

¢ Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opriti intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

¢ Dupa fiecare utilizare, suprafata de
gatit va fi fierbinte, asa ca nu puneti
vase / 1igai de plastic pe suprafata de
gatit. Curatati imediat astfel de
depuneri de pe suprafata plitei.

e Schimbarile bruste de temperatura pe
suprafata de gatit din sticla pot cauza
daune, aveti grija sa nu varsati lichide
reci in timpul gatitului.

¢ Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitali ca
alimentele sa curga din vase/tigai si nu
va fi nevoie sa curatati.

¢ Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

e Asezali vasele In centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa

plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafatd de gatit, nu este indicat sa 1l
trageti; ridicati-l mai intai si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.
Principiul de functionare al plitei
cu inductie
Plita cu inductie este asemanatoare unui
circuit deschis. Circuitul se finalizeaza
atunci cand sunt asezate pe acesta oale
/ tigai potrivite pentru gatit cu inductie si
un sistem electronic sub suprafata sticlei
genereaza un camp magnetic. Baza
metalica a oalelor / tigailor este incalzita
prin preluarea energiei din acest camp
magnetic. Astfel, caldura nu este
generata pe suprafata plitei, ci direct pe
vase/tigai aflate deasupra acesteia.
Suprafata de sticla este incalzita datorita
caldurii vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie
Plitele de inductie ofera unele avantaje,
deoarece caldura este transferata direct
pe oalele/tigaile de gatit.

e Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este incalzita direct. Se curata mai
usor.

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece céldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi de caldura, iar gatitul este mai
eficient.

e Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt indepartate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente Tn timpul gatitului.

15/RO



Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectalti niveluri ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de
gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

Nu utilizati suprafata de gatit din sticla
ca suprafata de depozitare sau de
taiere.

Nu asezali obiecte din metal precum
tac&muri sau capace pentru tigai pe
plita deoarece acestea se pot incalzi.
Nu folositi niciodata folie de aluminiu
pentru gatit. Nu lasali niciodata
alimente nvelite in folie de aluminiu pe
zona de inductie.

Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita In timp ce
aceasta functioneaza.

Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de Inchidere.
Veti gasi informatii detaliate despre
acest sistem in urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit
feromagnetice, de calitate, inscriptionate
cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. n
general, cu cat este mai ridicat
continutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Diametrul de baza
al oalelor / tigailor de gatit trebuie sa
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corespunda zonei de inductie.
Dimensiunile recomandate sunt
enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

¢ Oale/tigai din fonta

¢ Oale din otel emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

¢ Oale/tigai din aluminiu

¢ Oale/tigai din cupru

¢ Oale din alama

¢ QOale/recipiente din sticla
e Ceramica

e Ceramica si portelan

Recomandari:

e Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigai cu baze
convexe sau concave.

o Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul inainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

Bazele anumitor oale/tigai de gatit au

un camp feromagnetic mai mic decét
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fiincalzita de plita. Astfel, caldura



nu va fi distribuitd uniform, iar
performanta gétitului este scazut. In
plus, astfel de oale/tigai de gatit nu
pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata in functie de marimea
campului feromagnetic.

320 min. 125 - max 320

Zona de gatit cu l&time 230 - lungime
suprafata mare (flexi) 390

NI

¢ Unele cale/tigai de gatit au o baza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie. In unele cazuri, poate apérea

0 avertizare proasta despre oale/tigai.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2.Este compatibil daca Em g si ':‘ sau
"l-I" ny se aprinde intermitent atunci
cand plasati vasul pe plita de inductie
si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul
si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigailor de gatit i
pentru a obtine o gatire eficientd, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Comportamentul de fierbere poate varia
in functie de tipurile de oala,
dimensiunea oalei si dimensiunea zonei
de gatit. Pentru un comportament de
fierbere mai omogen, ar putea fi utilizata
0 zona de gatit cu un pas mai mare.
Utilizarea unei zone de gatit mai mari nu
provoaca irosirea de energie la plite cu
inductie, deoarece caldura este creata
doar in zona relevanta a oalei.
Detectarea automata a
oalelor/tigailor

Atunci cand plasati pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
detecteaza automat pe ce zona de gatit
este plasata oala/tigaia de gatit si
afiseaza aceste informatii pe panoul de
comanda.

Zona de gatit cu suprafata mare
(flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigai mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
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intr-o singura suprafata de gatit atunci

cand folositi vase mari. Pentru gatitul cu
oale/tigai de gatit
de mari
Para cozinhar em dimensiuni,

asezati-le ncat sa
acopere zonele
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incat
sa fie asezate In

panelas/recipientes
para cozinhar
grandes, coloca-
las de forma a
cobrir o centro de
ambas as zonas

de cozedura e que : centrul zonei de
fique no centro da gatit.
zona de cozedura. Panoul de comanda
 HBE. - o
El 0 delimma il O
Ho 5 _8o-24 BEan D %
Taste si simboluri * Variaza in functie de modelul
tasta respectivé este actionata disponibil pentru produsul
0 : tasta pornit/oprit (ON/OFF) dumneavoastra.
& : Tasta de blocare taste [
: Tasta combinata Wide 0 30 e Al
] surface cooking zone | | |
(s_t_JprtaJ‘aéé .mere d?. gatit) 1 2 3
. astafuick Heating Afisaj zond de gtit
(Incalzire rapida)/Tasta de - , 9 o .
A 1 Indicator de temperatura a zonei de

setare pentru putere mare o .
gatit respective

(booster)

: Tast& Cleaning lock (Blocare 2 Setarea zonei pentru nivelul de
il curatare) temperatura A
O : Tasta temporizator (Timer) 3 Tasté Quick Heating (Incalzire

: Tasta Timer increase (marire rapidad)/Tasta de setare pentru
+ temporizator) putere mare (booster)

: Tasta Timer decrease
(micsorare temporizator)
: Tasta de conectare hota-

% pitar
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Odde — O +
| 1
1 2 3 4

Afisaj temporizator
1 Indicator temporizator

2 Tasta Timer decrease (micsorare
temporizator)

3 Tasta temporizator (Timer)

4 Tasta Timer increase (marire
temporizator)

5 Simbol temporizator

6 LED-ul activitatii temporizatorului al
zonei de gatire relevante

Avertismente generale pentru panoul
de control

Acest aparat este controlat cu un

panou de comanda tactil. Fiecare

operatiune efectuata pe panoul de
comanda tactil este confirmata de
un semnal sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafata umeda si murdara
poate provoca probleme in
executarea functiilor.

Plita revine automat la modul de
veghe daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul va afisa alerta ,FF” din
motive de siguranta daca este
atins& o tasta (tasta &) pentru o
perioada lunga de timp.

Lampile = de pe tastele activate
sau selectate sunt iluminate.

Pornirea plitei

1.Atingeti tasta ®@ de pe panoul de
comanda.

» Plita este gata de utilizare.

Oprirea plitei

1.Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

» Plita se opreste si revine la modul de

veghe.

Indicator de caldura reziduala

Pe panoul de comanda exista un

indicator de caldura pentru fiecare zona

a plitei. Acest indicator indica faptul ca

plita este Inca fierbinte atunci cand este

oprita. Nu atingeti plita (plitele) relevanta

(relevante) pana cand indicatorul de

caldura reziduala nu dispare.

Temperatura
H IS
ridicata

h Temperatura
scazuta

Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura reziduala nu
lumineaza pentru a avertiza
utilizatorul cu privire la plitele
fierbinti.

Pornirea plitelor (zonei de gatit) si
setarea nivelului de temperatura

» Simbolul ,,0” apare pe afisajul zonei

plitei.

2.In functie de cea pe care doriti s& o
pornii, atingand zona de setare sau
glisand degetul pe zona, setali nivelul
temperaturii intre ,,0” si pozitia ,9” .

Nivelul de temperatura creste sub forma

1,2,3...19 pe unele modele, insa
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aceasta poate fi marita sub forma

1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest

lucru difera in functie de modelul

produsului.

Oprirea plitelor:

O zona de plita selectata poate fi oprita

in 2 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la "0"
Puteti opri plita prin coborarea setarii
temperaturii la ,,0” .

2.Folosind functiei de oprire
temporizata pentru zona plitei dorite
Céand timpul este oprit, temporizatorul
opreste plita conectata la acesta.
Toate afisajele indica ,0” sau pozifia
,00” . Simbolul © de pe afisajul plitei
dispare.
Setarea temporizatorului pentru zona
plitei este descrisa in capitolele
urmatoare.

Combinatie de zone ale plitei cu
suprafata larga (flexi) (daca pe
plita sunt disponibile zone cu
suprafete late)

1.Porniti plita atingand tasta @.
2.Apasati tasta sl

» Afisajul zonei plitei din stanga afiseaza
0 si lumina = a tastei I:I se aprinde.

Ho  s_so-2
2
3. Atingand zona de setare sau gl|sand
degetul pe zona, setati nivelul
temperaturiiintre 0 si 9 .
Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, insa
aceasta poate fi marita sub forma
1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest
lucru difera in functie de modelul
produsului.
» Plita Tncepe sa functioneze. Daca este
selectata o alta plita sau daca asteptati
10 secunde fara nicio actiune, lumina —
a tastei [8] se va estompa.
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Plitele cu suprafata lata din stanga
sunt descrise ca exemplu. Daca
pe aparatul dumneavoastra plitele
din dreapta au suprafete late,
acelasi lucru este valabil si pentru
plitele din dreapta.

Combinatie plite cu suprafata
larga (flexi) cu una sau ambele
plite din stanga in functiune (daca
pe plita dvs. sunt disponibile zone
de plita cu suprafete late)

Tn timp ce una sau ambele plite din
stanga functioneaza separat, putei
combina ambele plite prin activarea plitei
cu suprafaté lata. In acest fel, puteti
folosi o plita cu suprafata mai lata cu
aceleasi valori.

’q_-__.._--.. ~§
ol
1. In tlmp ce una sau ambele zone ale
plitei din stdnga functioneaza atingeti
tasta (]
» Pe ambele afisaje ale zonei plitei, zona
plitei cu temperatura mai scazuta va fi
afisatd si lumina — a tastei [§ se va
aprinde.
» Plitele combinate continua sa
functioneze cu temperatura zonei plitei
care are temperatura mai scazuta si,
daca este cazul, cu valoarea de setare a
temporizatorului. Valorile temperaturii si
temporizatorului zonei plitei care au avut
o valoare mai mare a temperaturii inainte
de combinare vor fi anulate.

:{Q-__i__g--a A ‘E\
EI“Q___B_-.‘S.-..ﬂ A 7 = @

» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati nivelul de
temperatura dorit din zona de setare.




Oprirea zonelor de gatit cu
suprafata lata (daca pe plita sunt
disponibile plite cu suprafete late)
Puteti separa si dezactiva zonele de gatit
atingand tasta (8!

Setare pentru putere mare
(BOOSTER)

Puteti utiliza booster-ul pentru aincalzi
cu putere maxima. Cu toate acestea, nu
recomandam gatitul pentru o perioada
lunga de timp in aceasta pozitie. Este
posibil ca setarea pentru putere mare sa
nu fie disponibila pe toate plitele. Cand a
expirat perioada pentru setarea pentru
putere mare (consultati tabelul Limitele
perioadelor de functionare), zona plitei
este dezactivata.

Selectare directa a setarii pentru
putere mare (BOOSTER):

1.Porniti plita atingand tasta @.
2.Atingeti tasta *8 plitei pe care o doriti.
Zona plitei selectate functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini se
aprind intermitent pe afisajul zonei plitei.
Céand a expirat pericada pentru setarea
pentru putere mare (consultati tabelul
Limitele perioadelor de functionare), plita
va continua sa functioneze la cel mai
inalt nivel de temperatura.

Selectarea setarii pentru putere

mare (BOOSTER) in timp ce zona

plitei este activa:

1.Atingeti tasta 28 atunci cand plita este
pornita si zona relevanta a plitei
functioneaza la un anumit nivel.

2.Zona plitei selectate functioneaza cu
putere maxima si, respectiv, 3 lumini
se aprind intermitent pe afisajul zonei
plitei. Cand a expirat perioada pentru
setarea pentru putere mare, plita va
continua sa functioneze la cel mai inalt
nivel de temperatura.

Oprirea setarii pentru putere mare
(BOOSTER) inainte de expirarea
acesteia:

Puteti opri setarea pentru putere mare
oricand doriti, atingand tasta #8. Zona
plitei continua sa functioneze la cea mai
mare valoare a temperaturii. Aduceti-o la
0 atingand zona de setare a plitei active
sau dlisand degetul pe zona pentru a o
opri.

Blocare pentru curatare

Blocarea pentru curatare permite
utilizatorului sa curete pentru o perioada
scurta de timp, impiedicand
functionarea tuturor tastelor de pe
panoul de comanda in timp ce plita este
pornita. Aparatul nu se alimenteaza in
aceasta perioada.

Activarea blocarii pentru curatare

T DU - N

D9 3 bmma Al W @

1.Apasati si tineti apasata tasta ll cand
plita este in functiune.
» Il lampa se va aprinde. Simbolul "&"
va fi afisat pe afisajele zonelor plitei. in
aceasta pericada nu poate fi actionata
nicio alta tasté in afaré de tasta O.
Dezactivarea blocarii pentru
curatare
Atingeti continuu tasta Il pentru a
dezactiva blocarea pentru curatare. [l
Lampa se va estompa si blocarea
pentru curatare va fi dezactivata.
Blocare taste
in timp ce plita este pornité sau
opritd,puteti activa blocarea tastelor
pentru a impiedica modificarea din
neatentie a functiilor.
Activarea blocarii tastelor
1.Pentru dezactivarea blocarii tastelor
apéasati tasta & pana cand auziti un
semnal.
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Lampa — tastei & va lumina intermitent
si toate zonele de gatit vor fi blocate.

Tn timp ce blocarea tastelor este
activa functioneaza doar asta ©.
Cénd atingeti orice alta tasta,
lampa — tastei & lumineaza
intermitent pentru a indica faptul
ca blocarea tastelor este activa.
Daca opriti plita in timp ce tastele
sunt blocate, blocarea tastelor
trebuie dezactivata pentru a porni
din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor
1.Atingeti si tineti apasata tasta B pana
cand se aude un semnal. Operatiunea
se confirma printr-un semnal sonor.
Lampa — tastei @& se va estompa si
blocarea tastelor va fi dezactivata.
Functie temporizator
Aceasta functie faciliteaza gatitul pentru
dvs. Nu trebuie sa supravegheati plita
pe tot parcursul pericadei de gatit. Zona
plitei se opreste automat dupa pericada
selectata.

Activarea temporizatorului

Ok

He/ [oteuzn B @D

1.Porniti plita atingand tasta O@.

2.In functie de cea pe care doriti s& o
pornii, atingand zona de setare sau
glisand degetul pe zona, setali nivelul
temperaturii dorit.

3.Activati simbolul temporizatorului &
apasand tasta.

Simbolul pozitia ,00” se va ilumina si

simbolul & incepe s lumineze

intermitent.

4. Exista 4 LED-uri de activitate in jurul

,00” afisate pe afisajul

temporizatorului. Pentru ca zona plitei

sa fie setata ca temporizator, atingeti
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tasta © pentru a selecta partea
relevanta a zonei plitei.

5.Setali temperatura dorita atingand
tastele +/—. + De asemenea, puteti
avansa temporizatorul mai repede
atingand tastele -+ sau = pentru o
perioada lunga de timp.

Simbolul € se aprinde continuu dupé ce

lumineaza intermitent pe afisajul zonei

plitei pentru 0 anumita perioada de timp.

Cand simbolul © lumineazé continuu,

acest lucru arata ca functia este activata.

Temporizatorul poate fi utilizat
numai pentru plitele care sunt in
functiune.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte plite pentru care doriti
sa setati un temporizator.

Temporizatorul nu poate fi setat
fara selectarea zonei plitei si a
nivelului de temperatura al zonei
plitei.

Tn timp ce temporizatorul este
activ, timpul setat pentru zona
plitei selectate este afisat pe
afisajul temporizatorului.

Oprirea temporizatoarelor

Plita se opreste automat si emite un

avertisment sonor la expirarea timpului

setat.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore.

Oprirea prematura a temporiza-

toarelor

Daca temporizatorul este oprit prematur,

plita continua sa functioneze cu

temperatura setata pana cand este

oprita.

Dezactivati-o reducand setarea

temporizatorului pana la nivelul "00":

1.Selectati temporizatorul plitei relevante
atingand tasta ©.



2.Asteptati pana cand simbolul pozitia
,00” este afisat pe afisajul
temporizatorului atingand tasta —
pentru a reduce valoarea. De
asemenea, puteti avansa
temporizatorul mai repede atingand
tasta — pentru o perioada lunga de
timp.

Simbolul € lumineaza intermitent pentru

0 anumita perioada de timp pe afisajul

zonei plitei, apoi se stinge complet si

temporizatorul este anulat.

Functie oprire

Cu aceasta functie, puteti opri toate

functiile care functioneaza pe plita (cu

exceptia temporizatorului) la primul

nivel pentru o perioada de timp.

Daca temporizatorul este setat
pentru orice zona a plitei,
temporizatorul isi reia functionarea
in timpul functiei de oprire.

1.Apasati tasta Il in timp ce plita este
pornita.

Toate plitele care sunt functionale

continua sa functioneze la nivelul 1.

2.Atingeti din nou tasta I pentru a
opera toate zonele de gatit oprite ale
plitelor cu setarile lor anterioare.

Setari

Utilizand aceasta functie, puteti modifica

gestionarea alimentarii, durata

semnalului sonor de expirare a perioadei

de gatit si setarile de conectare plita-

hota.

cFl: Setarea de gestionare a alimentarii

cFc: Durata semnalului sonor la sfarsitul

gatitului

cF3: Setare conexiune plitd-hota

1- Setarea de gestionare a

alimentarii (=F!)

Cu aceasta functie puteti seta puterea

totala a plitei conform preferintelor dvs.

1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta @.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/HA/M.

» Pe afisajul temporizatorului cFl, in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

,9" Va fi afisat.

3.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisénd
degetul pe zona, setati nivelul de
putere intre (vezi Tabelul - Nivelul de
gestionare a puterii) ,1” si pozitia ,9” .

4. Apasati tasta @ pentru a confirma
setarea nivelului selectata.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea puterii totale la

nivelul selectat.

»Gestionarea puterii” include 9 niveluri

diferite de putere (vezi Tabelul - Nivelul

de gestionare a puterii).

Tabel - Nivelul de gestionare a puterii

1,2 KW

2,4 kKW

3 KW

3,6 kW

4,4 KW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

<o} [eo] InN] [0)] k621l EuN) [V 1 O) Eo

7,4 KW

Valoarea totala a puterii pentru
nivelul de gestionare a puterii de
5,6,7,8, 9este de 3,6 KW la
produsele care au un consum
total maxim de energie de 3,6 kW.

2- Setarea duratei semnalului
sonor la sfarsitul gatitului (cFc')
Cu aceasta functie puteti seta durata
semnalului sonor de la sfarsitul gatitului
conform preferintelor dvs.
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1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta O.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/H1A/11.

» Setarea implicita cF| va fi afisatd pe

afisajul temporizatorului.

3.Pentru setarea semnalului sonor la
sfarsitul gatitului, atingeti tasta Il o
singura data.

» Pe afisajul temporizatorului cF¢ | in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

»2" Va fi afisat.

4.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisénd
degetul pe zona, setati setarea duratei
de semnalizare (vezi Tabelul - Durata
semnalului sonor la sfarsitul gatitului)
intre ,0” si pozitia ,3" .

5.Atingand tasta O, confirmati setarea
duratei semnalului la sfarsitul gatitului.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea duratei de

semnalizare la nivelul selectat.

Valoarea implicita din fabrica
pentru setarea duratei semnalului
sonor la sfarsitul gatitului este in
mod standard la nivelul 2.

Tabel - Setarea duratei semnalului sonor
la sfarsitul gatitului

5 secunde

Tabel - Nivelul de functionare al hotei

1 30 secunde

2 1 minut

3 2 minute
3- Setare conexiune plita-hota

=F3)

Folosind aceasta functie, puteti conecta

plita si hota pentru a le permite sa

functioneze impreuna in mod automat.

1.Porniti plita apasand tasta @ si opriti-o
apasand din nou tasta O.

2.L.a 10 secunde de la oprirea
produsului, atingeti taste O/H1/£/H.

» Setarea implicita cF| va fi afisatd pe

afisajul temporizatorului.

3.Atingeti tasta Il de doua ori pentru
setarea conexiunii plita-hota.

» Pe afisajul temporizatorului =F 3 | in

partea din stanga-spate a afisajului plitei

»4" Va fi afisat.

4.Atingand zona din stanga-spate a
zonei de setare a plitei sau glisénd
degetul pe zona, setati nivelul de
functionare a hotei (vezi Tabelul -
Nivelul de functionare a hotei) intre ,,0”
si pozitia , 7" .

5.Atingand tasta O, confirmati setarea
conexiunii pilita-hota.

» Plita se va opri si va incepe sa

functioneze cu setarea nivelul de

functionare al hotei selectat.

0

1 lampa oprit oprit oprit
2 lampa oprit L1 L1
3 lampa L1 L1 L1
4 lampa L1 L1 L2
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5 lampa L1 L2 L2
6 lampa L1 L2 L3
7 lampa L2 L2 L3

Setarea nivelului de functionare al
hotei de deasupra plitei

Cu aceasta setare, puteti seta nivelul de
functionare al hotei de deasupra plitei.
1.Porniti plita atingand tasta O@.
2.Atingeti tasta % timp de 3 secunde.

» Lampa — tastei & se va stinge.
3.Atingeti tasta % pana cand ajungeti la

nivelul de functionare dorit pentru hota.

Utilizarea plitelor cu inductie in
conditii de siguranta si eficient
Principiul de functionare: Radiatorul cu
inductie incalzeste vasul de gatit direct
datorita principiului sau de functionare.
Astfel, are multe avantaje fata de alte
tipuri de plite. Functioneaza mai eficient,
iar suprafata plitei este mai rece.
Plita cu inductie este echipata cu un
sistem de siguranta superior, care i
asigura functionarea cu siguranta
maxima.
Plita poate fi echipata cu plite cu
diametrul de 145, 180, 210 si 280
mm cu functie de inductie, In
functie de model. Datorita functiei
de inductie, fiecare zona a plitei
detecteaza automat vasul asezat
pe ea. Energia apare numai in
zona de contact a vasului si, prin
urmare, se consuma un nivel
minim de energie.

Sistem de oprire automata
Controlul plitei are un sistem de oprire
automata. Daca una sau mai multe zone
ale plitei sunt lasate in functiune, zona
plitei se opreste automat dupa un timp
(Vezi Tabelul-1). In cazul in care zonei
plitei i este atribuit un temporizator,

afisajul temporizatorului este oprit i
acesta.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura
selectat. Se aplica perioada maxima de
functionare pentru acest nivel de
temperatura.

Zona plitei poate fi operata din nou de
utilizator dupa ce este oprita automat,
conform descrierii de mai sus.

Tabelul 1: Pericade de oprire automata

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

7

9

Incalzire

- 10 minute
rapida

Nivelul de temperatura creste sub forma
1,2,3...19 pe unele modele, insa
aceasta poate fi marita sub forma
1,1.,2,2. ... 9. pe alte modele. Acest
lucru difera in functie de modelul
produsului.
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Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este echipata cu senzori care
asigura protectia impotriva supraincalzirii.
Puteti observa urmatoarele in caz de
supraincalzire:
e Zona plitei care functioneaza poate fi
oprita.
¢ Nivelul selectat poate fi redus. Cu
toate acestea, acest lucru nu se
reflecta pe afisaj.
Sistem de protectie impotriva
revarsarii
Plita este echipata cu un sistem de
protectie Impotriva revarsarii. in cazul
unei revarsare pe panoul de comanda,
din orice motiv, sistemul intrerupe
automat conexiunea de alimentare
pentru a opri plita. In acest moment,
simbolul "F" apare pe afisaj.
Setare pentru putere precisa
Plita cu inductie raspunde comenzilor
emise imediat conform principiului sau
de functionare. Setarile sale de putere
se modifica foarte rapid. Astfel, puteti
preveni revarsarea continutului (apa,
lapte) care este pe cale sa se reverse
prin oprirea imediata a aparatului.

26/RO



[ Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile

privind prepararea si gatirea alimentelor.

Avertismente generale

privind gatirea la plita

e Nu umpleti vasele pe mai mult de o
treime cu ulei. Nu lasati
nesupravegheata plita cand incalzii
uleiul. Uleiul supraincalzit poate
provoca incendii. Nu Tncercati sa
stingeti eventualul incendiu cu apa!l
Daca uleiul s-a aprins, acoperiti-l cu o

patura ignifugd sau cu o cérpa umeda.

Opriti plita daca este posibil si
telefonati la pompieri.

* Tnainte de préjirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de

apa si puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate hainte de a le praji.

e Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

¢ Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultali sectiunea
»Instructiuni privind mediul
inconjurator”.

e Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.
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intretinere si curitare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceascs,
inainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuri!

¢ Nu aplicali detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatali si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

¢ Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curadtare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
carpa moale sau un burete si uscati-|
Cu o carpa uscata din microfibra.

¢ Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatati
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului ih masina de spalat vase.

Pentru plita:

¢ Mizeria acida, cum ar fi laptele, pasta
de rosii si uleiul, pot provoca pete
permanente pe plite si pe
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componentele arzatoarelor / plitei,
curatati orice lichid debordat imediat
dupa racirea plitei, oprindu-I.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si ménerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatali cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgérie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

* Indepartati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticla, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-| apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

¢ Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
Cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
s&rma sau instrumente ascutite
similare.



e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de lamaéie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

¢ Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatali partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscati cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. Tn
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

»Informatii generale privind curatarea”

pentru curaiarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatarea in

conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

¢ Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sa se riceasca. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscati cu o carpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e Tn timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 carpa moale umeda si uscali cu o
carpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setali blocarea tastelor inainte de
curdtarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detinator de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi ati implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodata sa reparali singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetali-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (mpamantata). >>> Verificali conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivati aceasta functie.

¢ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

¢ Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsali plita sa se raceasca.

e asul de gatit este necorespunzator. >>> Verificati vasul.

¢ Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificali daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si
centrali-l pe zona de gatit, in mod adecvat.
* \asul de gatit sau zona de gatit se supraincélzeste. >>> [ dsali sd se rdceascal.

¢ Timpul de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Putefi
seta un interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

e Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsai plita sa se raceasca.

« Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> Indepértati obiectul de pe

panou

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificafi
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeli un vas destul de larg si

centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

e Acesta nu este un defect. Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plitei se racesc la o temperatura adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete Tn timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

e Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat n functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

e Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

e Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

e Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
se produce atunci cand
temperatura aragazului scade sub
limite.

E 22 Aragazul cu inductie s-a
E 26 supraincalzit.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta mana de pe
E 46 Un obiect este lasat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inductie.
Opriti plita de inductie si pomniti-o
E1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
. Opriti plita de inductie si pomniti-o
Eroare a senzorului de din nou dupa 30 de secunde
E16-E 21 temperatura pe plita cu :

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. N
' daca problema reapare.
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Opriti plita de inductie si pomniti-o

E 23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qprl‘gl plita dg inductie si porniti-o
E 25 ventilatorului pe plita de din nou dupa 30 de secunde.
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii O.pr't' plita d? inductie si porniti-o
. . din nou dupa 30 de secunde.
E31-E45 electronice pe plita de S )
. . Contactati distribuitorul autorizat
inductie. N
' daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditiile de
E 49 cu inductie pep functionare. Contactati
E 51 " distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de
EB2-E57 RS . . . 9 .
ridicata pe plita cu inductie.  temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
Oricare dintre taste poate fi oA . o .
L s Atunci cand atingerea lunga a unei
atinsa pentru o perioada .
< taste s-a oprit,
lunga.
este posibil ca un vas de Atunci cand vasul de gatit este
FE gatit sa fi fost asezat peste  ridicat de deasupra unitatii de

unitatea de comanda.

comanda,

exista posibilitatea ca
alimente/lichide sa se fi
scurs peste unitatea de
comanda.

Eroarea va disparea atunci cand
resturile de alimentele/lichide sunt
curatate.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210 , Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri ; 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail; service@arclic.ro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 -015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA
1. ALBA ALBA IULIA Erdé;ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,
2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter
Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢, sc. B,

3. | ARGES PITESTI parter
4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter
5. BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial Il

BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,sc D,
6 | NAsAUD BISTRITA parter
7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

BUCURESTI

8. BUCURESTI Decebal Bd. Decebal, Nr.18, Bloc 84, sector 3
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu , nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLW CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38 , sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor , nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Pietii, nr. 7,s¢c.D,S8.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2. | 1AsI IASI ?;rrt srf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu, nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja , nr.15, bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12 , sc. A, parter
32. | TELEORMAN ALEXANDRIA Sct)rm 5::;?:{“, nr. 220 , bl. BM2F | parter , spatiu
33. | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34, | TULCEA TULCEA g;\lr Babadag, nr7,bl.3, sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Vladimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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GRUNDIG

Placa empotrada
Manual del usuario

ES



Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Grundig Gracias por elegir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A No realice modificaciones
técnicas en el aparato.

A Propdsito del uso

« Este aparato esta disefiado
para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en
jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodoméstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este
aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propodsitos, como
calentar la habitacion.

ASeguridad de los nifos,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0



mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

Los ninos no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NiN0S a menos que haya
alguien que los supervise.
Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
nifos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y
mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

Gire el mango de las ollas y
sartenes a un lado del banco
de trabajo para que los nifios

no puedan agarrarlas y
quemarlas.

« ADVERTENCIA: Durante el
uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.

« Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

« (Si su producto tiene un
enchufe) Para la seguridad
de los nifos, desconecte el
enchufe y deje el aparato
inoperante antes de
desecharlo.

ASeguridad eléctrica

» Enchufe el aparato en una
toma de corriente con
conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

« El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
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estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

(Si su producto no tiene un
cable de alimentacion) Utilice
unicamente el cable de
conexion especificado en la
seccion "Especificaciones
técnicas".

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
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doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

(Si su producto tiene un

enchufe)

« No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
SuCiO, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).

» No tocar nunca el enchufe
con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

 Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.



ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

» Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.

« Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la

instalacion

» Antes de instalar el aparato,
compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.

» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

« Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

« ADVERTENCIA: Si la
superficie estuviera agrietada,
apague el aparato para evitar
la posibilidad de una
descarga eléctrica.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.

« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« | 0s objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.
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« L os utensilios de hierro
fundido, aluminio o de cocina
con partes inferiores danadas
0 asperas pueden provocar
aranazos en la superficie del
vidrio. Cuando cambie los
utensilios de cocina, siempre
levante los recipientes, no se
deslice sobre la superficie.

« La presion del vapor que se
forma debido a la presencia
de humedad en la superficie
de la placa o en la parte
inferior de la cazuela puede
causar que esta se mueva.
Por lo tanto, asegurese de
que la superficie de la
encimera y el fondo de las
ollas estén siempre secos.

« Este aparato no es apto para
Su uso con un control remoto
0 un reloj externo.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.
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» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.

« ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de
coccion.

AUso de accesorios

« ADVERTENCIA: Use
unicamente protectores de
placa disenados por el
fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o
que segun las instrucciones
de uso del aparato sean
aptos para su uso. El uso de
protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

ASeguridad en la cocina

« ADVERTENCIA: Debe
observarse el proceso de
coccion. Los procesos de
coccion a corto plazo deben
observarse constantemente.

« ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén
friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria
provocarse un incendio.



JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de
eso, apague el aparato y
cubra las llamas con una
tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

« Tengan cuidado cuando
usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

AInduccic’m

« Las zonas de coccion
disponen de tecnologia de
induccion. Su placa de
induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela
siempre con recipientes
adecuados para la coccion
por induccion, de lo contrario
las zonas de coccion no
funcionaran. Para obtener
informacion detallada,
consulte la seccion
"Seleccion de ollas".

» Dado que las placas de
induccion crean un campo
magnético, pueden causar
efectos negativos en
personas que utilicen
dispositivos tales como

bombas de insulina o
marcapasos.

Cierre la placa de coccion
desde su panel de control
después de su uso, no confie
en el sensor de la olla.

Los objetos metalicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deben
colocarse en la placa de
coccion ya que se calentaran.
Los articulos metélicos
almacenados en cajones
debajo de la encimera
pueden calentarse mucho
durante un uso prolongado e
intensivo. No guarde objetos
metalicos en cajones debajo
de la encimera.

No coloque productos
electronicos como teléfonos
moviles, tabletas,
ordenadores sobre la placa
de induccion. Su producto
puede estar danado.

ASeguridad durante el
mantenimiento y la limpieza
» Espere a que el aparato se

enfrie antes de limpiarlo. jLas
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

» No lave nunca el aparato

pulverizandolo o echandole
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agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

» No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« La sal, los residuos de azucar
en el fondo de los utensilios
de cocina o las particulas de
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este tipo en la superficie del
vidrio pueden hacer que el
vidrio se raye y se agriete.
Asegurese de que el fondo
esté limpio antes de colocar
los utensilios de cocina.
Mantenga limpia la superficie
de vitroceramica.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

—===1 sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas
y materiales de primera calidad, que
pueden ser reutilizados y son aptos para
el reciclado. No se deshaga del
producto junto con sus residuos
domeésticos normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las autoridades
locales informacion acerca de dichos
centros de recogida.

La eliminacion adecuada del aparato
usado ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud humana.
Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE sobre
la restriccion de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No contiene
ninguno de los materiales nocivos o
prohibidos especificados en la directiva.

Eliminacion del material de
embalaje

¢ | 0os materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los

materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

La informacion sobre la eficiencia

energética de acuerdo con la UE

66/2014 se puede encontrar en la ficha

del producto proporcionada con el

producto. Las siguientes sugerencias le
ayudaran a utilizar el aparato de manera
ecoldgica y eficiente en términos de
energia:

¢ Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

® Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccion para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

e Utilice ollas / sartenes con un tamafio
y una tapa adecuados para la placa
de coccion. Elija siempre el tamafo de
la olla adecuado para sus comidas.
Se necesita mas energia de la
necesaria para los contenedores de
tamafio equivocado.

* Mantenga limpias las superficies de
cocciodn de la encimera y las bases de
las ollas. La suciedad reduce la
transferencia de calor entre el area de
cocciodn y la base de la olla.
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E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

3
1 Superficie de vidrio de coccidn 4 Zona de coccidn por induccion
2 Carcasa inferior 5 Zona de coccidn por induccion

3 Zona de coccidn por induccion

Introduccion y uso del panel de mandos del aparato

En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las
imagenes y algunas caracteristicas.

Control de placa

i _ . -o- :
Mo 3. fawdid B o 3. 5027
E QB taad & @ % Ei o
Teclas y simbolos ) : Tecla de temporizador
: Luz que indica que la tecla 4+  : Teclaparaaumentar el
relevante es operada temporlzador' o
: Tecla de _ . Tecla para disminuir el
@ encendido/apagado temporizador g
&  Llave de bloqueo de teclas % : Tecla de conexion de placa-
: Tecla de combinacion zona ~ campana
] de coccién de superficie * Varfa segun el modelo del aparato.
amplia Puede que no esté disponible en el
: Tecla de Calentamiento aparato.
Af rapido/Tecla de ajuste de alta

potencia (booster)
: Tecla de bloqueo para
limpieza

il
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Pantalla de la Zona de coccion

1 Indicador de temperatura de
relevante zona de coccién

2 Zona de ajuste de nivel de
temperatura

3 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

6 5
|
oo -
dbde -~ © +
| o
1 2 3 4

Indicacion del temporizador

1 Indicador de temporizador

2 Tecla para disminuir el temporizador

3 Tecla de temporizador

4 Tecla para aumentar el

temporizador

Simbolo del temporizador

6 LED de actividad del temporizador
de la zona de coccion
correspondiente

)]

Informacién general sobre
placa

4 3

1 Izquierda posterior - Zona de
coccioén por induccion
2 Derecha posterior - Zona de
coccioén por induccion
3 Derecha delantera - Zona de
coccioén por induccion
4 |zquierda delantera - Zona de
coccioén por induccion
Su placa esta equipada con superficies
de coccion de placa con superficies
anchas (superficies Flexi). Es posible
utilizar esta superficie de coccion como
placas individuales independientes entre
si. Puede activar la funcion de
combinacion para estas zonas de
coccion y transformarlas en una sola
superficie de coccidn para operaciones
de coccion con sus ollas mas anchas.
Utilizar las ollas correctas para estas
zonas de coccion y la funcidn de
combinacion se describen en la seccion
"Coémo utilizar la placa".
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)
Dimensiones de la instalacion de la
placa de coccidn (anchura/profundidad)

45,2 mm*/590 mm/520 mm

560 (+2) mm /490 (+2) mm
1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V ;50/60

Voltaje/frecuencia Hy
Tipo de cable y seccidn transversal
utilizados / aptos para su uso en el en min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

aparato
Consumo total de energia

max. 7,4 kW

Izquierda posterior Zona de coccidén por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2200 W / Booster: 3100 W
Izquierda delantera Zona de coccidén por induccién
Tamano 180 mm

Potencia 2200 W / Booster: 3100 W
Derecha delantera Zona de coccidn por induccién
Tamano 145 mm

Potencia 1500 W / Booster: 2200 W
Derecha posterior Zona de coccién por induccion
Tamano 210 mm

Potencia 2400 W / Booster: 3700 W

*

La altura de la placa de coccidn especificada en la tabla técnica es la altura de
la tapa de la base del aparato.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la
documentacion que los acompafa se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las normas pertinentes. Estos valores pueden
variar en funcion de las condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y
séquelas con un pano.

AVISO La superficie podria resultar
dafiada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,
ni tampoco ningun objeto
afilado.

AVISO Es posible que el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[§ Cémo usar la placa

Informacion general sobre el
uso de placa

Advertencias generales

¢ No deje caer ningun objeto sobre la
placa. Incluso objetos pequefos
como saleros pueden dafar la placa.
No utilice encimeras rajadas. El agua
puede filtrarse a través de estas
grietas y provocar un cortocircuito. Si
la superficie esta dafiada de alguna
manera (por ejemplo, grietas visibles),
primero apague el fusible y luego
llame al servicio autorizado para
desenchufar el producto y reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

¢ No utilice ollas y sartenes que no
estén equilibradas y que se puedan
inclinar facilmente sobre la placa.

¢ No caliente las ollas y sartenes vacias.
Es posible que las ollas y el aparato se
dafien.

¢ Después de cada uso apague siempre
los quemadores.

e El aparato se danara si se utilizan las
placas sin ninguna olla o sartén.
Después de cada uso apague siempre
las placas.

¢ Después de cada uso, la superficie de
coccion estara caliente, asi que no
coloque las ollas / sartenes de plastico
sobre la superficie de coccidn. Limpie
tal material en la superficie enseguida.

¢ | 0os cambios repentinos de
temperatura en la superficie de
coccioén de vidrio pueden causar
danos; tenga cuidado de no derramar
liquidos frios durante la coccion.

® Ponga en ollas y sartenes una
cantidad suficiente de alimentos. De
este modo, puede evitar que los
alimentos salgan de las ollas y no
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necesitard hacer una limpieza
innecesaria.

¢ No ponga las tapas de las ollas y
sartenes sobre los quemadores/zonas.

e Ponga las ollas centrandolas sobre los
quemadores/zonas. En caso de que
desee colocar una olla sobre otro
quemador/zona, no la deslice hacia el
quemador deseado; mas bien,
levantela primero y luego péngala
sobre el otro quemador.

Principio de funcionamiento de la

placa de induccién

La placa de induccién es como un

circuito abierto. El circuito se completa

cuando se coloca sobre €l una olla /
sartén adecuada para la coccion por
induccién y un sistema electrénico
debajo de la superficie del vidrio genera
un campo magnético. La base de metal
de las ollas / sartenes se calienta
tomando energia de este campo
magnético. Por lo tanto, el calor no se
genera en la superficie de la placa, sino
directamente en las ollas/sartenes que
estan encima de ella. La superficie de
vidrio se calienta por el calor de las
ollas/sartenes.

Ventajas de la coccién por induc-

cion

Las placas de induccién cuentan con

algunas ventajas, dado que el calor se

transfiere directamente a las
ollas/sartenes.

¢ Alimentos desbordados durante la
COCCiON No se queman rapidamente
puesto que la superficie de coccion de
vidrio no se calienta directamente. Asi
se puede limpiar mas faciimente.

e Como que el calor se genera
directamente en las ollas/sartenes la
coccidn sera mas rapida. De esta
manera, se ahorra tiempo y energia en



comparacion con otros tipos de
placas.

e Como el calor se proporciona
directamente a las ollas, no causa
pérdida de calor, y proporciona
coccidn mas eficiente.

e Como la transferencia de calor se
interrumpe vy la superficie de coccion
no se calienta directamente al retirar
las ollas/sartenes de la superficie de
coccion, se puede utilizar de forma
mas segura contra posibles
accidentes durante la coccion.

Para una operacion segura:

e Al utilizar ollas/sartenes antiadherentes
recubiertas con poca cantidad de
aceite o utilizadas sin aceite (tipo
teflon), no seleccione niveles de
calentamiento altos.

¢ No utilice la superficie vitrificada de
coccién como una superficie en la que
pueda colocar algo o como una
superficie para cortar.

¢ No ponga objetos metdlicos tales
como cubiertos o tapas de ollas sobre
la placa, puesto que pueden
calentarse.

¢ Nunca utilice papel de aluminio para
cocinar. En la zona de induccion
nunca ponga alimentos envueltos en
papel de aluminio.

e Mantenga los objetos magnéticos,
como tarjetas de crédito o cintas,
alejados de la placa cuando funciona.

¢ £n caso de que exista un horno
debajo de la placa y que esté
funcionando, los sensores de la placa
pueden reducir el nivel de coccion o
apagar la placa.

¢ Su placa dispone de un sistema de
calentamiento apagado automatico.
Informacion detallada sobre este
sistema se proporciona en las
siguientes secciones. No obstante, en
caso de utilizar ollas de base fina para

cocinar, éstas se calentardan muy
rapidamente por lo que el fondo de la
olla puede derretirse y dafiar la
superficie de coccidn y el aparato
antes de que se active el sistema de
apagado automatico.
Ollas/sarténes de coccién
Se deben utilizar ollas/sartenes
ferromagnéticas de calidad que tengan
una etiqueta o advertencia que indique
que son compatibles para la coccion
por induccidén sélo con su placa de
induccion. De forma general, cuanto
mas alto sea el contenido de hierro,
mejor funcionaran las ollas/sartenes. El
diametro de la base de las ollas /
sartenes de coccion debe coincidir con
la zona de induccioén. Las dimensiones
recomendadas se enumeran a
continuacién.

Ollas/sartenes adecuadas:

e Ollas/sartenes de hierro fundido

¢ Ollas/sartenes de acero esmaltado

e Ollas/sartenes de acero y acero
inoxidable (con etiqueta o advertencia
gue indique que son compatibles con
la induccién)

Ollas/sartenes no adecuadas:
¢ Ollas/sarténes de aluminio

¢ Ollas/sarténes de cobre

¢ Ollas/sarténes de latén

¢ Ollas/sarténes de vidrio

¢ Cubiertos

e Ceramica y porcelana

Recomendaciones:

¢ Utilice sdlo ollas/sartenes de base
plana. No utilice ollas/sartenes con
bases convexas o concavas.

.

.y
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e Utilice solamente ollas/sartenes con
bases gruesas y procesadas. En caso
de utilizar ollas de base fina, éstas se
calentaran muy rapidamente por lo
gue el fondo de la olla puede
derretirse y dafar la superficie de
coccion y el aparato antes de que se
active el sistema de apagado
automatico. Los bordes afilados
podrian causan arafiazos en la
superficie.

&
s

e F| fondo de algunas ollas/sartenes
cuenta con un campo ferromagnético
mas pequefo que su verdadero
didmetro. La placa sodlo calienta esta
zona. Asi que el calor no se distribuye
de manera uniforme y el rendimiento
de la coccidn disminuye. Por otra
parte, es posible que esas
ollas/sartenes no sean detectadas por
las grandes placas de induccion. Por
ello, se elegira la placa en funcion del

tamafio del campo ferromagnético.

Y, -»

Prueba de ollas/sarténes

Utilizando los métodos siguientes

pruebe si su olla es compatible para la

coccidn con una placa de induccion.

1.Es compatible cuando la base de su
olla cuenta con un iman.

2.Es compatible cuando i y l:" o]
"lI" no parpadea al colocar su olla en
la placa de induccion y encender la
placa.

Tamanos recomendados para las

ollas/sartenes

en min. - méax
145 145
en min. 100 - max
180 180
en min. 140 - max
210 210
en min. 140 - max
240 240
en min. 125 - max
280 280
en min. 125 - max
320 290
Zona de coccion Con | 4 030 - largo 390
ancha superficie (flexi)

Algunas ollas/sartenes cuentan con
una base que contiene materiales no
ferromagnéticos como el aluminio. Es
posible que este tipo de ollas/sartenes
no se calienten de manera adecuada
0 gue no sean detectadas por la placa
de induccion. En algunos casos,
puede aparecer una advertencia de
ollas/sartenes en mal estado.
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LLa deteccion de las ollas/sartenes por
las placas de induccion depende del
diametro y el material del ferromagnético
gue se encuentra en la base de las
ollas/sartenes. A fin de asegurar la
deteccion de las ollas/sartenes y lograr
una coccion eficiente, las ollas/sartenes
se seleccionaran en funcién del tamafio
de la placa. Aqui arriba se indican los
tamafios de las ollas/sartenes
recomendados para los tamanos de las
placas.

El comportamiento de ebullicién puede
variar segun el tipo de olla, el tamafo de
la olla y el tamafio de la zona de coccion.
Para un comportamiento de ebullicion
mas homogéneo, se puede utilizar una
zona de coccién un paso mas grande.
El uso de una zona de coccidn mas



grande no provoca un desperdicio de
energia en las placas de induccion, ya
que el calor solo se genera en el area
correspondiente de la olla.

Deteccion automatica de ol-
las/sartenes

Al colocar cualquiera ollas/sartenes
compatibles con la induccion en su
placa, su placa detecta
automaticamente en qué placa se
encuentra las ollas/sartenes y
proporciona instrucciones en el panel de
control.

Zona de coccion con ancha super-
ficie (flexi)

Su placa esta equipada con superficies
anchas de coccion (superficies Flexi). Es
posible utilizar esta superficie de
coccién como placas individuales
independientes entre si para las
ollas/sartenes mas pequefas. Puede
activar la funcién de combinacion para
estas zonas de coccion y transformarlas
en una sola superficie de coccion para
operaciones de coccidn con sus ollas
mas anchas.

Las zonas de
coccion de
superficie ancha
cuentan con dos
zonas de
coccidn, como la
delanteray la
trasera. Puede
utilizar estas
zonas como dos
zonas
independientes
de coccion para
diferentes niveles
de temperatura
con dos
ollas/sartenes
diferentes. Ponga
las ollas/sartenes
centrando las
zonas de coccion
separadas.

Para cocinar con
una sola
olla/sarten, ponga
en el centro de la
zona de coccion
delantera o
trasera. No ponga
las ollas/sartenes
en el centro de la
zona de coccion.
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Para las
operaciones de
coccidn
realizadas con
grandes
ollas/sartenes,
ponga las
ollas/sartenes de
manera que
cubran los
centros de ambas
zonas de coccion
y que esté
centrada en la
zona de coccion.

Teclas y simbolos

: Luz que indica que la tecla
relevante es operada
: Tecla de
encendido/apagado
& : Llave de blogueo de teclas
: Tecla de combinacion zona
] de coccion de superficie
amplia
: Tecla de Calentamiento
Af rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)
: Tecla de bloqueo para
limpieza
) : Tecla de temporizador
: Tecla para aumentar el
temporizador
: Tecla para disminuir el
temporizador
% : Tecla de conexion de placa-
campana *
* Varfa segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.
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Panel de control

o o+
EI 0 3. Sand il
@ % El 8  denbuwa il
-l g A
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1 2 3

Pantalla de la Zona de coccion

1 Indicador de temperatura de
relevante zona de coccién

2 Zona de ajuste de nivel de
temperatura

3 Tecla de Calentamiento
rapido/Tecla de ajuste de alta
potencia (booster)

6 5
|
OQE! -
e 7 O +
| I
1 2 3 4

Indicacion del temporizador
1 Indicador de temporizador
2 Tecla para disminuir el temporizador



3 Tecla de temporizador

4 Tecla para aumentar el
temporizador

5 Simbolo del temporizador

6 LED de actividad del temporizador
de la zona de coccion
correspondiente

Advertencias generales para el panel
de control

Este aparato se controla con un
panel de control tactil. Cada
operacion realizada en el panel de
control tactil se confirma con una
sefial acUstica.

Mantenga siempre el panel de
control limpio y seco. Una
superficie himeda y sucia puede
causar problemas en el manejo
de las funciones.

LLa placa de coccion vuelve
automaticamente al modo de
espera si no se realiza ninguna
operacion en 20 segundos.

El aparato mostrara la alerta “FF”
por razones de seguridad si se
toca alguna tecla (tecla &)
durante un periodo prolongado.

La luz — de las teclas activadas o
seleccionadas se ilumina.

Encender la placa de coccién

1.Toque la tecla @ del panel de control.

» La placa de coccidn estd lista para
ser utilizada.
Apagando la placa de coccién

1.Toque la tecla @ del panel de control.

» La placa se apaga y vuelve al modo
de espera.

Indicador de calor restante

Hay un indicador de calor para cada
zona de coccidn en el panel de control.
Este indicador indica que la placa de

coccion sigue caliente cuando se apaga.
No toque la(s) placa(s)
correspondiente(s) hasta que
desaparezca el indicador de calor
restante.

H temperatura alta

h temperatura baja

En caso de corte de corriente, el
indicador de calor restante no se
ilumina y advierte al usuario de
que la placa esta caliente.

Encendido de las placas (zona de
coccion) y ajuste del nivel de
temperatura

<>

e}
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1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla O.
» El simbolo “0” aparecera en las
pantallas de la zona de coccidn.
2.Dependiendo de la zona que desee
encender, toque en la zona de ajuste
0 deslice el dedo por la zona, ajuste el
nivel de temperatura entre “0” y "9" .
Mientras el nivel de temperatura
aumenta como 1,2,3...19 en algunos
modelos, puede aumentar como
1,1.,2,2. ... 9. en algunos otros modelos.
Esto varia segun el modelo del producto.

Apagar las placas de coccién:

Una zona de coccidn seleccionada

puede ser apagada de 2 maneras

diferentes:

1.Ajustando la temperatura a "0".
Puede apagar la placa de coccion
reduciendo el ajuste de temperatura a
llo” .
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2.Uso de la funcién de apagado del
temporizador para la zona de
coccién deseada
Cuando el tiempo se agota, €l
temporizador apaga la placa de
coccion conectada. Todas las
pantallas indican “0” o "00" . El
simbolo €5 en la pantalla de la placa
de coccion desaparece.
El ajuste del temporizador para la
zona de coccidn se describe en los
siguientes capitulos.
Combinacién de las zonas de
coccion con superficie ancha (flexi)
(si su placa dispone de zonas de
coccion con superficie ancha)
1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla @,
2.Toque la tecla el
» La pantalla de la zona de coccion
izquierda muestra O y la luz — de la
tecla [8} se ilumina.

o 3 Smmd
E#__ﬁ._-z
3. Pulsando sobre la zona de ajuste o
deslizando el dedo sobre la zona,
ajuste el nivel de temperatura entre 0 y
9.
Mientras el nivel de temperatura
aumenta como 1,2,3...19 en algunos
modelos, puede aumentar como
1,1.,2,2. ... 9. en algunos otros modelos.
Esto varia segun el modelo del producto.
» La placa de coccion comienza a
funcionar. Si se selecciona otra placa de
cocciodn o si se espera 10 segundos sin
realizar ninguna operacion, la luz — de la
tecla [&} se apagara.
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Las placas de coccién con
superficie ancha de la izquierda se
describen a modo de ejemplo. Si
las placas de coccion de la
derecha tienen superficies anchas
en su aparato, se aplica lo mismo
para las placas de coccion de la
derecha.

Combinacion de las placas de
coccion con superficie ancha (flexi)
mientras una o ambas placas de
coccion de la izquierda estan en
funcionamiento (si su placa de
coccion dispone de superficies
anchas)

Mientras una o las dos zonas de
cocciodn de la izquierda estan
funcionando por separado, puede
combinar ambas cocinas activando la
zona de coccién con superficie ancha.
De este modo, podra utilizar una
superficie de coccidn mas amplia con
los mismos valores.

.Mientras una o las dos zonas de
coccion de la izquierda estan en
funcionamiento, toque la tecla Isl.

» En las dos pantallas de las zonas de
cocciodn, se mostrara la zona de coccion
con el grado mas bajo y se encendera la
luz — de la tecla 1.

» Las placas de coccidén combinadas
vuelven a funcionar con la temperatura
de la zona de coccion que tiene un
grado mas bajo y, en su caso, con €l
valor de ajuste del temporizador. Los
valores de temperatura y del
temporizador de la zona de coccidn que
tenia un valor de temperatura mas alto
antes de la combinacion se cancelaran.

—
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» Para modificar el valor de la
temperatura a continuacion, ajuste el
nivel de temperatura deseado desde la
zona de coccion
Apagando las zonas de coccion
con superficie ancha (si su placa
de coccién dispone de superficies
anchas)
Puede separar y apagar las zonas de
coccion tocando la tecla fal.
Ajuste de alta potencia (BOOSTER)
Puede utilizar el potenciador para
calentar con la maxima potencia. Sin
embargo, no se recomienda cocinar
durante mucho tiempo en esta posicion.
El ajuste de alta potencia puede no
estar disponible en todas las placas.
Cuando el periodo de ajuste de alta
potencia (véase la tabla de limites del
periodo de funcionamiento) ha expirado,
la zona de coccidn se apaga.
Seleccionar directamente el
ajuste de alta potencia (BOOSTER):
1.Encienda la placa de coccion tocando
la tecla @.
2.Toque la tecla *8 de la placa de
coccidn que desee.
LLa zona de cocciodn seleccionada
funciona con la maxima potencia y en la
pantalla de la zona de coccidn
parpadean 3 luces respectivamente.
Cuando el periodo para el ajuste de alta
potencia (véase la tabla de limites del
periodo de funcionamiento) haya
expirado, la placa de coccion seguira
funcionando en el nivel de temperatura
mas alto.

Seleccionar el ajuste de alta
potencia (BOOSTER) mientras la
zona de coccion esta activa:
1.Toque la tecla 28 cuando la placa de
coccion esté encendida y la zona de
cocciodn correspondiente esté
funcionando a un nivel determinado.
2.l.a zona de coccion seleccionada
funciona con la maxima potencia y en
la pantalla de la zona de coccidn
parpadean 3 luces respectivamente.
Una vez finalizado el periodo de ajuste
de alta potencia, la placa de coccion
continuara funcionando con el nivel de
temperatura mas alto.
Apagando el ajuste de alta poten-
cia (BOOSTER) antes de su venci-
miento
Puede desactivar la potencia alta
cuando lo desee tocando la tecla *8. La
zona de coccidn sigue funcionando con
el valor de temperatura mas alto. Lleve a
0 tocando el drea de ajuste de la zona
de coccion activa o deslizando el dedo
sobre el area a apagar.
Bloqueo de limpieza
El bloqueo de limpieza permite al
usuario limpiar durante un breve periodo
de tiempo, impidiendo el funcionamiento
de todas las teclas del panel de control
mientras la placa de coccion esta
encendida. El aparato no consume
energia durante este periodo.

Activando el bloqueo de limpieza

0 B b 2 @
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1.Mantenga pulsada la tecla Il cuando
la placa esté encendida.

» Il La luz de la ldmpara se iluminara. El

simbolo "£" aparecera en las pantallas

de las zonas de coccion. Durante este

periodo no se puede accionar ninguna

otra tecla que no sea la tecla ©.
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Desactivacion del bloqueo de lim-

pieza

Mantenga pulsada la tecla Il para

desactivar el bloqueo de limpieza. [l La

luz se desvanecera y el blogueo de

limpieza se

Bloqueo

Mientras la placa de coccién esta

encendida o apagada,Puede activar el

bloqueo de teclas para evitar el cambio

de funciones por descuido.

Activar el bloqueo de teclas

1.Para activar el bloqueo de teclas,
toque la tecla & hasta que una sefial
se escuche.

La luz = de la tecla & parpadeard y

todas las zonas de coccién se

bloquearan.

Sdlo funcionaré la tecla ©
mientras esté activo el bloqueo de
teclas. Al tocar cualquier otra
tecla, la luz = de la tecla &
parpadea para indicar que esta
activo el bloqueo de teclas.

Si se apaga la placa de coccion
mientras las teclas estan
blogueadas, el bloqueo de las
teclas debera desactivarse para
volver a encender la placa.

Desactivacion del bloqueo de

teclas

1.Toque y mantenga pulsada la tecla &
hasta que se escuche una sefal. El
funcionamiento se confirmara con una
sefial acUstica. La luz = de la tecla &
se apagara y se desactivara el
bloqueo de teclas.

Funcién de temporizador

Esta funcion le facilita la tarea de cocinar.

No es necesario atender la placa de
coccion durante todo el periodo de
coccion. La zona de coccidn se apaga
automaticamente después del periodo
seleccionado.
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Activando el temporizador

i @D &

1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla @.

2.Dependiendo de la zona que desee
encender, toque en la zona de ajuste
o deslice el dedo por la zona, y ajuste
el nivel de temperatura que desee.

3.Activando el temporizador tocando la
tecla ©.

El simbolo "00" se iluminara y el simbolo

® comenzard a parpadear.

4.Hay 4 indicadores de actividad
alrededor de la “00” que se muestra
en la pantalla del temporizador. Para
ajustar el temporizador de la zona de
coccién, toque la tecla © para
seleccionar el lado de la zona de
cocciodn correspondiente.

5.Ajuste el periodo deseado tocando las
teclas =+/—. ++ También puede hacer
avanzar el temporizador mas
répidamente tocando las teclas -+ o —
durante un largo periodo de tiempo.

El simbolo © se ilumina sdlidamente

después de parpadear durante un

periodo de tiempo determinado en la

pantalla de la zona de coccion. Cuando

el simbolo & se ilumina sdlidamente,

esto indica que la funcién esta activada.

El temporizador solo puede
utilizarse para las placas de
coccidn que estén en
funcionamiento.

Repita el procedimiento anterior
para otras placas de coccion para
las que desee ajustar un
temporizador.



El temporizador no puede
ajustarse sin seleccionar la zona
de coccion y el nivel de
temperatura de la misma.

Mientras el temporizador esté
activo, el tiempo ajustado para la
zona de coccidn seleccionada se

Apagar los temporizadores

La placa de coccidn se apaga

automaticamente y se emite un aviso

sonoro cuando ha transcurrido el tiempo

programado.

Toque cualquier tecla para desactivar la

sefial acustica.

Apagar los temporizadores antes

de tiempo

Si el temporizador se desconecta antes

de tiempo, la placa de coccion sigue

funcionando con la temperatura

ajustada hasta que se apague.

Apagar reduciendo el ajuste del

temporizador al nivel "00":

1.Seleccione el temporizador de la placa
de coccion correspondiente tocando
la tecla ©.

2.Espere hasta que el simbolo "00"
aparezca en la pantalla del
temporizador tocando la tecla = para
reducir el valor. También puede hacer
avanzar el temporizador mas
rapidamente tocando la tecla —
durante un largo periodo de tiempo.

El simbolo 9 parpadea durante un

tiempo determinado en la pantalla de la

zona de coccidn y luego se apaga

completamente y el temporizador se

cancela.

La funcion de parada

Con esta funcion, puede detener todas

las funciones que operan en la placa de

coccién (excluyendo el temporizador)

al primer nivel durante un tiempo.

Si el temporizador esta ajustado
para cualquier zona de coccion, €l
temporizador vuelve a funcionar
durante la funcion de parada.

1.Toque la tecla Il cuando la placa de
coccion esté encendida.

Todas las placas de coccidon que estan

siendo operadas contindian funcionando

en el Ter nivel.

2.Toque de nuevo la tecla Il para hacer
funcionar todas las zonas de coccion
de la placa de coccién paradas con
sus ajustes anteriores.

Ajustes

Con esta funcion puede modificar la

gestion de la potencia, el tiempo de la

sefial acUstica de fin de coccion y los

ajustes de conexion de la placa de

coccion a la campana.

ekl Ajuste de la gestién de la potencia

cFc: Tiempo de la sefial acustica de fin

de coccion

cF4: Ajuste de la conexion de la

campana extractora

1- Ajuste de la gestion de la

energia (=)

Puede ajustar la potencia total de la

placa de coccién como desee con esta

funcion.

1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla O y apéguela tocando de
nuevo la tecla O.

2.Dentro de los 10 segundos después
de apagar el aparato, toque las teclas
O/ respectivamente.

» En la pantalla del temporizador =F/,

en la pantalla de la placa de coccion

trasera izquierda, el simbolo “9” se

mostrara.

3.Pulsando sobre la zona de ajuste de la
placa de coccidn trasera izquierda o
deslizando el dedo sobre la zona,
ajuste el nivel de potencia entre (ver
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Tabla - Nivel de gestidn de la potencia)
“” y"g" .
4.Confirme el ajuste del nivel
seleccionado tocando la tecla @.
» Su placa de coccion se apagara y
comenzara a funcionar con el ajuste de
potencia total en el nivel seleccionado.
Gestién de la energia incluye 9 niveles
de potencia diferentes (ver Tabla - Nivel
de gestion de la potencia).
Tabla - Nivel de gestion de la potencia

1,2 kW

2,4 KW

3 kW

3,6 KW

4,4 KW

5,4 kKW

5,7 kKW

6,7 KW

[Co]l Fo ol N1 [0)] (621 EEN) F@v) [ SR E

7,4 KW

El valor de la potencia total para el
nivel de gestion de la potencia de
5,6,7,8,9esde 3,6 kW enlos
productos que con el consumo
total maximo de 3,6 kW.

2- Ajuste del tiempo de la senal

acustica de fin de coccién (cFZ)

Con esta funcion puede ajustar el

tiempo de sefializacion de fin de coccion

de la placa de coccién como desee.

1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla @ y apéguela tocando de
nuevo la tecla O.

2.Dentro de los 10 segundos después
de apagar el aparato, toque las teclas
O/ respectivamente.

» El ajuste predeterminado cFl se

mostrara en la pantalla del temporizador.
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3.Para el ajuste de la sefial acustica de
fin de coccion, toque la tecla Bl una
Vez.

» En la pantalla del temporizador cF

en la pantalla de la placa de coccion

trasera izquierda “2”" se mostrara.

4.Pulsando sobre la zona de ajuste de la
placa de coccidn trasera izquierda o
deslizando el dedo sobre la zona,
ajuste el tiempo de sefalizacion (ver
Tabla - Tiempo de sefializacion de fin
de coccion) entre “0” y "3" .

5.Pulsando la tecla O, confirme el ajuste
del tiempo de la sefial acustica de fin
de coccion.

» Su placa de coccion se apagara y

empezara a funcionar con el ajuste de

tiempo de sefial en el nivel seleccionado.

El valor predeterminado de fabrica
para el ajuste del tiempo de la
sefial acustica de fin de coccion
es el 2° nivel estandar.

Tabla - Ajuste del tiempo de la senal
acustica de fin de coccién

0 15 segundos
1 30 segundos
2 1 minuto
3 2 minutos

3- Ajuste de la conexién de la

campana extractora (-F3)

Con esta funcion puede conectar la

placa de coccidén y la campana para que

funcionen juntas automaticamente.

1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla O y apéguela tocando de
nuevo la tecla O.

2.Dentro de los 10 segundos después
de apagar el aparato, toque las teclas
O/ respectivamente.



» El ajuste predeterminado cFl se

mostrara en la pantalla del temporizador.

3.Toque dos veces la tecla Il para el
ajuste de conexion de la placa de
coccion.

» En la pantalla del temporizador cF4,

en la pantalla de la placa de coccion

trasera izquierda “4” se mostrara.

4. Tocando en la zona de ajuste de la
placa de coccidn trasera izquierda o
deslizando el dedo por la zona, ajuste

el nivel de funcionamiento de la
campana (ver Tabla - Nivel de
funcionamiento de la campana) entre
“0"y"7".
5.Al tocar la tecla @, confirme el gjuste
de la conexidn de la placa de coccidn.
» Su placa de coccion se apagara y
comenzara a funcionar con el nivel de
funcionamiento de la placa seleccionado.

Tabla - Nivel de funcionamiento de la campana

1 ligero off off off
2 ligero off L1 L1
3 ligero L1 L1 L1
4 ligero L1 L1 L2
5 ligero L1 L2 L2
6 ligero L1 L2 L3
7 ligero L2 L2 L3

Ajuste del nivel de funcionamiento

de la campana sobre la placa de

coccion

Con esta funcioén, puede ajustar el nivel

de funcionamiento de la campana sobre

la placa de coccion.

1.Encienda la placa de coccién tocando
la tecla @©.

2.Toque la tecla® durante 3 segundos.

» Laluz—delatecla® se apagara.

3.Toque la tecla % hasta alcanzar el
nivel de funcionamiento deseado para
la campana.

Utilizacion segura y eficaz de las

placas de induccién

Principio de funcionamiento: La placa

de induccion calienta la olla

directamente debido a su principio de

funcionamiento. Por lo tanto, tiene

muchas ventajas sobre otros tipos de
placa de coccidn. Su funcionamiento es
mas eficiente y la superficie de la placa
de coccion estd mas fria.

Su placa de induccion esta equipada
con un sistema de seguridad superior
que garantizara el funcionamiento con la
maxima seguridad.
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Su placa de coccion puede estar
equipada con placas de 145, 180,
210y 280 mm de diametro con
funcién de induccién, segun el
modelo. Gracias a la funcion de
induccion, cada zona de coccion
detecta automaticamente la olla
colocada sobre ella. La energia se
produce solo en la zona de
contacto de la olla, por lo que se
consume un nivel minimo de
energia.
Sistema de apagado automatico
El control de la placa de coccion tiene
un sistema de apagado automatico. Si
se deja una o varias zonas de coccion
encendidas, la zona de coccion se
apaga automaticamente al cabo de un
rato (Ver Tabla-1). En caso de un
temporizador asignado a la zona de
coccion, el indicador del temporizador
se apaga también entonces.
El tiempo limite para el apagado
automatico depende del nivel de
temperatura seleccionado. Se aplica el
periodo maximo de funcionamiento para
este nivel de temperatura.
LLa zona de coccién puede ser
accionada de nuevo por el usuario
después de que se apague
automaticamente como se ha descrito
anteriormente.
Tabla-1: Periodos de apagado
automatico

DO~ ]O
Al OOO[O|O
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Calentamiento
rapido

10 minutos

Mientras el nivel de temperatura
aumenta como 1,2,3...19 en algunos
modelos, puede aumentar como
1,1.,2,2. ... 9. en algunos otros modelos.
Esto varia segun el modelo del producto.
Proteccion contra sobrecalenta-
miento
Su placa de coccion esta equipada con
algunos sensores que aseguran la
proteccion contra el sobrecalentamiento.
En caso de sobrecalentamiento,
observe lo siguiente:
¢ | a zona de coccién que esta
funcionando puede ser apagada.
¢ El nivel seleccionado puede reducirse.
Sin embargo, esto no se refleja en la
pantalla.
Sistema de proteccion contra
desbordamiento
Su placa de coccion esta equipada con
un sistema de proteccién contra el
desbordamiento. En caso de
desbordamiento del panel de control
por cualquier motivo, el sistema corta la
conexion eléctrica automaticamente
para apagar su placa de coccion. En
este momento, el simbolo "F" aparece
en la pantalla.
Ajuste preciso de la potencia
La placa de induccion responde a las
ordenes emitidas inmediatamente segun
su principio de funcionamiento. Sus
ajustes de potencia se modifican muy
rapidamente. Asi, puede evitar que se
desborde una comida (agua, leche) que
esta a punto de desbordarse apagando
el aparato inmediatamente.



[ Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en placa

e Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio.
Nunca trate de extinguir un incendio
con agua. Si el aceite prende, cubra
el recipiente con una manta ignifuga o
un pafio humedo. Apague la placa si
es seguro hacerlo y llame a los
bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre

elimine el exceso de agua y
depositelos en el aceite caliente
lentamente. Antes de freir, asegurese
de descongelar los alimentos
congelados.

Al calentar aceite, asegurese de que la
olla que utiliza esté seca y mantenga
la tapa abierta.

¢ \Vea las recomendaciones sobre como

cocinar con ahorro de energia en la
seccion "Instrucciones Ambientales”.
Los valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razén,
estos valores se dan como rangos.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. jLas superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e Sobre las superficies calientes no
aplique los detergentes de forma
directa. Esto podria causar manchas
permanentes.

¢ Después de cada operacion, el
aparato se debera limpiar y secar a
fondo. De esta manera, los residuos
de comida se limpiaran facilmente y se
evitara que estos residuos se quemen
cuando el aparato se vuelva a utilizar
mas tarde. De esta forma, la vida Util
del aparato se extiende y se reducen
los problemas que se plantean con
frecuencia.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor
para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza podrian dafiar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza, descalcificadores o objetos
punzantes durante la limpieza.

¢ No hay necesidad de un agente
limpiador especial para limpiar
después de cada uso. Limpie el
aparato utilizando jabdn para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelo utilizando un pafio
de microfibra seco.

e Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

¢ No lave ningin componente de su
aparato en el lavavajillas.
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Para la encimera:

¢ La suciedad &cida como la leche, la
pasta de tomate y el aceite pueden
causar manchas permanentes en las
encimeras y en los componentes de
los quemadores / placas de coccion;
limpie los fluidos desbordados
inmediatamente después de enfriar la
encimera apagandola.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

¢ L a superficie inoxidable o inox puede
cambiar de color con el tiempo. Esto
es normal. Después de cada
operacion, limpie con un detergente
apropiado a la superficie inoxidable o
inox.

e Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye)
apropiado a la superficie inox,
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar
las manchas de cal, aceite, aimidon,
leche y proteinas en las superficies de
inox-inoxidable y vidrio. Las manchas
pueden oxidarse durante largos
periodos de tiempo.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.

¢ Limpie el aparato utilizando detergente
para vajillas, agua tibia y un pafo de
microfibra especial para superficies de
vidrio y seque con un pafno de
microfibra seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio de



microfibra limpio y seco. Los residuos
de detergente pueden danar la
superficie del vidrio la proxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
limpiar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

¢ En caso de que la superficie esté
excesivamente sucia, aplique el
agente limpiador en la mancha por
medio de una esponja y espere un
tiempo prolongado para que funcione
de forma adecuada. A continuacion,
limpie la superficie del vidrio con un
pafio humedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente
para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

e Asegurese de gue las juntas de los
componentes del aparato no se dejen
hidmedas ni con detergente. Si no,
puede producirse corrosion en estas
juntas.

Limpieza de placa

Superficie de vidrio de coccion

Para limpiar las superficies de vidrio de

coccion, siga los pasos de limpieza

descritos en la seccion "Informacion

general de limpieza". En casos

especiales, podra completar la limpieza

segun la informacion que figura a

continuacion.

¢ Los alimentos a base de azicar tales
como la crema oscura, el almidon y el
jarabe se deben limpiar
inmediatamente, sin esperar a que la
superficie se enfrie. De lo contrario, es
posible que la superficie de coccidn
del vidrio se dafe de forma
permanente.

¢ £n las operaciones de limpieza que
realice mientras la placa esta caliente
no utilice agentes de limpieza, de lo
contrario pueden producirse manchas
permanentes.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles con control
de perillo, limpie el panel y las perillas
con un pafio himedo y suave y
séquelos con un pafio seco. No quite
las perillas y las juntas de debajo para
limpiar el panel de control. El panel de
control y las perillas pueden estar
dafiados.

¢ Al limpiar los paneles de inox con el
control de perillas, alrededor de las
perillas no utilice agentes limpiadores
de inox. Los indicadores situados
alrededor de las perillas podrian ser
borrados.

e Limpie los paneles de control tactil
con un pafno suave himedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.
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E Solucion de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccién. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo.

e Fl fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reempldacelos o reajustelos.

¢ Fl aparato no esta conectado al enchufe (con conexién a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

e | 0s botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcién de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede
ser activado. Por favor, desactivelo.

¢ Sila pantalla no se enciende cuando encienda la placa de coccion de
nuevo. >>>Desconecte el aparto en el interruptor de circuito. Espere al menos
20 segundos y luego vuelva a conectarlo.

e | a proteccidn contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ |3 olla de coccidn no es adecuada. >>> Compruebe la olla

¢ No ha colocado la olla en la zona de coccién activa. >>>Compruebe si hay una
olla en la zona de coccién.

¢ Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

e [ a dlla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccion. >>>Elja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccién correctamente.

e | a olla 0 la zona de coccidn esta sobrecalentada. >>>Deja que se enfrien.

¢ El tiempo de coccidon para la zona de coccion seleccionada puede haber
terminado. >>>Puede establecer un nuevo tiempo de coccidn o terminar de
cocinar.

e | a proteccidn contra el sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se
enfrie.

¢ Un objeto puede estar cubriendo el panel de control tactil. >>>Quitar el objeto

del panel

¢ Su olla no es compatible con la coccion por induccion. >>>Compruebe si su olla
es compatible con la placa de induccion.

e [ a dlla no esta centrada correctamente o la superficie inferior de la olla no es lo
suficientemente ancha para la zona de coccion. >>>Elja una olla lo
suficientemente ancha y centre la olla en la zona de coccion correctamente.
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e Esto no es un fallo. El ventilador de enfriamiento continuara funcionando hasta
que los componentes electronicos de la placa de coccidn se enfrien a una
temperatura adecuada.

Es posible escuchar algunos sonidos desde la cocina mientras se cocina. La razon
de estos sonidos es la composicion del recipiente de coccidn. Estos sonidos son
normales, no son un mal funcionamiento y son parte de la tecnologia de induccion.

Posibles ruidos y razones

¢ Ruido de ventilador: La cocina esté equipada con un ventilador que se activa de
manera automatica conforme a la temperatura del aparato. El ventilador cuenta
con varios niveles de funcionamiento y funciona a diferentes niveles en funcion
de la temperatura.

¢ Un zumbido bajo como el ruido de funcionamiento de un transformador:
Esto sonido se debe a la naturaleza de la tecnologia de induccién. Como que el
calor se transmite de manera directa a la base del recipiente de coccidn, estos
zumbidos pueden se pueden oir depende del material del recipiente de coccion.
Asi que, se pueden escuchar diferentes ruidos por diferentes recipientes de
coccion.

¢ Ruido de crujido: La razén de esto es la estructura y el material de la base del
recipiente de coccion. Es posible oir un sonido de crujido si el recipiente de
cocciodn esta hecha de varias capas con diferentes materiales.

* Ruido de chirrido: Es posible oir un sonido de chirrido cuando se utilizan dos
zonas de coccidn en el mismo lado de la cocina para cocinar con diferentes
niveles de coccion.

Coédigos de error/razones y posibles soluciones

Apague la cocina de induccidn y
espere hasta que se enfrie. El error

E 22 LLa cocina de induccién esta  se resolvera cuando la

E 26 sobrecalentada. temperatura de la cocina
descienda por debajo de los
limites.

Una o mas teclas se
mantienen pulsadas durante
mas de 10 segundos.

E 46 Un objeto se ha dejado
sobre el panel de control o el
control se ha expuesto al
vapor.

El problema se resolvera cuando
retire su mano de la cocina.
El problema se resolvera cuando
se limpie el panel de control.
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No se ha utilizado una olla

El error se resolvera cuando se

E 47 adecuada para el utilice una olla adecuada para el
calentamiento por induccién. calentamiento por induccion.
Apague la placa de induccion y
vuelva a encenderla después de
E1-E15 Error de comunicacion en la 30 segundos. Pdngase en
placa de induccion. contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
Error del sensor de vuelva a encenderla después de
30 segundos. Péngase en
E16-E 21 temperatura en la placa de S
. - contacto con el distribuidor
induccion. . .
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
vuelva a encenderla después de
E 23 Error de software en la placa 30 segundos. Pdngase en
E24 de induccion. contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
. . vuelva a encenderla después de
Error de funcionamiento del )
E25 ventilador en la placa de 80 segundos. Pongase en
inducaion contacto con el distribuidor
' autorizado si el problema se
repite.
Apague la placa de induccion y
Error de hardware de tarjeta vuelva a encendgrla despues de
. 30 segundos. Pdngase en
E31-E45 electronica en la placa de S
. L contacto con el distribuidor
induccion. . .
autorizado si el problema se
repite.
Equipo de sensores debera ser
compatible con las condiciones de
E 48 . . .
E 49 Error del sensor en la placa  funcionamiento. Péngase en
E 51 de induccion. contacto con el distribuidor

autorizado si el problema se
repite.
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E52-Eb7

Error de alta temperatura en
la placa de induccion.

Apague la cocina de induccion y
espere hasta que se enfrie. Error
se resolvera cuando la
temperatura del sensor descienda
por debajo de los limites. Péngase
en contacto con el distribuidor
autorizado si el problema se
repite.

FF

Cualquiera de las teclas
puede haber sido tocada de
forma prolongada.

se detenga la pulsacion
prolongada de una de las teclas,

Es posible que una olla de
coccidn haya caido sobre la
unidad de control.

Cuando se levante la olla sobre la
unidad de contral,

Puede haber
alimentos/liquidos vertidos
sobre la unidad de control.

El error desaparecera cuando se
limpien los restos de
comida/liquido.
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