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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.

Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet leiate:
www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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13. ENERGIATOHUSUS. ...ttt ettt ettt

14. JAATMEKAITLUS . ....cooiiecteieieeeee ettt

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

COHUTUSINFO. ... s
« OHUTUSJUHISED. ...t
. TOOTE KIRJELDUS. ... ...
CJUHTPANEEL......c s
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ..ottt
. IGAPAEVANE KASUTAMINE........cooiiiiiiiiiiiieieieieeeeeieiei e

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet

kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

4 EESTI



HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Arge aktiveerige mikrolainefunktsiooni, kui seade on tahi.
Ahjuddnsuses olevad metallosad voivad tekitada
elektrikaare.

Mikrolaineahju ei tohi panna metallist ndusid voi karpe ega
joogipurke. See ndue ei kehti juhul, kui tootja on
tapsustanud, millise suuruse ja kujuga metallist ndusid tohib
mikrolaineahjus kasutada.

HOIATUS: Kui uks voi ukse tihendid on kahjustatud, ei tohi
seadet kasutada enne, kui selle on parandanud
kvalifitseeritud isik.

HOIATUS: Ainult kvalifitseeritud isik voib teha hooldus- voi
remonditdid, mis hdlmavad mikrolainetega kokkupuute eest
kaitsva katte eemaldamist.

HOIATUS: Arge kuumutage vedelikke ja muid toiduaineid
suletud pakendites. Need vdivad plahvatada.

Kasutage ainult mikrolaineahjukindlaid nousid.
Soojendades toitu plast- vdi paberndudes, hoidke seadmel
silma peal, et valtida suttimist.

See seade on ette nahtud toidu ja jookide soojendamiseks.
Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduspatjade,
susside, kdsnade, niiske lapi jms kuumutamine toob kaasa
vigastuste, suttimise voi tulekahju ohu.

Kui seadmest tuleb suitsu, lUlitage leekide summutamiseks
seade valja voi eemaldage toitepistik pistikupesast ning
hoidke ust suletuna.

Jookide mikrolaineahjus kuumutamisel voib tekkida hiline
plahvatuslik keemine. Noude kasitsemisel tuleb olla
ettevaatlik.

Pdletuste valtimiseks tuleb enne tarvitamist lutipudelite ja
imikutoidu purkide sisu segada vai loksutada ning
kontrollida nende temperatuuri.
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2.

Koorega mune ja terveid kdvaks keedetud mune ei tohi
seadmes kuumutada, kuna need voivad plahvatada isegi
parast mikrolainefunktsiooni vélja llitumist.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Seadet tuleb regulaarselt puhastada ja sellest tuleb
eemaldada toidujaagid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Seadme hooldamata ja puhastamata jatmine voib
pohjustada selle pindade seisukorra halvenemist, mis voib
seadme eluiga luhendada ja pohjustada ohtlikke olukordi.

OHUTUSJUHISED
2.2 Elektriihendus
2.1 Paigaldamine
/\ HOIATUS!
/\ HOIATUS! Tulekahju- ja elektriléégioht.
Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik. » Kaoik elektrilihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.
Eemaldage koik pakkematerjalid. e Seade peab olema maandatud.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega | « Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
kasutada. elektriandmed vastavad teie kohaliku
Jargige meie veebisaidil olevaid vooluvdrgu néitajatele.
paigaldusjuhiseid. « Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
Kuna seade on raske, olge selle elektriohutut pistikupesa.
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage « Arge kasutage mitmikpistikuid ega
to6okindaid ja kinnisi jalandusid. pikenduskaableid.
Arge tdmmake seadet kdepidemest. » Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. vélja vahetada, siis pdorduge meie
Tagage minimaalne kaugus muudest hoolduskeskusse.
seadmetest ja modbliesemetest. « Jélgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
Enne seadme paigaldamist kontrollige, seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
kas seadme uks avaneb takistusteta. seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
Seade on varustatud elektrilise seade to6tab voi uks on kuum.
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada « Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
elektritoiteststeemiga. olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles

pérast paigalduse I3puleviimist. /\ HOIATUS!
Veenduge, et parast paigaldamist sailib Seadme kahjustamise oht.
juurdepaas toitepistikule.

 Kui seinakontakt logiseb, drge pange » Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
sinna toitepistikut. arahoidmiseks:

+ Seadet vooluvdrgust eemaldades arge — arge asetage alumiiniumfooliumit
témmake toitekaablist. Vétke alati kinni vahetult seadme sisemuse pohjale.
pistikust. — arge pange vett vahetult kuuma

+ Kasutage ainult 6igeid seadmesse.
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, — arge hoidke pérast kiipsetamise
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb |6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
pesast eemaldada), maalekkevoolu toitu.
kaitsmeid ja kontaktoreid. — olge lisavarustuse eemaldamisel voi

+ Seadme Gihendus vooluvdrguga tuleb paigaldamisel ettevaatlik.
varustada mitmepooluselise « Emaili vdi roostevaba terase varvi
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise muutumine ei méjuta seadme t66d
lahutatud kontaktide vahemik peab olema kuidagi.
vahemalt 3 mm. » Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja poolt ettenahtud lisatarvikuid.
toitepistik. » Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
2.3 Kasutamine paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
/\ HOIATUS! lahti. Vastasel korral voib kinnise
. N L modblipaneeli taha kogunev niiskus
Vigastuse, pOletuse, elektriloogi voi kahjustada nii seadet, moéblit kui ka
plahvatuse oht! pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,

enne kui seade pole parast kasutamist

» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi. téielikult maha jahtunud.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta. 2.4 Puhastamine ja hooldus

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist. ? P /\ HOIATUS!
+ Olge seadme té6tamise ajal ukse Kehavigastuse, tulekahju v&i seadme
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib kahjustamise oht.
vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega « Enne hooldustoiminguid lllitage seade
ega veega kokku puutudes. vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
+ Arge avaldage avatud uksele survet. + Veenduge, et seade on kilm. On oht, et
+ Arge kasutage seadet t66- ega klaaspaneelid voivad puruneda.
hoiupinnana. » Kui ukse klaaspaneelid on kahjustatud,
» Avage seadme uks ettevaatlikult. vahetage need kohe vélja. P6érduge
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga volitatud hoolduskeskusse.
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu. * Kuivatage seadme sisemus ja uks
+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega kindlasti parast iga kasutamist. Seadme
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda. téotamisel tekkiv aur kondenseerub
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku 66nsuse seintel ja voib pohjustada
ainega méargunud esemeid seadmesse, korrosiooni.
selle lahedusse ega peale. « Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
+ Arge kasutage seadme eelkuumutamiseks pinnamaterjali kahjustumist.

mikrolainefunktsiooni.
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Seadmes olevad rasva- ja toidujaagid
voivad mikrolainefunktsiooni kasutamisel
suttida voi pohjustada kaarleeki.
Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kuUrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miudavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

aE N BE

4. JUHTPANEEL

4.1 Seadme sisse- ja
véljaliilitamiseks

Seadme sissellilitamiseks:

1.

Vajutage nuppudele. Nupp tuleb vélja.

2. Funktsiooni valimiseks keerake

kuumutusreziimide nuppu.

8 EESTI

rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

BRREDENES
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3.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvérgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Kuumutuselement
Mikrolaine generaator
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalllitamiseks keerake
kuumutusfunktsioonide nupp valjas

asendisse @




4.2 Juhtpaneeli lilevaade

Seade on lukus.

sus.

N Taimeri funktsioonide seadmiseks va- o N X
O jutage nuppu. % Alammenii: Juhendatud kiipsetamine.
H» Vajutage, et maérata: kiirkuumutus. @ Alammendii: Seaded
_b Vajutage seadme lambi sisse- ja vélja- = Mikrolainefunktsioon on aktiveeritud.

' lilitamiseks. _

WATT Vajutage, et maarata: mikrolainevaim- Q Minutilugeja on sisse ldlitatud.

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Klpsetusaeg on sisse lilitatud.

%
4
o
B

4.3 Ekraani indikaatorid

,°BB:85ERAE;

in:s wan

Qsm,,(/;::' ¥ &=

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

5.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi
"12:00" (olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

Viitkaivitus on sisse lilitatud.

Uptimer on sisse lulitatud.

Q@

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg 16peb.

Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

Valige funktsioon E Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 15 min.

Valige funktsioon . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

EESTI
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6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kiipsetusreziimid

Tavalised kiipsetusreziimid

P66rdohk

Liha rostimiseks ja kookide kipsetamiseks.
Seadistage madalam temperatuur kui tlemise
+ alumise kuumuse puhul, kuna ventilaatori
abil jaotub kuumus Uhtlaselt ahju sisemuses.

Qlemine + alumine kuumutus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

Pitsa funktsioon
Pitsa ja muude roogade kiipsetamiseks, mis
vajavad altpoolt ronkem kuumutamist.

B)

Turbogrill
Kontidega suurte liha- v6i linnulihatlikkide rés-
timiseks Ghel riiulitasandil. Gratédanide valmis-
tamiseks ja pruunistamiseks.

Mikrolainefunktsioonid

Sulatamine
Erinevate toiduainete sulatamine, vbimsusva-
hemik: 100 - 200 W

m

Soojendamine

Valmistoitude soojendamiseks, véimsusvahe-
mik: 300 - 700 W

E‘ Mikrolaine
Soojendamine, kiipsetamine, voimsusvahe-
mik: 100 — 1000 W

Mikrolaine-kombifunktsioonid

Ef Turbogrill + ML
Suuremate liha- véi linnuliha tiikkide kiipseta-
miseks Uhel tasandil. Grataanide valmistami-
seks ja pruunistamiseks. ML véimendusega
funktsioon, véimsusvahemik: 100 - 400 W.

P6o6rdohk + ML

Kupsetamine Uhel riiulitasandil. ML véimendu-
sega funktsioon, véimsusvahemik: 100 - 400
W.

()

Alammenuls on saadaval tédiendavad
kipsetusreziimid: Juhendatud kiipsetamine.
Vt p. ,|lgapaevane kasutamine“ Juhendatud
kiipsetamine.

Uldisi energiasaastusoovitusi vt jaotisest
+Energiatdhusus®, Energia saastmine.

6.2 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK.

§ Kiirkuumutus - vajutage ja hoidke
kuumutusaja lihendamiseks. See on
saadaval mone kipsetusreziimi jaoks.
Ventilaator voib automaatselt sisse lilituda.

6.3 Seaded: Mikrolainefunktsioonid

1. Eemaldage koik tarvikud, valja arvatud
traatriiul.

2. Sisestage seadmesse toiduained.

3. Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusfunktsioonide nuppu.

Naidikul kuvatakse: kestus ja

mikrolainevoimsus.

4. Vajutage OK| et kaivitada funktsioon
vaikeseadetega.

5. Kestuse reguleerimiseks keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

6. Mikrolainevbimsuse reguleerimiseks
vajutage nuppu WATT ja keerake
juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.

Saate reguleerida satteid toiduvalmistamise

ajal.

@

Kui avate ukse, peatub
mikrolainefunktsioon. Funktsiooni uuesti
kaivitamiseks sulgege uks. Vajutage

nuppu OK.

®

Moénede kuumutusfunktsiooniga voib
lamp alla 80 °C temperatuuri puhul
automaatselt valja lulituda.
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6.4 Seaded: Mikrolaine-
kombifunktsioonid

Mikrolaine-kombifunktsioonid ihendavad
standardsed kuumutusfunktsioonid
mikrolainete voimsusega, et lUhendada
kipsetusaega ja parandada
kupsetustulemusi.

1. Eemaldage kdik tarvikud, vélja arvatud
traatriiul.

2. Sisestage seadmesse toiduained.

3. Mikrolaineahju kombineeritud funktsiooni
valimiseks keerake
kuumutusfunktsioonide nuppu.

Naidikul kuvatakse: temperatuur ja

mikrolainevoimsus.

4. Vajutage OK| et kaivitada funktsioon
vaikeseadetega.
5. Temperatuuri reguleerimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
6. Mikrolainevéimsuse reguleerimiseks
vajutage nuppu WATT ja keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
Saate reguleerida satteid toiduvalmistamise
ajal.

6.5 Sisenemine: Meniiii —

Avage menuu, et paaseda ligi taiendavatele
kipsetusreziimidele, juhendatud
kipsetamisele ja seadetele.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.

Naidikul kuvatakse ¢, €.
2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammen(ilisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage nuppu OK.

6.6 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine >

Juhendatud kiipsetamine alammenut
koosneb kiipsetusreziimidest ja
programmidest mis on moeldud spetsiaalsete
roogade jaoks. Programmid algavad sobiva
seadistusega. Kiipsetamise ajal saate
reguleerida aega, temperatuuri ja vdimalusel
mikrolainevdimsust.

1. Keerake kiipsetusreziimide nuppu et —.
2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK,

3. Keerake juhtnuppu, et valida funktsioon
(F1-F...). Vajutage nuppu OK.

4. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1 - P...). Vajutage nuppu OK.

5. Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage
nuppu OK.

6. Asetage toiduained ahju. Vajutage nuppu
OK

7. Kui-funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammenut: Juhendatud kiipsetamine

Ekraanil kuvatakse F ja funktsiooni number,
mida saate tabelist kontrollida.

Kiipsetus- Kirjeldus
reziim
F1 Grill Ohemate toidupalade grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.
Alumine kuu- Krdbeda pdhjaga kookide
F2 mutus kiipsetamiseks ja toidu hoi-
distamiseks.
Kilmutatud ~ Valmistoidu krébedaks muut-

F3 toiduained miseks (nt friikartulid, kartuli-
viilud voi kevadrullid) krébe-

daks muutmiseks.

Uhel tasandil toidu kiipseta-
miseks ja rostimiseks. ML
véimendusega funktsioon,
vbéimsusvahemik: 100 - 400
W.

Ulemine +
alum. kuu-
F4 mutus + ML

Grill + ML Toidu grillimiseks ja pruunis-

tamiseks thel ahjutasandil.

F5 MW vdimendusega funktsi-
oon, vdimsusvahemik: 100 -

400 W.

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

Funktsioon koos mikrolaine voimsusega. Ka-
sutage mikrolainekindlaid lisatarvikuid.

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

O E| m| o

Riiuli tasand. Vt peatlikki "Toote kirjeldus".

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P1 Rostbiif, vahekiips |E|
- N 1000 - 1500 g; 4 - 6 cm 1; kiipsetusplaat
P2  Rostbiif, poolkiips paksused tiikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
i e sestage seadmesse.
P3 Rostbiif, taiskiips
P4  Steik, poolkiips 150 - 300 g tiikid; 3 cm Ehmwgmwmg. o
5 P p paksused viilud Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage seadmesse.
Veiseliha !'°5tb_iif/ hauta- E E] 2; toidu réstimine traatrestil
P5 tud veiseliha (ribiliha, sise- 1500 -2000 g Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
tlikk, labikasvanud) sage vedelikku. Sisestage seadmesse.
P6 Rostbiif, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)
py Rostbiif, poolkiips (aegla- 1000 - 1500 g; 4~ 6 cm = 1; kiipsetusplaat o
ne kiipsetamine) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage seadmesse.
P8 Rostbiif, taiskiips (aegla-
ne kipsetamine)
P9 Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kipsetamine)
p1o Filee, poolkiips (aeglane 800 - 1000 g; 56 cm = 2; kiipsetusplaat o
kiipsetamine) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage seadmesse.
P11 Filee, téiskiips (aeglane
klipsetamine)
L L |j E] 1; keraamiline voi klaasist haudepott
P12 Réstitud vasikaliha (nt 800-1500g;5-6cm  graatrestil
abatiikk) paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
sage vedelikku. Sisestage seadmesse.
p13 Seapraad (nt seakael voi 1500 - 2000 El=! 1; keraamiline vdi klaasist haudepott
3 abatiikk ¢
abatiikk) traatrestil
P14 Rebitud sealiha (aeglane 1500 - 2000 g El 1; keraamiline véi klaasist haudepott traa-
toiduvalmistamine) trestil
1000 - 1500 0 6 - 7 E 1; keraamiline voi klaasist haudepott traa-
P15 Sealiha seljatiikk, virske -k g "k-'d CM  trestil
paksused tlki Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage seadmesse.
2000 - 3000 g; kasutage
P16 Searibid tooreid, 2 - 3 cm paksu- [ 5. kiipsetusplaat
seid searibisid '
500 - 1000 a: 7 -9 E 1; keraamiline voi klaasist haudepott traa-
P17 Tallekoot, luudega ’ 9 [ —=CM  trestil

paksused tikid

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Li-
sage vedelikku. Sisestage seadmesse.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

@ El 1; traatrest taldrikuga, mis on aseta-

P18 Kana, terve 1000 - 1400 g tud otse siivendi pohja keskele
Asetage kana otse traatriiulile rinnaga alla-
poole. 30 min pérast keerake kana ringi.

P19 Kana, pool 500-800g ﬂ E] 1; kiipsetusplaat

i o B 2; haudepott traatrestil

P20 Kanarind 180 - 250 g tukid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage seadmesse.

P21 Kanakoivad, virsked 250-350 g [ 1: kiipsetusplaat

P22 Part, terve 1500 - 2500 g od 1; kiipsetusplaat )
P&orake parti poole kiipsetusaja méodudes.

P23 Hane rinnafilee 350-500g E 1; keraamiline vdi klaasist haudepott traa-
trestil

P24 Pikkpoiss 1000 - 1500 g E 1; leivapann traatrestil

P25 Pikkpoiss, Leberkise 750 - 1000 g (= 1: teivapann traatrestil

P26 Kala, terve, grillitud 500 - 1000 g kala kohta  [=] 4. kiipsetusplaat

P27 Kalafilee 150 - 300 g E‘ B 2; keraamiline voi klaasist haudepott
traatrestil

P28 Juustukook 2000 - 3000 g (= 2: kiipsetusplaat

P29 Ounakook, kattega 1000 - 1500 [=] 2; pirukavorm traatrestil

P30 Ounakook 1000 - 1500 g ‘El 2; koogivorm traatrestil

P31 Ounapirukas 1000 -1200 g E IEI 1; pirukavorm traatrestil

P32 Sokolaadikoogikesed 1000 g tainast E |E| 2; haudepott traatrestil

P33 Sokolaadimuffinid 10 kuni 20 tiikki (][22 kiipsetusplaat

P34 Patsikook 1000 g tainast B 1; leivapann traatrestil

P35 Kiipsetatud kartulid 1000 g varskeid kartuleid [11][=] 2. kiipsetusplaat

P36

Viilud

750 - 1000 g tooreid kartu-

leid

E IEI 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
tuspaberiga

P37

Grillitud koogiviljasegu

1000 - 1500 g

El 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kip-
setusplaat
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
P38 Kroketid (kilmutatud) 500 - 750 g =P kiipsetusplaat
P39 Friikartulid (kiilmutatud) 750 g (][ 2. kiipsetusplaat
P40 :'ezsezgje ulvade pastaleh- 1000 - 1500 g @ E 1; vormiroog traatrestil
P41 t}fflli(rjt)uligratéén (toored kar- 1000 - 1500 g I%l EI 1; vormiroog traatrestil

P42 Pitsa, hukese koorikuga -

E IEI 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

P43 Pitsa, paksu koorikuga -

E E 1; kiipsetusplaat vooderdatud kiipse-
tuspaberiga

P44 Quiche -

E B 1; lahtikaiv metallvorm traatrestil

P45 Baguette/ciabatta/sai

600 - 800 g varsket tainast E B 2; klipsetuspaberiga vooderdatud

kiipsetusplaat

Taistera / rukis / tume
P46 leib

1000 g varsket tainast

E IEI 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud
kiipsetusplaat

6.7 Muutmine: Seaded &}

1. Keerake kipsetusreziimide nuppu et ——.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @
Vajutage OK,

3. Satte valimiseks pddrake nuppu.
Vajutage nuppu OK.

4. Vaartuse reguleerimiseks keerake

juhtnuppu. Vajutage nuppu OK.
5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
véljas-asendisse, et valjuda Menuu.

Alammeniii: Seaded

Satte Vaartus

02 Ekraani heledus 1-5

03 Nuputoonid 1 - piiks, 2 — kldps,

3 - heli valjas

04 Helitugevus 1-4

05 Uptimer Sees / Véljas

06 Sisevalgustus Sees / Véljas

07 Kiirkuumutus Sees / Véljas

08 Demoreziim Aktiveerimiskood:

2468
Satte Vaartus 09 Tarkvaraversioon Kontrollida
01 Kellaaeg Muuda 10 Taastatehaseseaded Jah/ei

7. LISAFUNKTSIOONID
7.1 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadmefunktsiooni
tahtmatu muutmise.
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Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada
klpsetusseadete katkematu jatkumine.



Kui see aktiveeritakse, kui seade on vélja
|Ulitatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et
véltida seadme tahtmatut sisselulitamist.

@OK — funktsiooni sisse lUlitamiseks
vajutage ja hoidke.

Kostab signaal. &- vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

OOK - funktsiooni valja lulitamiseks
vajutage ja hoidke.

7.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
valja.

c) O m)

30-115 12.5

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Taimerifunktsioonide kirjeldus

Q Podrdloenduse taimeri seadmiseks.
Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal.

See funktsioon ei mdjuta seadme talit-

lust ja seda saab seada igal ajal.

Minutiluge-
ja

Toiduvalmistusaja kestuse seadmi-
STOP seks. Kui taimer jouab nulli, kostub he-

Kiipsetus- lisignaal ja kuumutusfunktsioon lulitub
1) automaatselt vélja.
aeg
@ Algusaja ja/vdi kiipsetusaja 16pu edasi-
Viitkdivitus | DKKaMISes.
2)
@ Seadme todaja kestuse naditamiseks.
: Maksimaalne on 23 h 59 min. See
Uptimer

funktsioon ei mdjuta seadme talitlust ja
seda saab seada igal ajal.

1) see funktsioon on saadaval ainult funktsioonidele:
P&6rdohk, Ulemine + alumine kuumutus, Turbogrill, Pit-
sa funktsioon, Turbogrill + ML, P66rdéhk + ML.

2) see funktsioon on saadaval ainult funktsioonidele:
P&6rdohk, Ulemine + alumine kuumutus, Turbogrill, Pit-
sa funktsioon.

(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 3

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kupsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viitkaivitus.

7.3 Jahutusventilaator

Seadme 66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

8.2 Seaded: Minutilugeja £

1. Vajutage nuppu @

Ekraanil kuvatakse: 0:00 ja Q
2. Minutilugeja seadmiseks keerake
juhtnuppu.

3. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
poordloendust.

8.3 Seaded: Kiipsetusaeg s%

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil
kuvatakse: 0:00 ja stor.

3. Kipsetusaeg seadmiseks keerake
juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK. Taimer alustab kohe
podrdloendust.

5. Kui aeg saab otsa, vajutage OK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
valjalllitatud asendisse.
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8.4 Seaded: Viitkaivitus &

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja
temperatuuri seadmiseks keerake nuppe.

2. Vajutage nuppu @ kuni ekraanil

kuvatakse: @ja START .
3. Keerake nuppu, et valida algusaeg.

4. Vajutage nuppu OK.

Ekraanil kuvatakse: --:-- @ STOP .
5. Lopuaja seadmiseks keerake juhtnuppu.

6. Vajutage nuppu OK.
Taimer alustab maaratud algusajal
poordloendust.

7. Kui aeg saab otsa, vajutage oK ja
keerake kuumutusreziimide nupp
véljalulitatud asendisse.

8.5 Seaded: Uptimer )

1. Keerake kuumutusreziimide nupp
asendisse—, et siseneda Menuu.

2. Keerake juhtnuppu, et valida @ /
Uptimer. Vaadake peatukki ,Igapaevane
kasutamine®, Menui: Seaded.

3. Vajutage nuppu OK,
4. Uptimeri sisse- ja valjalilitamiseks
keerake juhtnuppu.

5. Vajutage nuppu OK.
8.6 Seaded: Kellaaeg

1. Keerake kuumutusreziimide nupp

asendisse—, et siseneda Menuu.
2. Keerake juhtnuppu, et valida

funktsioon ek / Kellaaeg. Vaadake
peatikki ,l|gapadevane kasutamine®,
Menui: Seaded.

3. Kella seadmiseks keerake juhtnuppu.

4. Vajutage nuppu OK.

9. LISATARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
podorduge kohaliku edasimuija
poole.

Kasutage ainult sobivast materjalist nousid ja
tarvikuid. Vt ,Nouanded ja soovitused®,
Mikrolaineahju sobivad ndud ja materjalid.

Vaike suivend Ulaosas suurendab ohutust ja
kaitseb kallutuse eest. Stvendid kujutavad
endast ka libisemisvastast abindud. Kérge
aaris ahjuplaadi umber ei lase kdodgindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.
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Sisestage tarvik (traatrest/kUpsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et riiul
puutub vastu ahju sisemuse tagakdlge ja
jalad on suunatud alla.

Kui teie kipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on
augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate
vedelike kogumiseks.



10. NOUANDED JA SOOVITUSED

10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Toiduvalmistus- ja klipsetamisprotsessideks
sobib ainult Uks tase.

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
soltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiuipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tllpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.
10.2 Teave katseasutustele
Kiipsetamine iihel tasandil

Energiasdastunduandeid vt peat
~Energiatdhusus*.

Tabelites kasutatud siimbolid:

Gkist

§

Toiduaine tutp

h =24

Kupsetusreziim
°C Temperatuur
= Lisatarvik

N\

Mikrolainevéimsus (W)

=
<]

wi

Riiuli asend

Kupsetusaeg (min)

| 0| (

Testid vastavalt standardile: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= — =)
N = = C O
Vaikesed koogid, 20 tk plaa- Ulemine + alumine kuu- Kiipsetusplaat 2) 3) 2 150 18 - 28
dit 1) mutus
Vaikesed koogid, 20 tk plaa- P66rddhk Kiipsetusplaat 2)3) 2 150 18 - 28
dit 1)
Rasvatu keeks 1) Ulemine + alumine kuu- Traatrest 1 170 25-35
mutus
Rasvatu keeks 1) P&6rddhk Traatrest 1 170 28 - 38
Livakipsised 1) Ulemine + alumine kuu-  yjscetusplaat 2) 3) 2 140 28-38
mutus
Liivakipsised 1) Poordohk Kiipsetusplaat 2) 3) 2 140 25-35
Ounapirukas 4) Ulemine + alumine kuu- Traatrest 1 170 65-75
mutus
Bunapirukas 4) Po6rdohk Traatrest 1 170 57 - 67

EESTI
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& = B @)

Grill Traatrest 2 230 7-12

Réstleib/-sai 1) 5)

1) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuumutus.
2) Kasutage ahju tagakilje suunas kaldu olevat kiipsetusplaati.
3) Kipsetusplaat peab puudutama ahju tagaseina.

4) 2 kupsetusvormi on asetatud diagonaalselt (& 20 cm). Parempoolne tuleb paigutada vasakpoolsest rohkem et-
tepoole.

5) Vastavalt: IEC 60350-1:2016 ja IEC 60350-1:2023.

Mikrolaine ja mikrolaine-kombineerutud funktsioonid
Testid vastavalt standardile: EN 60705, IEC 60705.

Kasutage ahjuresti. Peab puudutama ahju tagaseina.

&L <) °’C = O

Keeks 1) Mikrolaine 500 - 1 8-10
Pikkpoiss 1) 2) Mikrolaine 300 - 1 30-35
Munahiitive 3) Mikrolaine 400 - 1 18 -23
Hakkliha sulatamine Mikrolaine 200 - 1 7-8
(500 g)4)
Kook 3) Ulemine + alum. kuumu- 200 170 1 22-27
tus + ML
Kartuligrataan 6) Turbogrill + ML 200 180 1 35-40
7 Turbogrill + ML 200 30
Kana (1100 g)7) 200 ]
Turbogrill - 18-23

1) Umbes poole kiipsetusaja méddudes keerake mahuti 1/2 pddrde vorra.
2) Kasutage kiipsetamise ajal MW sobivat sailituskilet. Enne kiipsetamist tehke sailituskilesse mitu auku.
3) Arge pddrake toitu kilpsetamise ajal.

4) Pd&orake liha tmber Ule pikema kiilje, esimene kord parast 1/3 ja teine kord pérast 2/3 toiduvalmistusaja mé6du-
mist.

5) Arge pddrake toitu toiduvalmistamise ajal.
6) Umbes poole toiduvalmistusaja méddudes keerake mahuti 1/4 péérde vérra paripaeva.

7) Asetage taldrik ahju pohjale. Asetage kana otse traatrestile rinnaosa allpool. Parast 30 min péérake kana tmber
ja muutke kuumutusfunktsiooni: Turbogrill.

Lisaretseptid
&, = B & € O

2 - 100 90 - 180

Beseed 1) Ulemine +alumine  yneetysplaat 2)
kuumutus 3)
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= - ~ o,

g = E| & C @

Beseed 1) Po6rdohk Kiipsetusplaat 2) 2 - 100 90 - 180
3)
Teekipsised 1) Ulemine + alumine Kiipsetusplaat 2) 3 - 200 11-13
kuumutus
Teeklpsised 1) Po6rddhk Kipsetusplaat 2) 3 : 190 10-12
Kana 4) Turbogrill Kiipsetusplaat 2) 1 - 200 65-75
p 5) Mikrolaine Lame keraamili- . 700 - 3-4
opeorn ne taldrik pohi
Toidundus road, jahutatud Mikrolaine Traatrest 8) 1 500 - 7-9
(1 portsjon) 6)7)
Vedelikud Iutipudelites 9) Mikrolaine - pohi 1000 - 0.5
Lasanje, kilmutatud Turbogrill + ML Traatrest 8) 1 100 210 23-28
(400 g)10)
Lasanje, kilmutatud Ulemine + alum. kuu- Traatrest 8) 1 200 190 48 - 53
(600 g)10) mutus + ML
Pitsa, kllmutatud 10) Ulemine + alum. kuu- Traatrest 8) 1 200 210 12-16
mutus + ML

Grillitud kédgiviljasegu Turbogrill + ML Traatrest 8) 1 300 180 20-25
Kupsetatud sealiha P66rddhk + ML Traatrest 8) 1 300 165 65-70
Taidetud seened Turbogrill + ML Traatrest 8) 1 300 180 12-17
Lasanje kuivade pastaleh-  Ulemine + alum. kuu- 1 200 165 30-35

tedega mutus + ML

Traatrest 8)

1) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuumutus.

2) Kasutage ahju tagakiilje suunas kaldu olevat kiipsetusplaati.

3) Kasutage klipsetuspaberit.

4) Asetage kana rinnaga allapoole. Pd6rake see imber, kui on méddunud pool kiipsetusajast.

5) Kott tuleks seadmest vélja vétta, kui terad enam ei plaksu.

6) Katke toit mikrolaineahjukindla plastkaanega.

7) Umbes poole kiipsetusaja méddudes keerake mahuti 1/2 pdorde vorra.

8) Traatrest peab puudutama ahju tagaseina.

9) Asetage pudel ahjuédnsuse pdhja keskele iima tarvikuid kasutamata.

10) Arge pddrake toitu toiduvalmistamise ajal.

10.3 Soovitused

mikrolainefunktsiooni kasutamiseks

Asetage toit traatresti keskele. Kasutage
esimest riiulitasandit.

Vedelikke tuleks aeg-ajalt segada.

Kui kiipsetusajast on méédunud pool,
poorake voi segage toitu.

Enne serveerimist tuleks toitu segada.
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Vedelike soojendamisel asetage tassi voi
klaasi lusikas, et parandada kuumuse
jaotumist ja valtida Ulekeetmist. Lusikas ei
tohi puudutada ahju sisemust, see voib
tekitada sademeid.

Asetage toiduaine seadmesse ilma
pakendita. Pakendatud valmistoitu voib
seadmesse panna ainult siis, kui tegu on
mikrolainekindla pakendiga. Vt ,N6uanded ja
soovitused®, Mikrolaineahju sobivad ndud ja
materjalid.

Kui kasutate mikrolaineahju kombineeritud
funktsioone, arge katke toitu. Vit ptk
slgapaevane kasutamine®.

Arge kasutage mikrolainefunktsioone véi
mikrolaineahju kombineeritud funktsioone, kui
seadme sees ei ole toitu.

Toidu valmistamine mikrolainetega

Katke toit, mis on moeldud
mikrolainefunktsioonidega valmistamiseks voi
soojendamiseks. Kipsetage ilma kaaneta
juhul, kui soovite krobedat koorikut.

Valtige toidu Ulekupsetamist liiga korge
voimsustaseme vai liiga pika aja valimise
tottu. Toit voib kuivada, kérbeda vai sittida.

Arge kasutage seadet koorega munade ja
kodadest vabastamata tigude
valmistamiseks, sest need vdivad I6hkeda.
Kui soojendate praetud muna, augustage
munakollane.

Koore voi nahaga toiduained tuleks enne
kiipsetamist koorida voi augustada.

Voéimalusel I16igake juurviljad sarnase
suurusega tukkideks.

Parast seadme valjalilitamist votke toit valja
ja laske sel méni minut seista, et kuumus
Uhtlaselt jaotuks.

Sulatamine mikrolaineahjus

Asetage kilmutatud pakendist eemaldatud
toiduaine vaiksele kummuli péératud
taldrikule, mille all on anum v&i sulatusalusele
voi plastiksoelale, et sulatusvedelik saaks ara
valguda.

Eemaldage sulanud osad jupphaaval.

lima eelnevalt sulatamata voite puuvilja ja
juurvilja kiipsetades kasutada kérgemat
mikrolainevdimsust.

P&oramine parandab tulemusi. Ornade
toitude (nt liha) puhul podrake sulatamise ajal
Umber kaks korda.

10.4 Mikrolaineahju sobivad néud ja
materjalid

Mikrolainefunktsiooni kasutamisel tarvitage
ainult sobivaid ndusid ja materjale. Kasutage
viitena allolevat tabelit.

Kontrollige ndusid / materjali / toidukonteinerit
enne kasutamist.

Teiste mikrolaineahjude puhul, mida selles
tabelis ei ole nimetatud, jargige tootja
juhiseid.

Keedunou/materjal

15§
11§

k

= g G&E1

Ahjukindel klaas ja portselan ilma metallosadeta, nt kuu-
makindel klaas

Mitte-ahjukindel klaas ja portselan ilma hébedast, kullast,

plaatinast voi metallist katete/kaunistusteta

Ahjukindel/kilmumiskindel klaas ja klaaskeraamika

Ahjukindel keraamika ja savinéud ilma kvarts- vi metal-
losadeta voi metallisisalduseta glasuurita

Keraamika, portselan ja savindud glasuurita pdhjaga voi
vaikeste aukudega, nt kdepidemetel

Kuumakindel plastik kuni 200 °C

L X KKK &<
L X LS| K XL
X| X| LK X
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Keedunou/materjal

k

S &

Papp, ainult paber

X

Sailituskile

Mikrolaineahju kile

Metallist nGudega réstimine, nt email, malm

Kupsetusvormid, musta email- voi silikoonkattega

Kipsetusplaat

X[ X|X| K| X| X
X| X[ X|X

XX XL LK &<

Traatrest

v v v

1) Koo6gindude ja materjalide nduded kehtivad ka jargmistele funktsioonidele: Ulemine + alum. kuumutus + ML,
Grill + ML Vt ptk ,Igapédevane kasutamine® jaotis ,Seaded: Juhendatud kiipsetamine®.

10.5 Voimsuse seaded « Kilmutatud toitude sulatamine ja
Allpool olevad andmed on ainult juhiseks. 30(;<l‘1’\ll.|mutam|ne

800 - 1000 W » Kupsetamiseks/6rnade toitude

* Vedelike kuumutamine valmistamiseks

600 - 700 W * Imikutoidu soojendamine

» Riisi aeglasel tulel hoidmine » Katkestuseta kupsetamine

» Kodgiviljade kipsetamine 100 - 200 W

* Popcorn » Leiva, puuviljade, kookide, saiakeste,
400 - 500 W juustu, voi, liha ja kala sulatamine

+  Unhe taldrikutiie kuumutamine » Sokolaadi ja voi sulatamine

» Hautiste aeglasel tulel hoidmine

11. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning

Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua sittimise.
Puhastage seadme lagi hoolikalt jaakidest
ja rasvast.

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Parast iga
kasutuskorda kuivatage seadme sisemust
ainult mikrokiudlapiga.

pehmetoimelise pesuvahendiga. Lisatarvikud

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi | .
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapaevane kasutamine

Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.
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+ Arge puhastage mittenakkuva pinnaga Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi jarjekorras.

teravate esemetega. Kui teleskoopsiinid on paigaldatud, peavad

. selle kinnitustihvtid olema suunatud
11.2 Restitugede ettepoole.
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see 11.3 Lambi vahetamine

on jahtunud.

2. Tommake restitoed ettevaatlikult Gles ja /\ HOIATUS!
eesmisest fiksaatorist valja. Pdletusoht, klaaskate vdib olla kuum.
3. Tommake toed ettevaatlikult tagumisest Lambi puudutamisel kasutage
fiksaatorist valja. kaitsekindaid.

Lambi vahetamine on lubatud ainult
teeninduses. Votke ithendust volitatud
teeninduskeskusega.

12. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust késitlevaid peattikke.

12.1 Mida teha, kui...

Probleem Kontrollige kui...

Seadet ei saa kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valja lulitatud.

Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.

Naidikul kuvatakse 00:00. Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.
o) 12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja
sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pddrduge volitatud Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
teeninduskeskuse poole. andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. See nahtav ukse
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avamaisel. Arge andmesilti seadmest
eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Tootenumber (PNC):

Seerianumber (S.N.):

Mudel: (MOD.) :

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava viahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

13.2 Energia kokkuhoiu nduanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kupsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist k66gindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kiipsetusvorme ja
anumaid (kuid ainult siis, kui kasutate mitte-
mikrolainefunktsiooni).

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klipsetusreziime.

14. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) téhistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse voi temperatuuri néitu.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jddkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga
Lilitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Arge visake siimboliga E tahistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

®

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzadzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac metalowych pojemnikéw na zywnosc lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowej.

OSTRZEZENIE: Jesli nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynnosci serwisowe lub naprawcze zwigzane
z demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowe;.
OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac¢ cieczy ani zadnych
potraw w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchngg.
Nalezy stosowacé wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.
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Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek,
wilgotnej szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je wytgczy¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznosc przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikow dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsna¢, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem aby uniknaé poparzenia.
Jajka w skorupkach i cate jajka nie powmny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowe;j.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Urzgdzenie nalezy regularnie czyscic i usuwac wszelkie
pozostatos$ci zywnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Nieutrzymywanie urzadzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
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negatywnie wptywaé na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Postepowacé zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

» Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédifa zasilania.
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Nalezy uzywac¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonaé wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napigeciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikdéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

« Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.

» Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

* Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

* Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sig
z autoryzowanym centrum serwisowym.

¢ Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore, i drzwi. Para wytwarzana
podczas pracy urzadzenia skrapla sie na
$ciankach komory i moze powodowa¢
korozje.

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

* Resztki ttuszczu i potraw w urzadzeniu
moga by¢ przyczyng powstania pozaru lub
tuku elektrycznego podczas dziatania
funkgji kuchenki mikrofalowe;.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogélne informacje

aE N BE

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wigczanie i wytgczanie

urzadzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac funkcje.
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2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcia¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagji.

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

Generator mikrofal

Lampa

Wentylator

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

BRREDENES

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢

urzgdzenie @



4.2 Widok panelu sterowania

Urzadzenie jest zablokowane.

QD Nacisna¢, aby ustawi¢ funkcje timera. Podmenu: Gotowanie wspomagarne.
> - o
H Nauanq, aby ustawi¢: Szybkie na Podmenu: Ustawienia
grzewanie.
-B- Nacisna¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ Funkcja mikrofal jest wtgczona.

N

oswietlenie urzadzenia.

Nacisnag¢, aby ustawi¢: Moc mikrofal.

WATT

Minutnik jest wt.

OK Nacisnag¢, aby potwierdzi¢ wybor.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

G'HIIIIIEB

h:min:s walt

QW(,:I::' ¥ &=

' |o >> DEMO

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

DD if|&|X]|E

Czas pieczenia jest wt.

%
4
o
B

Uruchomienie z opdznieniem jest wt.

Q@

Stoper jest wi.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie: "00:00"
lub "12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonhczenia.

2. Nacisna¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.
2, Ustawi¢ funkcje & ustawie maksymalng

temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawic funkcje . ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.
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6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia
Standardowe funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza
Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktore trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$émi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

B

Funkcje kuchenki mikrofalowej

Rozmrazanie
Rozmrazanie r6znych rodzajow zywnosci, za-
kres mocy: 100 - 200 W

Odgrzewanie
Podgrzewanie dan gotowych, zakres mocy:
300 - 700 W

Mikrofale
Podgrzewanie, gotowanie, zakres mocy: 100
-1000 W

=

Funkcje kombi kuchenki mikrofalowej

E]E

Grill + termoobieg + mikrofale

Do pieczenia wigkszych kawatkéw migsa na
jednym poziomie. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania. Funkcja ze zwigkszong mo-
cg mikrofal MW, zakres mocy: 100 - 400 W.

Termoobieg + mikrofale

Pieczenie na jednym poziomie. Funkcja ze
zwiekszong mocg mikrofal MW, zakres mocy:
100 - 400 W.

&
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Podczas dziatania niektorych funkcji
pieczenia oswietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

W podmenu dostepne sg dodatkowe funkcje
pieczenia: Gotowanie wspomagane. Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Gotowanie
wspomagane.

Ogolne zalecenia dotyczgce oszczedzania
energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydajnosé
energetyczna”, Wskazowki dotyczgce
oszczedzania energii.

6.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybrac funkcje pieczenia.

2. Obrocié pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

3. Nacisngé OK.

' Szybkie nagrzewanie — nacisngc i
przytrzymadé, aby skroci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie
automatycznie.

6.3 Ustawienie: Funkcje kuchenki
mikrofalowej

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria z wyjgtkiem
rusztu.

2. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

3. Obraci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybra¢ funkcje mikrofala.

Na wyswietlaczu pojawi sie: czas trwania i

moc mikrofal.

4. Nacisnag¢ OK, aby uruchomi¢ funkcje z
domys$Iinymi ustawieniami.

5. Obroci¢ pokretto, aby dostosowac
ustawienie czasu trwania, obroci¢
pokretto sterowania. Nacisng¢ OK.

6. Aby dostosowac¢ ustawienie mocy
mikrofal, nacisnaé WATT i obrécié

pokretto sterowania. Nacisng¢ OK.



Ustawienia mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

®

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie
funkcji mikrofal. Aby ponownie
uruchomié, nalezy zamkng¢ drzwi.

Nacisna¢ przycisk OK.

6.4 Ustawienie: Funkcje kombi
kuchenki mikrofalowej

Funkcje combi kuchenek mikrofalowych tgczg
w sobie standardowe funkcje pieczenia z
funkcjg mikrofal, skracajgc czas pieczenia i
poprawiajgc jego efekty.

1. Wyjaé wszystkie akcesoria z wyjatkiem
rusztu.

2. Wiozy¢ potrawe do urzadzenia.

3. Obraci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé funkcje mikrofala
kombi.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

temperatury/moc mikrofal.

4. Nacisnagé OK, aby uruchomi¢ funkcje z
domysInymi ustawieniami.

5. Aby dostosowac ustawienie temperatury,
obrocic pokretto sterowania. Nacisng¢

OK,

6. Aby dostosowac¢ ustawienie mocy
mikrofal, nacisna¢ WATT i obrécié
pokretto sterowania. Nacisng¢ OK.

Ustawienia mozna regulowa¢ podczas
pieczenia.

6.5 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do dodatkowych

funkgji pieczenia, potraw z gotowaniem

wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/3 @

2. Obréci¢ pokretto sterujace i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisnaé

przycisk OK,

6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
dodatkowe funkcje pieczenia i programy
przeznaczone do konkretnych potraw.
Programy rozpoczynajg sie z odpowiednim
ustawieniem. Podczas pieczenia mozna
ustawi¢ czas, temperature i moc mikrofal,
jesli jest dostepna.

1. Obraoci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
¥ Nacisngé OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
funkcje (F1-F...). Nacisngé OK.

4. Obréci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

5. Obrdci¢ pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych

potraw. Nacisna¢ OK.

6. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisng¢ OK,

7. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie F oraz
numer funkgji, ktérg mozna sprawdzié
w tabeli.

Funkcja Opis
pieczenia
F1 Grill Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.
Grzatka do- Do pieczenia ciast o chrupig-
F2 Ina cym spodzie oraz do paste-

ryzowania zywnosci.

Potrawy mro- Do przyrzadzania produktow
zone gotowych, np. frytek, pieczo-
F3 nych ziemniakow w ¢wiart-
kach, sajgonek itp., tak aby
nadac im chrupko$c¢.

Gornal/dolna
grzatka + mi-
F4 krofale

Pieczenie i przypiekanie po-
traw na jednym poziomie.
Funkcja ze zwigkszong mo-
cg mikrofal MW, zakres mo-
cy: 100 - 400 W.
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Legenda

Funkcja z mocg mikrofal. Uzy¢ akcesoriow
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych.

Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy wstep-
nie nagrza¢ urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢

Funkcja Opis
pieczenia
Grill + mikro- Do grillowania i przyrumie- %
fale niania potraw na ciasta na
F5 jednym poziomie. Funkcja ze \E‘
zwiekszong mocg mikrofal
MW, zakres mocy: 100 - 400
w. =
Legenda
|j Dostepna regulacja cigzaru. w tabeli.

Potrawa Ciezar Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lekko
wypieczona
pp Pieczeii wolowa, Srednio 1000 - 1500 g; 4-6 cm = 1; blacha do pieczenia ciasta
wypieczona grube kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, dobrze
wypieczona
3 i . 150 - 300 g na sztuke; B 2; blacha do pieczenia ciasta
P4 Stek, Srednio wypieczony 3 cm grube plastry Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa / duszo- Ifl E] 2; brytfanna na ruszcie
P5 na (zeberka, okragta, gru- 1500 - 2000 g Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
ba powierzchnia) grzanej patelni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.
Pieczen wotowa, lekko
P6 wypieczona (termoobieg
(niska temp.))
Pieczen wotowa, srednio 1000 - 1500 g; 4-6 cm B 1; blacha do pieczenia ciasta
P7 wypieczona (termoobieg grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
(niska temp.)) grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, dobrze
P8 wypieczona (termoobieg
(niska temp.))
P9 Filet, lekko wypieczony
(wolne gotowanie)
Filet, Srednio wypieczony 800 - 1000 g; 5-6 cm gru- El 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 (wolne gotowanie) be kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzgdzeniu.
P11 Filet, dobrze wypieczony

(termoobieg (niska temp.))
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Potrawa

Ciezar

Poziom pétki/akcesoria

Pieczen cieleca (np. fopat-

800 - 1500 g; 5-6 cm gru-

ﬂ E] 1; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie

P12 ka) be kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Dodac¢ ptyn. Umie$ci¢ w urza-
dzeniu.

pq3 Pieczen wieprzowa (np. 1500 - 2000 @ B 1; ceramiczne lub szklane naczynie

3 Karkowka lub fopatk ¢
arkowka lub fopatka) zaroodporne na ruszcie
P14 Wieprzowina rwana (ter- 1500 - 2000 g El 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
moobieg (niska temp.)) roodporne na ruszcie
1000 - 1500 g- 6-7 B 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
P15 Schab wieprzowy, $wiezy ; be k g I;' CM  roodporne na ruszcie
grube kawatki Podsmazyé migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
. 2000 - 3000 g; uzy¢ suro-
P16 Zeberka wych zeberek o grubosci  [—] 2; blacha do pieczenia
2-3cm
E 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
T .. 500-1000g; 7-9 cm gru- roodporne na ruszcie

P17 Udziec jagniecy z koscia be kawatki Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Doda¢ ptyn. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.

@ IEI 1; ruszt z plyta umieszczong bezpo-
Srednio na srodku dolnej

P18 Caly kurczak 1000 - 1400 g Umiescié kurczaka bezposrednio na ruszcie
piersig do dotu. Po 30 min. odwroci¢ kurczaka
do goéry nogami.

P19 Kurczak, potowka 500 - 800 g ml= 1; blacha do pieczenia

. El 2; ; naczynie zaroodporne na ruszcie

P20 Piers kurczaka 180 -250 g na sztuke  podsmazyc migso przez kilka minut na roz-
grzanej patelni. Umiesci¢ w urzadzeniu.

P21 Udka kurczaka, swieze 250-3509 = 1; blacha do pieczenia ciasta
|j E] 1; blacha do pieczenia

P22 Kaczka, cata 1500 - 2500 g Obrocié kaczke po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

P23 Piers z gesi 350-500g B 1; ceramiczne lub szklane naczynie za-
roodporne na ruszcie

P24 Kiops 1000 - 1500 g E 1; forma do chleba na ruszcie

P25 Klops, Leberkise 750-1000 g E 1; forma do chleba na ruszcie
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Potrawa

Ciezar

Poziom pétki/akcesoria

P26 Ryba, cata, grillowana 500 - 1000 g na rybe |E| 1; blacha do pieczenia ciasta
P27 Filet z ryby 150 - 300 g E El 2; ceramiczne lub szklane naczynie
zaroodporne na ruszcie

P28 Sernik 2000 - 3000 g = 2; blacha do pieczenia

P29 Szarlotka przykryta 1000 - 1500 g 1= 2; forma do ciasta na ruszcie

P30 Tarta jabtkowa 1000 - 1500 g = 2; forma do tarty na ruszcie

P31 Amerykanska szarlotka 1000 - 1200 g B 1; forma do ciasta na ruszcie

P32 Brownies 1000 g z ciasta (=] 2; ; naczynie zaroodporne na ruszcie

P33 Babeczki czekoladowe 10 do 20 sztuk (][ 2 blacha do pieczenia

P34 Keks 1000 g z ciasta = 1; blacha do chleba na ruszcie

. . - 1000 g $wiezych ziemnia-

P35 Pieczone ziemniaki g ké{v E B 2; blacha do pieczenia ciasta
Cwiartki 750 - 1000 g surowych =] 2; blacha do pieczenia wylozona pa-

P36 Cwiartki kS

Ziemniakow pierem do pieczenia

p37 Crillowane mieszane wa- 1000 - 1500 g [=]4; blacha do pieczenia wylozona papie-
rzywa rem do pieczenia

P38 Krokiety (mrozone) 500-750¢ IE‘ EI 2; blacha do pieczenia ciasta

P39 Frytki (mrozone) 7509 IE‘ IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
Lazania z ptatami suchego

P40 makaronu g 1000 - 1500 g @ IEI 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
Zapiekanka ziemniacza-

P41 na (surowe ziemniaki) 1000 - 1500 g E’ B 1; naczynie zaroodporne na ruszcie

P42 S_wieia pizza, cienkie _ =] 1; blacha do pieczenia wylozona pa-
ciasto pierem do pieczenia

P43 Swieza pizza, grube cias- _ E IEI 1; blacha do pieczenia wytozona pa-
to pierem do pieczenia

P44 Quiche - |E| El 1; tortownica na ruszcie

P45

Bagietka / Ciabatta / Biaty
chleb

600 - 800 g Swiezego
ciasta

|E| El 2; blacha do pieczenia wytozona pa-
pierem do pieczenia

P46

Petnoziarnisty / zytni /
ciemny chleb

1000 g Swiezego ciasta

E B 1; blacha do pieczenia wytozona pa-
pierem do pieczenia
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6.7 Zmiana: Ustawienia £

Ustawieni Wartosé
1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia stawienie artose
j— 02 Jasno$¢ wyswietlacza 1-5
na—.
2. Obrdcic pokretto sterujace, aby wybrac 03 Dwiekiprzyciskow  1-Sygnal, 2 - Kiik,
2ot Nacisnaé OK. 3 - Dzwigk wyt.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie. 04 Glosnosé sygnatu 1-4
Nacisnaé OK.
Iy . - St WH. / Wyt.
4. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby ustawi¢ 05 Stoper Wy
wartosé. Naciané OK_ 06 Oswietlenie piekarnika Wt / Wyt
5. Obréci¢ pgkret’fo wybqru funkgji Rigczenia 07 Szybkie nagrzewanie  WI. / Wyt
w potozeniu wytgczenia, aby wyjs¢ z
Menu. 08 Tryb demonstracyjny Kod aktywacii:
N 2468.
Podmenu: Ustawienia
09 Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
Ustawienie Wartos¢ e
- — 10 Wyzeruj wszystkie us-  Tak / Nie
01 Aktualna godzina Zmien tawienia
7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Blokada (@
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie (°C) O (godz)
funkcji urzadzenia. 30- 115 125
Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane, 120- 195 85
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje 200 - 245 5.5
gotowania przy obecnych ustawieniach. 250 3

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytaczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.

OOK . nacisngc i przytrzymac, aby wtgczy¢
funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. &- 3x
miga, gdy wigczona jest blokada.

OOK . nacisnag¢ i przytrzymag, aby wigczy¢
funkcje.

7.2 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Uruchomienie z opdznieniem.

7.3 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwigkowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia i mozna jg ustawi¢ w dowolnym
momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
sToP konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie- sig sygnat dzwigkowy, a funkcja pie-
czenia 1) czenia wylgczy sie automatycznie.
@ Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakon-
. czenia pieczenia.
Uruchomie-
nie z opo-
Znieniem 2)
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
Stoper

min. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia i mozna jg usta-
wi¢ w dowolnym momencie.

1) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Gor-
na/dolna grzatka, Turbo grill, Funkcja Pizza, Grill + ter-
moobieg + mikrofale, Termoobieg + mikrofale.

2) Funkcja ta jest dostepna tylko dla: Termoobieg, Gor-
na/dolna grzatka, Turbo grill, Funkcja Pizza.

8.2 Ustawienie: Minutnik [
1. Nacisng¢ .
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

0:00 oraz Q
2. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
Minutnik.

3. Nacisnaé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciskac @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz %
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

38 POLSKI

4. Nacisnaé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obrocié pokretto wyboru funkgii
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie

z opOznieniem @

1. Obrdcic pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciskaé QD az na wyswietlaczu pojawi
sie: & oraz START .

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnaé OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

wie- @ STOP |

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
zakonczenia.

6. Nacisngc¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK j obracié pokretto wyboru funkcji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper ©)

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

@ | Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisngé OK,
4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wiaczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisngc¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obrocié pokretto sterujgce, aby wybracé

{0} / Aktualna godzina. Patrz rozdziat



,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine.

4. Nacisnaé przycisk OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Dostgpne akcesoria w zaleznosci
od modelu. Zeskanuj kod QR,
aby sprawdzi¢, jak uzywac akce-
soriow dostarczonych z urzadze-
niem. Akcesoria opcjonalne moz-
na zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac u lo-
kalnego dostawcy.

Uzywac¢ wytgcznie naczynia z odpowiednich
materiatow. Patrz rozdziat ,Wskazéwki i
porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie do
kuchenki mikrofalowe;.

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Procesy gotowania i pieczenia sg
odpowiednie tylko na jednym poziomie.

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Urzadzenie moze piec lub opiekaé inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazdéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wi6z akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a n6zki sg
skierowane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umiesc pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapigce ptyny.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
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Akcesoria

Hl

=

Poziom umieszczania potraw

%w:  Moc mikrofal (W)
A

O

Czas pieczenia (min)

10.2 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Pieczenie na jednym poziomie
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.

= — o,
L, = = C O
Mate ciastka, 20 sztuk na Gornal/dolna grzatka Blacha do piecze- 2 150 18-28
blasze 1) nia ciasta 2)3)
Mate ciastka, 20 sztuk na Termoobieg Blacha do piecze- 2 150 18-28
blasze 1) nia ciasta 2) 3)
Bezttuszczowy biszkopt 1) Gornaldolna grzatka Ruszt 1 170 25-35
Beztiuszczowy biszkopt 1) Termoobieg Ruszt 1 170 28 -38
Butka maslana 1) Goérna/dolna grzatka Blacha do piecze- 2 140 28 -38
nia ciasta 2)3)
Butka maslana 1) Termoobieg Blacha do piecze- 2 140 25-35
nia ciasta 2) 3)
Amerykanska szarlotka 4) Goérna/dolna grzatka Ruszt 1 170 65-75
Amerykanska szarlotka 4) Termoobieg Ruszt 1 170 57 - 67
Grill Ruszt 2 230 7-12

Tosty 1) 5)

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.

3) Blacha do pieczenia musi dotykaé tylnej Scianki piekarnika.
4) 2 formy umieszczone ukos$nie (d 20 cm). Prawg nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

5) Zgodnie z: IEC 60350-1:2016 oraz IEC 60350-1:2023.

Funkcje gotowania mikrofalami i funkcje taczone z mikrofalami

Testy zgodnie z normg: EN 60705, IEC 60705.

Uzy¢ rusztu. Musi dotykac tylnej Scianki piekarnika.

=N & °C = O
Biszkopt 1) Mikrofale 500 - 8-10
Klops 1) 2) Mikrofale 300 - 30-35
Krem jajeczny 3) Mikrofale 400 - 18- 23
Rozmrazanie migsa Mikrofale 200 - 7-8

mielonego (500 g)4)
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& & °C o
Ciasto 3) Gornaldolna grzatka + 200 170 22.27

mikrofale
Zapiekanka ziemnia- Grill + termoobieg + mi- 200 180 35-40
czana 9) krofale
Kurczak (1100 g)6) Grill + termoobieg + mi- 200 30

krofale
200
Turbo grill - 18-23

1) Obréci¢ naczynie o 2 obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

2) podczas gotowania stosowac odpowiednig folie¢ samoprzylepng MW. Przed gotowaniem kilka razy naktuj folie

samoprzylepna.

3) Nie obracac¢ potrawy podczas pieczenia.

4) Odwraca¢ migso wzdtuz najdtuzszego boku, raz po uptywie % i drugi raz po uptywie %; czasu pieczenia.

5) Obréci¢ naczynie o ¥4 w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara w potowie czasu gotowania.
6) Umiescic talerz na dnie piekarnika. Umiesci¢ kurczaka bezposrednio na ruszcie piersig do dotu. Po 30 min od-

wroci¢ kurczaka do géry nogami i zmieni¢ funkcje pieczenia na: Turbo grill.

Dodatkowe przepisy

= - ~ o,
Jé, =1 E| R C @

Bezy 1) Gorna/dolna grzatka  Blacha do pie- 2 100 90 - 180

czenia ciasta 2)
3)

Bezy 1) Termoobieg Blacha do pie- 2 - 100 90 - 180

czenia ciasta 2)
3)

Skony 1) Gorna/dolna grzatka  Blacha do pie- 3 - 200 11-13
czenia ciasta 2)

Skony 1) Termoobieg Blacha do pie- 3 - 190 10-12
czenia ciasta 2)

Kurczak 4) Turbo grill Blacha do pie- 1 - 200 65-75
czenia ciasta 2)

Popcorn 5) Mikrofale Ptaska ptyta ce- a6l 700 - 3-4

ramiczna

Potrawy na talerzach, Mikrofale Ruszt 8) 1 500 - 7-9

schtodzone (1 porcja) 6)7)

Produkty ptynne w butel- Mikrofale - dot 1000 - 0.5

kach dla niemowlat 9)

Lasagna, mrozona (400 Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 100 210 23-28

910)

mikrofale
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&, = B & C O
Lasagna, mrozona (600 Gorna/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 190 48 - 53
10) + mikrofale
9)
Pizza. mrozona 10) Gorna/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 210 12-16
’ + mikrofale
Grillowane mieszane wa- Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 300 180 20-25
rzywa mikrofale
Pieczen wieprzowa TermOObfiaeI% + mikro- Ruszt 8) 1 300 165 65-70
Faszerowane pieczarki Grill + termoobieg + Ruszt 8) 1 300 180 12-17
mikrofale
Lasagna z ptatami suche- ~ Goérna/dolna grzatka Ruszt 8) 1 200 165 30-35

go ciasta + mikrofale

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.

2) Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej cze$ci piekarnika.

3) Nalezy uzy¢ papier do pieczenia.

4) Umiescié kurczaka piersig do dotu. Odwréci¢ do géry nogami w potowie czasu pieczenia.

5) Torebke nalezy wyja¢ z urzadzenia, gdy ziarna przestang strzelac.

6) Przykry¢ potrawe plastikowa pokrywka nadajgca sie do kuchenki mikrofalowej.

7) Obréci¢ naczynie o ¥ obrotu po uptywie potowy czasu pieczenia.

8) Ruszt musi dotykac tylnej $cianki piekarnika.

9) Umiesci¢ butelke posrodku dna komory bez uzywania zadnych akcesoriow.

10) Nie obraca¢ potrawy podczas pieczenia.

10.3 Zalecenia dotyczace
korzystania z mikrofal

Umiesci¢ potrawe na srodku rusztu. Uzy¢
rusztu na pierwszym poziomie.

Aby uzyskac lepsze efekty, nalezy obrocic lub
zamieszac potrawe po uptywie potowy czasu
gotowania.

Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu
zamieszac.

Zamieszac potrawe przed podaniem.

Aby poprawi¢ rozprowadzanie ciepta

i unikng¢ przegotowania, podczas
podgrzewania ptynéw nalezy wktadac tyzke
do kubka lub szklanki. Lyzka nie moze
dotykac zadnej czesci wnetrza piekarnika,
poniewaz moze to spowodowac iskrzenie.
Umiesci¢ zywnos¢ w urzadzeniu bez
opakowania. Pakowane gotowe potrawy
mozna wkfada¢ do tego urzgdzenia

w opakowaniu tylko gdy opakowanie to
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mozna bezpiecznie ogrzewaé w kuchence
mikrofalowej. Patrz rozdziat ,Wskazéwki

i porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie
do kuchenki mikrofalowe;j.

Nie przykrywac potrawy, gdy korzysta sie

z funkcji kuchenki mikrofalowe;j i tradycyjnego
podgrzewania. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie.”

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej ani
funkcji kuchenki mikrofalowe;j i tradycyjnego
podgrzewania, gdy w urzgdzeniu nie ma
potrawy.

Gotowanie za pomoca mikrofal

Podczas gotowania lub odgrzewania przy
uzyciu funkcji kuchenki mikrofalowej nalezy
przykrywaé potrawy. Potrawy mozna gotowaé
bez przykrycia, jesli ich wierzch ma by¢
przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc
za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to



spowodowac wysuszenie, przypalenie lub
zapalenie sig potrawy.

Nie gotowac¢ w urzgdzeniu slimakow
w muszlach ani jajek w skorupkach,
poniewaz mogg wybuchng¢. Przed
odgrzewaniem sadzonych jajek nalezy
przektué zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skoérkg nalezy
je kilkakrotnie naktuc.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej
wielkosci.

Po wytgczeniu urzgdzenia wyjgé potrawe
i odstawi¢ na kilka minut w celu
réwnomiernego rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal
Mrozone, pozbawione opakowania mieso
potozy¢ na odwroconym talerzyku
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na
ruszcie do rozmrazania badz plastikowym
sicie, aby umozliwi¢ sptywanie powstajgcego

Aby ugotowaé warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzyé
wyzszej mocy mikrofal.

Obrécenie potrawy poprawia rezultaty.
Potrawy delikatne, takie jak mieso, podczas
rozmrazania nalezy dwukrotnie obréci¢ na
drugaq strone.

10.4 Naczynia i materialy
odpowiednie do kuchenki
mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej
uzywac tylko materiatow i naczyn do tego
przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ wtasciwosci
naczynia / materiatu/ pojemnika na zywnos¢.

Gdy korzysta sie z innych naczyn do
gotowania w kuchence mikrofalowej
niewymienionych w tej tabeli nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami

podczas rozmrazania ptynu. producenta.
Wyjmowac po kolei rozmrozone kawatki.
Materiat naczyn K2 El r@? Elé 1)

Szkto i porcelana odporne na wysokg temperature, bez
metalowych elementéw, np. szkto zaroodporne

<

Szkto i porcelana nieodporne na wysoka temperature bez
srebrnych, zlotych, platynowych lub innych metalowych
elementow

Szkto i szkto ceramiczne z materiatéw odpornych na wy-
soka i niskg temperature

Zaroodporne materiaty ceramiczne bez kwarcowych i me-
talowych elementow oraz szkliwa z zawartoscig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana i fajans z niepowleka-
nym dnem lub z matymi otworami np. w uchwytach

Tworzywo sztuczne odporne na wysoka temperature do
200°C

Karton, tylko papier

Folia spozywcza

Folia spozywcza przystosowana do uzycia w kuchence
mikrofalowej

Naczynia do pieczenia z metalu, np. emaliowane, zeliwne

X SIS KX LK L« &
X SIX XK X LK XL
X| X[ X|X| X| X| < K] X
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Materiat naczyn

k

S &

Formy do pieczenia lakierowane na czarno lub z powtoka
silikonowg

X X

Blacha do pieczenia ciasta

X| X

X X

Ruszt

<

v v

1) Naczynia i materiaty odnoszg sie rowniez do funkcji: Pieczenie tradycyjne + mikrofale, Grill + mikrofale Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Ustawienie: Gotowanie wspomagane

10.5 Ustawienia mocy

Ponizsze dane majg wytgcznie charakter
orientacyjny.

800 - 1000 W

» Podgrzewanie ptynéw

600 - 700 W

» Gotowanie ryzu

» Gotowanie warzyw

* Popcorn

400 - 500 W

» Podgrzewanie potraw na jednym talerzu
*  Termoobieg (niska temp.)

¢ Rozmrazanie i podgrzewanie
zamrozonych gotowych potraw

300 W

« Gotowanie/podgrzewanie delikatnych
potraw

* Podgrzewanie potraw dla niemowlat

« Dalsze gotowanie

100 - 200 W

* Rozmrazanie chleba, owocéw, ciast, sera,
Smietany, masta, miesa i ryb

* Roztapianie czekolady i masta

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przoéd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

» Usung¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowacé
pozarem.

+ Ostroznie oczy$¢ gorng scianke
urzgdzenia z zabrudzen i tluszczu.
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» Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywac do czyszczenia akcesoriéw z
powtokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkoéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie prowadnic blach
Wyja¢ prowadnice blach , aby wyczysci¢
piekarnik.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.



2. Ostroznie pociggna¢ prowadnice blach
w gére i zdjaé z przedniego zaczepu.

3. Wyciggna¢ prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

Zamontowa¢ prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace musza by¢
skierowane do przodu.

11.3 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzen, szklana pokrywa moze
by¢ goraca. Aby dotykna¢ lampe, zatdz
rekawice ochronne.

Lampe wymienia¢ moze wytacznie pracownik
serwisu. Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzi¢, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzadzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktérego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczy¢
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié¢ urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:
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Model (MOD.) :

Numer seryjny (S.N.)

Numer produktu (PNC)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiaggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.2 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac¢ energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczednosc
energii (tylko podczas uzywania funkcji
innych niz mikrofale).

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
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Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.



Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
punktu ponownego przetwarzania lub miejskimi.
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